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ABREVIATURAS EMPLEADAS 

 
AA                 Actividad antirradicalaria 

AE                 Aceite esencial 

ETo               Evapotraspiración de referencia de gramíneas 

HS                 Hoja seca 

ISO               International Organization for Standardization 

MF                Materia Fresca 

MS                Materia Seca 

m.s.n.m.        Metros sobre el nivel del mar 

SDE              Destilación-Extracción Simultáneas 

SFE               Extracción con Fluidos Supercríticos 

UNE            Una Norma Española. Se crean en Comisiones Técnicas de                          
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