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A I’Andreu i I’Angeleta,

ial Joan 1 la Nuria.

I a tots els padrins del Bages, savis de I’experiéncia,

que heu tingut I’amabilitat d’acollir-me un dia i un altre dia.

“Un manuscrit dels Miracula Sancti Benedicti atribuia 1’origen
etimologic del nom de la comarca al de Bacus, el déu paga del
vi. De Bacus vindria Bacasis 1 d’aqui Bages. I aixo degut a
“I’abundor 1 fertilitat de les vinyes d’aquest indret”, segons
aquell text medieval. El nom Bacasis —derivat o no de la
mitologia romana— és el que Ptolomeu atribui a una ciutat del
pais dels lacetans, la qual, segons historiadors posteriors, no pot
ser altra que Manresa, centre i cap indiscutible de la comarca
bagenca. El toponim Bages ¢s documentat almenys des del segle
X; escrit exactament aixi o bé amb diverses formes similars:
Bagia, Bagas, Baies, Baias, etc...”

Josep M. Gasol
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La génesi d’una tesi. Agraiments

Poc abans que la fil-loxera corsequés les vinyes del Bages, Joan Estruch Puig, vinyaire i
masover de la Penyora (Sant Cugat del Rac6—Navas), comprava quatre quarteres de
terra a I’Espinaler per fer-s’hi una casa amb 1’ajuda dels seus quatre germans, un dels
quals era picapedrer. Després vindrien els viatges al Rosselld per anar a buscar els peus
americans, els bords o les estaques i els empelts que haurien de reverdir les vinya, anys
a venir, dels volts de la novella masia, 1 les costes i els ermots de les seves envistes amb
bon xic més de quinze mil ceps.

Cent vint-i-cinc anys més tard i sis generacions després, aquells quatre sarments de la
malvasia de I’Estruch que van sobreviure a la fil-loxera a les costes de la Penyora,
encara verdegen, al costat de les noves menes, baixades a peu des de Franga. Son el
testimoni de ’esfor¢ i ’empenta de qui, després de sis generacions de fer de masovers
(el darrer ter¢ del segle XVII un fradistern de Ca I’Estruch de Clariana de Cardener
s’establia de masover a Sant Cugat del Racd), va voler canviar la condici6 dels seus,
convertint-los de nou en amos d’una petita masia que, des d’aleshores, s’associa a la
vinya, per bé que actualment el vi que s’hi fa és gairebé tot per al propi consum.

La historia de Ca I’Estruch de Sant Cugat del Rac6, d’aquest centenar llarg d’anys, tant
de la casa com dels seus habitants, va lligada estretament a les vicissituds de la
parroquia de Sant Cugat, una historia petita, del dia a dia, sense grans escarafalls ni fites
de llibre que, com a tot arreu, ha viscut una guerra 1 una pau, anys de dificultats i anys
d’esplendor, que a poc a poc ha vist arribar I’electricitat (1969) i el telefon (1980), algun
tros de carretera asfaltada (1991, del Mojalt a Sant Cugat) i 1’aigua potabilitzada (1995),
i també el foc del 1994; que ha vist marxar la mula i el carro i arribar el tractor i el
cotxe; que ha vist com el fum de les carboneres s’esvaia i la fortor del gas-oil omplia el
que havia sigut I’estable; com els quatre porcs i la mitja dotzena de gallines que
espicassaven el margall de 1’era es convertien en centenars a les noves granges; com es
desava la fal¢ en una lleixa de I’entrada i es treia la “cosetxadora” per al segar; com
I’acordio de la festa major es convertia en un eixordador equip de musica; i com,
finalment, marxaven molts masovers buscant una vida menys dura al poble i a la ciutat.
Pero també n’ha vist arribar alguns de nous, buscant pau i acolliment a pages. I, amb
tot, ha vist arribar un nou vocabulari, sovint fora, mentre amagava a les golfes un Iéxic
transmes de generacid en generacidé que, de cop i volta, semblava que ja no havia de
servir per anomenar el nou mon.

Maria Estruch Subirana va néixer la setmana dels Barbuts de 1961, a Sant Cugat del
Raco, i és, per tant, filla d’aquesta llarga nissaga de pagesos i vinyaires, de la qual
trobem els primers vestigis en els llibres sagramentals (0bits, baptismes, testaments) de
la parroquia de Clariana de Cardener, documentada des de la segona meitat del segle
XVI. Es justament en testaments dictats als capellans de la parroquia, algun dels quals
fill de Ca I’Estruch de Clariana, on es fa esment de vinyes, vaixells, botes 1 altres béns
que denoten la importancia que la vinya i el vi tenien per a I’economia familiar. Cent
anys més tard, quan Benet Estruch, que no és I’hereu, deixa la casa pairal per establir-se
de masover, continua fent de vinyaire. Dos-cents anys més tard, qui canvia la condici6
dels aleshores rabassaires en propietaris de la terra €s el vinyaire capa¢ de caminar fins
al Rosselld per reviscolar la vinya fil-loxerada. Cent anys més tard encara, neix la
primera pubilla d’aquesta nissaga. Pampols, sarments i grans de raim —aixo darrer quan
el padri no ho veia— serien les seves joguines al peu d’una paret, vora el diposit del
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sulfat, a I’ombra d’un presseguer gavatx o dins el solc de la llaurada, mentre el pare
llaurava i el padri cavava, o esbrollaven, o esgriolaven, o ensulfataven.

Trencant la tradici6, estudia per mestra, després es llicencia en filologia catalana, i cursa
un postgrau d’expressio plastica. Des dels primers anys vuitanta fa de mestra, primer a
Navas (Col-legi Sant Josep), després a Matar6, Badalona, Manresa, i de nou a Navas
(CEIP Sant Jordi durant dotze anys), ensenyant llengilies, matematiques 1 ciéncies a
diversos nivells. Des de 1996 ensenya llengiies a l’institut de Sallent, treball que
combina amb d’altres activitats relacionades amb I’ensenyament: ha impartit i coordinat
cursos, seminaris i assessoraments a escoles i també ha format part d’equips de treball
de 'ICE de la Universitat Autonoma sobre Pedagogia de la Diversitat (1990-93) i
Avaluacio dels Aprenentatges (1993-97).

Arran d’un premi bergueda, li publiquen el 1979 la narracié Ahir, avui, dema... Laia; i
el 1980 obté una menci6 honorifica en el concurs de Garrofes de Berga. Entre 1990 i
2000 publica articles i treballs relacionats amb 1’ensenyament: sobre agrupaments
d’alumnes, avaluacid, i estratégies de lectura i aprenentatge (edicions de I’ICE de la
UAB, revista Aula, etc.). Es coautora d’una col-leccid de llibres de I’Editorial Teide
(1999-2006), de Llengua i Literatura Catalana (edicio per a Catalunya i les Illes) i de
Llengua i Literatura Castellanes (edicio per a Catalunya i per al territori MEC). E1 2003
publica Els noms populars dels navols, boires i vents del Bages, després de dos anys de
recerca etnolingiiistica per tots els pobles de la comarca, impulsada per I’historiador
Albert Manent. Entre 2003 1 2004 surten també a la llum diversos articles a la revista
Dovella sobre llegendes i cultura tradicional del Bages, fruit del recull d’uns temes
(llops, magia, bruixeria) sorgits al marge de la recerca del vocabulari meteorologic, per
encarrec del Centre d’Estudis del Bages. Actualment té en premsa Per més amor contra
I’oblit. Edicié de la poesia de Pere Guilanya i Roure (1897-1964), treball de recerca
dels estudis de doctorat, dirigit per la doctora Maria Campillo. Tamb¢, atenent la
demanda del Grup d’Amics de Gaia i I’Ajuntament, col-labora i coordina el projecte de
recerca i estudi que ha de culminar en el llibre Gaia. Historia, vocabulari i cultura
tradicional d’un poble de pageés (titol provisional).

D’aprendre i ensenyar, i d’aplegar 1 divulgar la cultura popular, especialment del mon
de pages on té encara les arrels ben clavades, n’ha fet ofici 1 afecci6. Aixi doncs, posats
a escollir un tema per a una tesi, la tradicid genctica de més de quatre-cents anys
documentats i els records d’una infantesa viscuda entre les passades de ceps, rebolcant-
se en la terra esponjada per 1’arreu, funyant raims amb els peus descalcos damunt el
brescat o menjant-se els ametllons que un veremador li trencava mentre feien punxé
esperant el retorn del traginer amb les portadores buides, han fet la tria.

La filosofia de fons que recorre el treball, pero, li ha estat encomanada per Albert
Manent. Aixi, feta la coneixenga arran de diverses consultes a aquest expert en 1’exili
catala amb motiu de I’estudi del poeta Pere Guilanya, 1i és confiada la recerca dels
nuvols, boires 1 vents de la comarca del Bages. El llibre resultant forma part de la
col-lecci6 comengada el 1993 per Manent, després de constatar que al Diccionari
catala-valencia-balear d’Antoni M. Alcover i Francesc de Borja Moll', hi manca un
important percentatge dels mots que constitueixen aquest tresor encara viu, perd que a
poc a poc es va fonent a mans dels nous temps tan globals, tan tecnologics, tan oberts a
totes les cultures... molt sovint foranes. D’aqui la urgéncia de recollir-los i preservar-los,

! Antoni M. ALCOVER; Francesc de Borja MoLL, Diccionari catala-valencia-balear, 10 vols., Palma de Mallorca, 1926—
68, 1978.
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d’aplegar el bagatge cultural que pares i avis han transmés —i transmeten a qui sap
escoltar— de generacid en generacio.

En aquest context, 1I’oportunitat que posa fil a I’agulla a tot plegat ve de la ma i el bon
criteri de la doctora Maria Campillo que condueix uns interessos, uns anhels i uns
objectius entre folklorics, literaris 1 lingiiistics vers un enfocament metodologic i
cientific que té el nord en el projecte d’investigacio transfronterer L’Albera: memoria i
terra’ i que pren forma sota les directrius del doctor Xavier Luna-Batlle i el testimoni de
dos centenars de savis bagencs, pagesos 1 vinyaires, sempre disposats a compartir aquest
llegat cultural que s’esmuny.

Agraiments

Per aquest motiu, i prenent ara la primera persona gramatical, vull manifestar d’entrada
el meu profund agraiment a la doctora Maria Campillo i al doctor Xavier Luna-Batlle,
per les seves orientacions, observacions i comentaris, pero sobretot per haver cregut en
el projecte 1 haver-me ajudat a convertir-lo en una tesi, els errors de la qual son, pero
unicament imputables a la meva persona.

El segon pilar, fonamental, en qué m’he recolzat és la meva familia: el meu home, Joan
Puigdellivol, de qui he rebut suport personal i també informatic, i que m’ha acompanyat
en les visites als informadors; la meva filla Naria, amb qui sovint fem tornajornals,
m’ha ajudat en les transcripcions i les fotografies; i sobretot els meus pares, I’ Andreu i
I’Angeleta, per tot, 1 aquest cop especialment per la paciéncia a respondre les
innumerables preguntes i precisions a qué els he sotmes dia a dia durant els darrers cinc
anys. A ells quatre va dedicada aquesta tesi que €s tan seva com meva en molts
aspectes.

Pero tota aquesta feina no hauria estat possible sense 1’ajut indispensable i generos
d’aquelles persones que a cada poble han aplegat i fet possible la reunié d’un tou de
savis de I’experiéncia. A continuacié s’anomenen, per municipis i per ordre alfabétic,
aquestes persones o institucions que, d’una manera o altra, han participat en la recollida
del material bibliografic, fotografic o en I’enquesta, com a informadors o com a
organitzadors de les visites, bé sigui d’una manera puntual, esporadica, o bé un dia i un
altre dia responent el qliestionari sencer o matisant i corregint qualsevol dubte que
sorgia al llarg de la recerca:

A Aguilar de Segarra, Anna Figuera i Bacardit, Joan Pujol i1 Ribalta, i Pere Torreguitart
i Prats.

A Artés, Josep Cormina 1 Vila, Jordi Crusellas 1 familia, Pere Feliu i Soler, Jaume
Gibert i Arissa i familia, Salvador Golobardes i Latorre, Francesc Roqueta i Santamaria,
Francesc Rosich i Camprubi, Joan Serarols Pablo, Enric Solergibert i Arissa i familia,
Josep Tubau i Guills, Victor Berenguer i el Sindicat d’Artés, i1 la Biblioteca d’ Artés.

A Aviny6, Caterina Badia Arnaus, Adjutori Badia 1 Bach, Jaume Careta i Noguera, Pere
Casellas i Soler, Segimon Coromines i Casadejust, Joan Costa i Herms, Angel Sola i
Turco, Joan 1 Toni Soler, Jordi Vilar i Herms, Ramon Vilarasau i1 Sallés, 1 Masies
d’Avinyo-Abadal.

A Balsareny, Mn. Joan Bajona, Ramon Carreté 1 Parera, Lluis Casaldaliga 1 Guitart,
Jaume Rabeya i Casellas, i Joan Rabeya i Torras.

% Vegeu: LUNA-BATLLE, Xavier (a cura de), Actes del col-loqui “L’Albera i el patrimoni en I’espai transfronterer™,
Col-loqui Internacional, Figueres, 1-2 abril de 2004, Consell Comarcal de I’ Alt Emporda, Figueres, 2005.
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A Calders, Lluis Cerarols i Cortina, Josep Clotet i Riera, Fruitds Herms i Armadans,
Manel Ruaix i Gird, i Jaume Serra i Reixach.

A Callus, Josep Maria Badia i1 Torras, Marti Castells i Sarda, Eladi Gras i Soler, Joan
Oliveras 1 Sala, 1 Lluis Sala i1 Sala.

A Cardona, Ramon Campmajé i Mir6, Ramon Colilles i Serra, Teresina Cols i Pla, Pilar
Estany i Solé, Marcel'li Masana 1 Feixa, Jesis Nieto i Pérez, Nuria Pla i Prat, Jaume
Solé i Caballol, i Gabriel Sunyer i Pujol.

A Castellbell i el Vilar, Joan Masats 1 Llover.

A Castellfollit del Boix, Gil Pages i Tomasa, Josep Plaxats i Prat, Antoni Pujol i Oller i
Fidel Torras i Xixons.

A Castellgali, Maria Catala i Garcia, Elisa Garcia i Puig, Josep Giralt i Llobet,
Margarita Giralt 1 Llobet, Isidre Planas i Ribalta, i Angelina Valles i Arnau.

A Castellnou de Bages, Josep Maria Baraldés i Gras, Josep Escaler i Terme, i Doménec
Vilaseca i Tua.

A DI’Estany, Maria Estany Espar6é i Valldaura, Josep Farras i Burd6, Ramon Mas i
Capdevila, Angel Pujol i Crespiera, Pere Rovira i Burdo, Josep Sabata i Ferrer, 1 Jaume
Vilalta i Roca.

A Fonollosa, Lluis Ballonga i Colom, Joan Clotet i Comas, Joan Comas i Cantd, Ramon
Comas i Cantd, Viceng Guitart i Grau, Magi Moncunill i Tomasa, Alfons Parcerisa,
Francisco Pubill 1 Pujol, Josep Serra 1 Serra, i Valenti Vila 1 Garrigo.

A Gaia, Enric Armengou i Vall de Vilaramo, Josefina Badia i Capdevila i familia, Josep
Coll 1 Pujols, Josep Font i Roca, Montserrat Font 1 Vila, Elisabet Parera i Surifach,
Nativitat Serra 1 Cases 1 familia, Ramona Solé i Muntada, Joan Taulats i Costa, Pau
Tort, Francesc Trias i familia, i Montserrat Vall de Vilaramo i Niubo.

A Manresa, Maria Bajona i Tarrés, Joan Francesc Baltiérrez i Alier, Mateu Espinalt i
Molas, Rosa Espinalt i Bajona, Josep M. Gassol, Jaume Grau i Torras, Claustre Llort 1
Colell, Robert Marti i 1’Oficina Comarcal d’Agricultura, Valenti Planell 1 Brunet,
Ramon Roqueta 1 Roqueta, Valenti Roqueta 1 Guillamet, Joan Soler, Toni Soler, Jordi
Torner 1 I’ Arxiu Historic Comarcal de la Ciutat de Manresa, la Biblioteca del Casino de
Manresa, 1 el Museu Comarcal de Manresa.

A Marganell, Josep Bach i Viladiu, Ramon Bisbal i Bar6, i Valenti Seubas i Vila i
familia.

A Moia, Florenci Colet i Bach, Joan Roca i Sallas, Mn. Josep Ruaix i Vinyet, i Sebastia
Ubasart 1 Serra.

A Monistrol de Calders, Antonia Bosch i Gamisans, Ramon Franch i Riera, i Teresita
Gamisans i1 Arnau.

A Monistrol de Montserrat, Pepita Clotet i Cortés, Ramon Clotet i Enrich, Gemma
Garcia 1 Clotet, Maria Fuensanta Marti 1 Masats, Agusti Rojas i Ventayol, i Teresina
Serra i Mollet.

A Mura, Josep Llorens i Puig, Joaquim Perich i1 Fabrés, Josep Perich i Fabrés, 1 Maria
Dolors Santasusagna i Pujol.

A Navarcles, Jaume Abeya i Prats, Diego Baré i Camps, Albert Brunet i Bosch, Jaume
Calvet 1 Giralt, Lloreng Ferrer i Alos, Antoni Font i Codina, Josep Morros i Torras,
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Maria Obradors i Sala, Joan Pérez i Puigdellivol, Joaquim Perich i Fabrés, Carmel Puig
1 Vilaregut, Jaume Ribalta i Serrabasa, Ramon Salvadé i Valentines, Ramon Serra i
Millat, Lidia Serra i Plans, Carme Sidera i Corbella, Esteve Travesset i Querol, Angel
Vila i Camps, Antoni Vila i Galobart i la Biblioteca Sant Valenti.

A Navas, Ramon Aubets i Pujol, Josep M. Badia i Masgrau, Mn. Tomas Calvo i
Talaverano, Palati Casellas, Marcel'li Castafi¢ 1 Coll, familia Batllo-Dam, Marcela
Espluga Sellarés, Joan Estruch i Estrada, Andreu Estruch i Parcerisa, Jaume Fabrega i
familia de Sant Genis, Josep M. Obradors i Camprubi, Pere Obradors i Suades, Josep
Pint6, Ramona Ros i1 familia de 1’Alsina del Raco, Rossend Sellarés, Anselm Serena,
Jaume Serra i Cabrerizo, Rossend Serra i Pala, Isidre Soler i Parat6, Josep Soler i
Pladelasala i familia, Angeleta Subirana i Espelt, Joan Vila i familia de Can Passols,
Isidre Vifas i Faura, 1 la Biblioteca Josep Mas Carreras.

Al Pont de Vilomara i Rocafort, Lluis Casafias 1 Guri, Joan Lleonart i Sellarés, Maria
Manubens i Plans 1 Enric Pérez i Bacardit, i el Museu de Rocafort.

A Rajadell, Lluis Calvet i Pujol, Josep M. Claret Ballara del Celler El1 Moli, Carme
Comellas i Vila, i Francesc Grau i Rius.

A Sallent, Montserrat Altarriba i1 Vilarasau, Antoni Bacardit 1 Vifias, Pere Brunet i Coll,
Antoni Gémez i Garrido, Marti Guixé i Canals, Doménec Orrit i Graells, Josep Orrit i
Pujol, Josepa Planell i Sola, Andreu Roca, Alba Tomas i Sallés, Joan Vifals i Espelt,
Josep Vifas 1 Prat, Joan Sallés i Suades, els alumnes 1 professors de I’ES Llobregat, 1 la
Biblioteca Sant Antoni M. Claret.

A Sant Feliu Sasserra, Ramon Berengueras 1 Noguera, Josep Casals 1 Vifias, Josep Riu i
Capdevila, Miquel Salada i Plata, Jordi Torres i Sociats, i Pere Vila i Antonell.

A Sant Fruités de Bages, Lluisa Abadal i Freixa, Antonia Bosch 1 Gamisans, Montserrat
Camprubi 1 Mird, Joan Chico i Creus, Gerard Gracia i1 Sala, Francesc Gubianas i Prat,
Avelina Moixi 1 Pintd, Josefina Najar Pifiero, 1 Balbina Sallés 1 Flotats, Jaume Vilanova
1 Sagués, Joan Roch i Rojas i familia.

A Sant Joan de Vilatorrada, Ramon Camprubi i Cornet, Montserrat Feixes i Pint6, Paul
B. Garbutt, Jordi Planell i Picas i Clara Salvador i Pejoan.

A Sant Mateu de Bages, Joan Arnau i Llordella, Josep Casellas i Casas, Florentina
Capdevila i Vilaseca, Josefina Cots i Gonfaus, Anna Maria Duocastella i Figuera, Maria
Merce Duocastella 1 Figuera, Josep Maria Duocastella i Morera, Pere Duocastella 1
Morera, Josep Esquius i Gangolells, Miquel Ferrer i Serra, Anna Figuera i Bacardit,
Pere Fons 1 Vilardell, Antoni Puig 1 Serra, Pilar Selvas i Pala, Conxita Torra 1 Nadal, 1
Josep Viladés i Escaler.

A Sant Salvador de Guardiola, M. Angels Bassiana, Jaume Capdevila 1 Plans, Joan
Daban i Masferrer, i Pere Llovet 1 Vila, Sebastia Servitja i Vila, Félix Fargas i Morera,
Joaquim Fargas i Fargas.

A Sant Viceng de Castellet, Jaume Ambros i Balart, Pere Ambros i Balart, Josep Playa i
Carné, i Jordi Suades 1 Marigot.

A Santa Maria d’Ol6, Rafael Bujons 1 Salada, Damia Giiell i Sabata, Josep Oliveras i
Burdé, Josep Puigoriol 1 Sistachs, i Isabel Sala 1 Farré.

A Santpedor, Josep Baraldés i Porti, Antoni Galera i Sanchez, Josep Garriga i Puigbo,
Ramon Sala i Coll, Narcis Sala i Molins, Josep Sala i Rovira, Marta Sellas 1 Llombart,
Gabriel Sufier i Soler, Joan Xandri i Soler, i la Biblioteca Pere Ignasi Casanovas.
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A Suria, Anton Badia i Oll¢é, Angel Barat i Tomasa, Josep Bertran i Lorente, Carme
Castella 1 Peramiquel, Francesc Fabrega i Cabanas, Albert Fabrega i Enfedaque, Natalia
Gracia i Sanchez, Narcis Junyent i Vilanova, Josep Suades i Guix, Isidre Suades i Guix,
Moisés 1 Ntria Suades i Castella.

A Talamanca, Carme Mayans i Vilar6, Francesc Sellarés 1 Boixader, i Josep Sellarés i
Canet.

Finalment tamb¢ a Pere Boixadera, Marcel Crispi, Jaume Vila i Guiu, Josep M. Vila, i
I’ Arxiu de I’ Associacié de Veins de I’Ametlla de Merola (Puig-reig, Bergueda), a Josep
Olivella Busoms, Jordi Puntas Calveras i Ramon Raventds Solé de Berga (Bergueda), a
Sadurni Esturgd Arqués de Sant Feliu de Codines (Vallés Oriental), a Miquel Gil de
Montmel6 (Valles Oriental) i als técnics de 'aula d’informatica de la Facultat de
Ciéncies de I’Educaci6 de la UAB, Miquel Mazuque 1 Josep M. Montraveta.
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1. Presentacio d’una tradicio, uns homes i un paisatge

1.0. Un objectiu i un context

El present recull té per objectiu principal la preservacié d’un vocabulari i, amb ell, la
preservacio d’unes creences, unes tradicions 1 una manera de fer del mén de pages, que
al Bages ha anat des de sempre lligat a la viticultura, i del qual, poc o molt, tots els
bagencs en som hereus.

Per tant, pretén obtenir, classificar, organitzar, utilitzar i donar a con¢ixer un repertori
etnolingiiistic entorn de la vinya i el vi al Bages, que explica una visi6 del cosmos i una
llengua arrelada als cicles de la natura que, si bé sovint s’allunya del coneixement
acadeémic, no per aixd cal menystenir-la 1 oblidar-la. Ans al contrari, de ben segur que
se’n pot aprendre molt d’aquestes tradicions i técniques populars i ancestrals, de
provada eficacia si, com diu Joan Pellicer’, volem bastir unes condicions de vida més
respectuoses amb la Natura i arrelades amb les tradicions culturals del Pais.

1.1. Un espai geografic

El Bages, aquesta comarca en la forma de la qual hom hi ha volgut veure dibuixat un
pampol de cep, esta situada en el sector oriental de la Depressid Central, tan a prop del
Pirineus com de les terres de Lleida o de la costa, amb els nervis de la fulla (els rius
Cardener i Llobregat amb els seus afluents, les rieres Gavarresa, de Calders i de
Rajadell, sobretot) que reguen el Pla de Bages fins a escolar-se pel peciol del Llobregat
rentant el peu de la muntanya de Montserrat.

Tot voltant el retallat pampol s’eleven relleus periférics ben diversos: al sud-est els
imponents conglomerats de Sant Lloreng del Munt i Montserrat, perd la resta és
constituida per formes tabulars poc altes, entre les quals cal destacar la serra de
Castelltallat a I’oest i I’altipla del Moianes, veritable comarca natural, a 1’est.

Un clima mediterrani, amb una temperatura mitjana de 14°, perd amb tendéncia a la
continentalitat causada per la pantalla orografica de la serralada Pre-litoral, li procura
hiverns amb inversions térmiques, boires i fortes glacades, que fan patir els pagesos fins
passat Sant Marc (25 d’abril) i estius ben calorosos i cada vegada més secs, canvi
climatic a part!

Poca cosa queda de D’alzinar originari de les conques bagenques després que s’hi
establissin els conreus de 1’home, algun garric, algun pi blanc... 1295 quilometres
quadrats poblats des de ben antic, en ¢poca preromana (en donen testimoni els vestigis
trobats al Cogullo de Sallent, per dir-ne un exemple). Pero des dels primers segles
medievals fins a la Reconquesta gairebé queda deserta la comarca fins a la colonitzacid
posterior; Sant Benet de Bages, fundat el 960, viu el seu esplendor entre els segles IX i
XIII 1 la decadeéncia des de 1348. En el segle XV experimenta una nova davallada la
poblaci6 de la comarca i la recuperaci6 €s lenta fins al XIX. Durant el XX, un primer
periode (1920-35) concentra la poblacio, tradicionalment agricola, al fons de les valls
ara industrials i més tard hi ha la immigracié d’altres provincies de 1’Estat Espanyol per
la demanda de les mines de potassa a les zones de Cardona—Suria i Balsareny—Sallent.
Als anys 60 hi ha una nova onada immigratoria que afecta la major part de municipis de
la comarca. Mentrestant les zones rurals van perdent poblacio: els darrers masovers
canvien 1’aixada pel teler o per la paleta, mentre els amos s’afanyen a mecanitzar el

3 Joan PELLICER, Costumari botanic, Ed. del Bullent, Picanya, 2001, p. 11.
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camp i gestionar granges integrades amb tants caps de bestiar com mai ningli hauria
pogut imaginar fins aleshores. I aix0 només era el comencament... actualment hi ha una
nova onada immigratoria, ara de I’ Africa, la Xina, I’Europa de I’Est o I’Ameérica del
Sud, que acaba de concentrar el poblament en els nuclis urbans, mentre a pages el
despoblament no 1’aturen ni les subvencions de la Comunitat Europea ni 1’esperit
romantic del turista de cap de setmana (que aprofita les masoveries que no s’han
enrunat) o dels neorurals, sovint orfes d’aquella tradicid ancestral de segles, ara mig
estroncada.

1.2. Unes caracteristiques dialectals

Testimoni d’aquesta tradici6 i d’una manera d’explicar-se el moén és la llengua, amb
totes les seves peculiaritats fonetiques, sintactiques, morfologiques i léxiques, d’aquells
que encara avui ens fan de pont a les noves generacions amb aquesta cultura ancestral,
perqué les seves arrels, rabassa ferma, no han deixat la terra. Sense pretendre
I’exhaustivitat en la descripcié de la diversitat de fenomens dialectals, ens limitarem,
doncs, a citar algunes d’aquestes peculiaritats més caracteristiques de la zona que ens
ocupa, extretes de la bibliografia indicada en cada cas, sempre pero, passada pel sedas
de la propia observacié d’una parlant bagenca.

1.2.1. Fonética

1.2.1.1. Vocalisme

e F1. Per una banda trobem el tancament de la e propi del catala occidental cap a
la zona del Cardener sobretot (Fonollosa, Suria, Cardona, Callus) en paraules
com abella < ApIcULA, parell <*PARICULUS; i també en renya < RINGET o enveja
< INVIDIAT. Premsa < PREMET és articulada amb e oberta a Artés, Callus,
Monistrol de Montserrat 1 Santa Maria d’Ol0, 1 presenta vacil-lacions a Navas 1
Navarcles, mentre que a la resta trobem la e tancada.”

e F2. I per I’altra banda, trobem el tancament de la 0 més propi del parlar de
Girona cap a la banda oriental del Bages, sobretot al Moianés.” Ens referim a
casos com olla < OLLA, plora < PLORAT; front < FRONTEM. Es com si el riu
Llobregat, a més a més de dividir la comarca longitudinalment i les tempestes
meteorologiques, també dividis la zona i aixi, dialectalment, presentés solucions
diverses a banda i banda del riu.

e F3. També trobem casos de e en lloc de a etimologica: vermell per veremall
(format amb el sufix -all <-ACULU) en els parlants de la zona del Moianés.’

e F4. També la | velar es transforma en semivocal: aubarda < de ’arab al-
barda’a, i fins i tot arriba a la monoftongacio: obarda.

e F5. El diftong aton ua es monoftonga en U en mots com gurdar (guardar < del
germanic wardon), corter (quarter < QUARTARIUS)'. I el diftong gua perd la u
en mots com aiga (aigua < AQUA). Un altre cas de simplificacio vocalica és el

* Un estudi complet d’aquest aspecte el trobareu a Montserrat ALEGRE T URGELL, “Les vocals € i 0 toniques en catala
central: mostra d’alternances geografico-lingtiistiques”, dins Aspectes de la llengua catalana al Bages, (ed. a cura de
Dolors FONT), Centre d’Estudis del Bages i Omnium Cultural, Manresa, 1997, p.- 9-23.

> Ibidem.

6 Aquest i d’altres casos semblants son remarcats per Carles RIERA, a Caracteritzacié de Iidiolecte d’un parlant de
Moia, Ed. Claret, Barcelona, 1993, p.22.

7 Joan VENY, Els nostres parlars, p. 131, comenta aquest fenomen referit al catala nord-occidental.
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pas dels diftongs au a u (cacuet, i no pas cacauet), o bé de ei a i (mitat i no pas
meitat < MEDIETATE).®

e F6. Com ¢s forca general en el catala central el diftong ou es pronuncia canviant
la 0 per la vocal neutra: pleura (plourd) n’és un exemple.’

e F7. Tot 1 que hi ha for¢a vacil-lacions trobem diftongades les 0 seguides de
consonant liquida com és el cas dels mots Auld (Ol6 < AULONE'®) o llaurer
(llorer < LAURUS).

e F8. Es producixen assimilacions, com el canvi de la vocal neutra per la u: junoi
(genoll < GENUCULU); 1 a I’inrevés: revelada (revolada <vOLAR).

e F9. També en trobem de vocal neutra per i com és el cas del contacte amb
consonants palatals de ginoi (genoll < GENUCULU), Xixanta (seixanta <
SEXAGINTA); o també, afavorit per la vocal tonica, en el cas de istiu (estiu <
AESTIVUM), que no es produeix pas a estiuet. Igualment, s’observa aquest
fenomen a I’inrevés: enfeccio (infeccid < INFECTIO, -ONIS).

e F10. Observem dissimilacions quan es produeix un afebliment de U en vocal
neutra: agramollés (agrumollés, de grumoll < *GRUMUCULUM); un canvi de i
per vocal neutra: vegilar (vigilar < VIGILARE) o bé a I’inrevés: iglésia (església
< ECLESIA).

e F11. La vocal neutra pretonica es palatalitza en i en casos com singlot (sanglot
< *SINGLUTTU).

e F12. Es producix metatesi vocalica en llangonissa (llonganissa <LUCANICIA <
LUCANICA).

e F13. Hi ha protesi de vocal en mots com: arreparat (reparat < REPARATUS),
anou (nou < NUX, NUCIS). O apareix protesi de es- davant de mots com és ara
estisores (tisores < TONSORIAS), estenalles (tenalles < TENAcULAS).!' En
ambdds casos es tracta de 1’aglutinacié de I’article.

e F14. O bé es produeix anaptixi en introduir-se el so vocalic entre oclusiva i
vibrant o viceversa: és el cas de xarabot (xarbot < *EIXORBETAR <
EXORBITARE).

e F15. Contrariament, la vocal neutra es perd en posicid pretonica i es produeix
una aféresi: vellana (avellana < ABELLANA), i en cabat (i en acabat)."

o F16. S’afegeix una semivocal i antihiatica entre els grups de vocals formats per
una neutra i una € tancada o oberta: ideia (idea < IDEA); o a I’inrevés: paiella
(paella < PATELLA); i en els verbs de la 3a. conjugaciéo amb increment incoatiu

8 Aquest darrer mot també ha estat anotat per Carles RIERA, Op. Cit., p. 40, i per Joan VENY, “Patit tractat sobra lo
regiment en temps de hepidemie (segle XIV). Edici6 i estudi lingiiistic”, dins Homenatge a Antoni Comas, Facultat de
Filologia, Universitat de Barcelona, 1985, p. 545-567.

° Com apunta Carles RIERA, op. cit., p. 30.

19 Per aquest toponim bagenc, Riera remet a Enric MOREU-REY, Els nostres noms de lloc, Ed. Moll, Mallorca, 1982, p.
142. Joan VENY (0p. Cit., p. 130) considera, referint-se al catala nord-occidental, aquest fenomen circumscrit a la 0-
inicial i dona com exemple auliva (oliva) que també trobem al Bages.

' Carme VILA, 0p. Cit., p. 54. També comentat en I’apartat de morfologia de ’article a: Ramon CARRETE, 0. Cit., p. 31;
Carles RIERA, 0p. Cit., p. 69.

12 Els exemples de F6 a F15 son extrets de Carles RIERA, 0. Cit., p. 30-40.
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beneieixo (beneeixo < BENE DICERE), agraieixo (agraeixo < *GRATIRE <
GRATUS)."

F17. I també s’ha observat algun cas de U semivocal antihihatica: pouar (poar <
PUTEUS).™

F18. Anotem la caiguda de la vocal neutra o la U quan entren en contacte amb r:
tant abans: vrema'® (verema < VINDEMIA); com després: escarbat (escarabat <
*SCARAFAIOS < SCARABAEUS).

1.2.1.2. Consonantisme

F19. Es produeix la geminacio, propia del catala central, d’oclusives seguides de
|, com és ara pobble'® (poble < POPULUS). Perd també es produeix geminacio a
ammetlla (ametlla < AMYGDALA).

F20. En la parla arcaitzant d’alguns informadors es produeix la simplificacio del
grup tj en casos com mija (mitja < MEDIA), o bé la simplificacié de v en casos
com uella o auella (ovella < ovicura).'’

F21. També trobem casos d’epitesi d’una t en expressions com VvOgit (<vogir <
VOLVERE, en el sentit de ‘donar voltes’), vaport (vapor < VAPOR, -ORIS), mart
(mar < MARE)."®

F22. La palatalitzacido de la S inicial és un tret general que es manifesta en
paraules com Xixanta (seixanta<sEXAGINTA)."

F23. Trobem també dissimilacio de I-I>r-l, en paraules com juriol (juliol <
uLius).*

F24. No es produeixen dissimilacions en el venemar (la verema < VINDEMIA),
venemadors (veremadors < VINDEMIARE), venemai (veremall).

F25. Es produeixen canvis en l’oclusiva final com és ara en carc (card <
CARDUS).

F26 Trobem homonimitzacions: Santa Barba (Santa Barbara).”! Tot i que ho
podriem considerar un cas de dissimilacié de les vibrants.

F27. Es produeixen metatesis: redere (darrere < DE RETRO), gavinet (ganivet <
2
KNIF).

F28. Trobem alguns emmudiments caracteristics: desapareix la | de atre (altre <
ALTER), nosatres (nosaltres < NOS ALTER), vosatres (vosaltres < vOS ALTER). La

" Tal i com passa a la Plana de Vic. Vegeu Carme VILA 1 COMAIOAN, El parlar de la Plana de Vic, Caixa de Manresa,
Manresa, 1989, p.48. Vegeu també Ramon Carreté, op. cit., p. 30.

!4 Carme VILA, op. cit., p. 48.

15 Anotem els mateixos exemples que Carles RIERA, (0. Cit., p. 41) extensibles a tota la comarca, llevat de vrema que,
com veurem més endavant presenta diverses variants.
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Ja anotada a Maria ESTRUCH, Navas: aspectes de dialectologia , treball mecanografiat dels estudis de llicenciatura en

Filologia Catalana, dirigit per la Dra. Mila Segarra, Facultat de Filosofia i Lletres, UAB, 1988.

'7 Carles RIERA, 0. Cit., p. 44.

18 Ja observats a Ramon CARRETE, op. Cit., p- 29; Carles RIERA, 0p. Cit., p. 45; Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 47 i 65; Carme
VILA, op. cit., p. 54.

19 Carles RIERA, 0p. Cit., p. 46; Carme VILA, 0p. Cit., p. 52.

2 Ibidem., p. 47 i p. 55, respectivament.

2! Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 29-30, respectivament.

22 Carme VILA, 0p. Cit., p. 55 i Carles RIERA, 0p. Cit., p. 59.
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r emmudeix en paraules com abre (arbre < ARBOR, -ORIS), comuna a tot el
domini, perd també en infinitius seguits de pronom personal en I: f€’ls (fer-los),
trencd’ls (trencar-los). La n de dos (doncs < DUNC) també desapareix. I la s del
grup final =St en mots com aquet (aquest < ECCUM ISTE) tampoc sona, pero si
que sona en aquesta o bé, en fonética sintactica, aquest home.*

e F29. Es produeix epéntesi de r: tartrana (tartana).”* Tot i que ho podriem
considerar un cas de dilacio de la vibrant.

e F30. Es manté la | provinent de la sil-laba medial en el toponim Sant Culgat
(Sant Cugat).”

e F31. Es canvia | per n en ¢l cas de rondor (roldor<*RORETURIU<RHUS TYRIUS);
lat inicial per la c en el cas de cotil (totil), o medial en el cas de Ilicso (lletsd <
*LACTICINUS). %

e F32. O bé s’afegeix una g antihihatica en el cas de dugues (dues < DUOS), agon
(on < ONDE).”

e F33. Un altre tret observat en la parla de la poblacié més gran €s la pronuncia
dels grups -nr- i -Ir- seguint la primitiva etimologia i no pas I’evolucio en -ndr- i
-Idr-, respectivament: divenres (divendres < DIE(S) VENERIS), cenra (cendra <
CINES, CINERIS), molre (moldre < MOLERE).

e F34. 1 és encara viva, tot i que es troba en retrocés, la ioditzacio de Il: paia
(palla < PALEA), abeia (abella < ApicULA), reia (rella < RECULA)” que
perviuen a les llars on hi ha avis al costat de solucions lleistes més propies de les
noves generacions, com d’altra banda passa amb molts dels fenomens fonétics
anotats fins aqui.

1.2.2. Morfologia

e MI. Sobre el génere notem 1"Gs masculi de sarment.*”

2 Alguns d’aquests casos son observats per Joan VENY, 0p. Cit., p.46, referit al catald central i més concretament al
barceloni; Carme VILA, op. Cit., p. 56; Carles RIERA, 0p. Cit., p. 55-59; Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 49.

2% Carles RIERA, Op. Cit., p. 57.

% Tot i que Ramon CARRETE (0p. Cit., p. 30) ho cita com una homonimitzaci6, Carles RIERA, (Op. Cit., p. 56) ho
considera epéntesi de | interna i remet a Corominas (DECat, colgar): “Culgat (...) no crec que sigui una forma alterada
per contaminacio sin6 el resultat de 1’evolucié fonética de cucuPHATUS>Cugu(v)at> amb transposicié Cuugat i u
consonantitzada”. Remarquem aqui ’expressio anar-se’n a Sant Culgat dita en el sentit de ‘anar-se’n a dormir’
segurament formada per 1’analogia fonética entre el toponim i el verb colgar-se (de llengols i flassades) en 1’expressio
s’han colgat ‘se n’han anat a dormir’.

%6 Carles RIERA, 0. Cit., p. 56 i 60, respectivament.

27 Joan VENY, op. Cit., p.46, referit al catala central, concretament al barceloni; Carme VILA, op. cit., p. 55; Maria
ESTRUCH, op. cit., p. 55.

8 Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 47.

2 Aquest fenomen tant caracteristic de bona part de la zona que ens ocupa ha estat estudiat per Rosa GAL{ a “Notes sobre
el icisme al Bages”, Aspectes de la llengua catalana al Bages, p. 81-90. El 1997 Gali arribava a la conclusié que un
88% dels parlants bagencs optava per les solucions ieistes en un 25% dels casos i donava com a causes del retrocés en
que es troba el fenomen la connotacid de vulgaritat que suposava pels manresans enfront del parlar lleista de
Barcelona ja des del segle XIII i, actualment la influéncia dels mitjans de comunicaci6 i I’escolaritzacio. Carme VILA
(op. cit., p. 47) arriba a unes conclusions semblants pel que fa al mateix fenomen a la veina Plana de Vic. I encara,
Joan VENY, Els parlars catalans, p. 39-40; Carles RIERA, Op. Cit., p. 50-54; i Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 47-48. 1
sobretot ’estudi de Lidia PONS, loditzaci¢ i apitxament al Vallés: interpretacio sociolinglistica i psicolingiistica dels
canvis fonetics, IEC, Barcelona, 1992.

39 Observsat per Carles RIERA, 0. Cit., p. 66.
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e Ma2. I Ia flexi6 dels sobrenoms populars: la vella Cistellera (de Cal Cisteller), la
campanera (la dona del campaner).’!

e M3. Alguns adjectius de terminacié invariable segons la normativa actual,
diferencien la terminacid6 masculina de la femenina: amargant, amarganta;
bullent, bullenta; diferent, diferenta.*

e MA4. Els antics plurals en -igs simplifiquen la terminacio en -its: boits (boigs,
bojos);goits (goigs).™ Es un tret observat en la gent gran gairebé exclusivament.

e MS5. Els singulars acabats en -r muda fan el plural en -ns: porcs singlans (porcs
senglars), collans (collars), pilans (pilars).*

e MG6. Mots en plural per designar singulars: purifica les sangs, les sarries.*

e M7. Adjectius com nu, cru, dur fan el plural en nusos (nus), crusos (crus), dusos
(durs); també en femeni: nusa, nuses (nua, nues), crusa, cruses (crua, crues).’

e MS. Es produeixen les aglutinacions de I’article com és ara a les anous (les
nous), les estisores (les tisores), les estenaies (les tenalles), les esmorraies (les
morralles)’” que ja hem comentat a I’apartat F13 de fonética.

e MJY. Contrariament hi ha aféresi en casos com les vellanes (les avellanes),
dugues roves (dues arroves).”®

e MI10. També es perd la -s de I’article masculi plural: la pols del fems (la pols
dels fems). Aquest tret, tot i donar-se en mots molt concrets i esporadics, acosta
el parlar del Bages al de més al nord.”

e MI11. I perviu encara ’article 10 en expressions com tot lo dia (tot el dia),tot lo
cami (tot el cami) del parlar dels nostres avis que les noves generacions han
40
perdut.

e MI12. També notem en les generacions més grans 1"is de la forma plena de
pronoms febles: com se fa (com es fa), com ne dieu (com en dieu), o en la frase
feta Déu te faca bo!*!

e MI13. Destaquem encara la pervivencia residual dels pronoms personals, natros
(nosaltres), vatros (vosaltres), vos, al costat de nosatros (nosaltres), vosatros
(vosaltres); també dels possessius nostro (nostre), vostro(vostre), nostros
(nostres), vostros (vostres); i dels demostratius aqueix, aqueixa, agueixos,
aqueixes en frases com aqueixos dies fot molt fred.*

3! |bidem.

32 Ibidem., p. 67; Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 52.

33 Carles RIERA, Op. Cit., p. 68; Carme VILA, op. Cit., p. 60; Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 31; Maria ESTRUCH, op. Cit., p.
52.

3* Carles RIERA, 0p. Cit., p. 68; Carme VILA, Op. Cit., p. 60; Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 31.

35 Carles RIERA, Op. Cit., p. 68.

36 Carme VILA, 0p. cit., p. 61; Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 52.

37 Carles RIERA, Op. Cit., p. 69; Ramon CARRETE, op. Cit., p. 31.

38 Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 31.

39 Carles RIERA, 0. Cit., p. 69. Sobre aquest fenomen, vegeu també: Maria CARDUS, “Sobre la pérdua de la -s final a la
Garrotxa”, dins Estudis Universitaris Catalans , vol. XXV, Miscel-lania Aramon i Serra, III, Curial, Barcelona 1983,
p. 39-42.

40 Ramon CARRETE, 0. Cit., p. 32; Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 51.

*! Carles RIERA, Op. Cit., p. 70.

2 Carme VILA, op. cit., p. 61; Ramon CARRETE, 0. Cit., p. 31; Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 53.
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M14. Pel que fa a la morfologia verbal, destacarem només 1’us encara entre les
generacions més grans de les formes segiients: vareig fer (vaig fer), ha sét (ha
sigut), aviam (vejam), quiva oi? (que hi va?), poras (podras), poria (podria),
poguer (poder), sapiguer(saber), volguer(voler), valguer(valer), goita (guaita),
s fet (he fet), soc estat (he estat), so trobat (he trobat), etc. * També presenta
una construccio arcaica en el condicional del verb ser: ara ia fora ric.**

M15. I també anotarem les formes del subjuntiu: no caigues (no caiguis), no
caiguesses (no caiguessis), no hi nesses! (no hi anessis!), vulga (vulgui), vaigui
(vagi), haigui (hagi), fagi, faca (faci), veies (veges), veigués (veges), siga, sigui
(sia), sigués/fos,etc.”

M16. Pel que fa als adverbis i locucions adverbials, el llistat fora interminable.
Destaquem com a caracteristics: antes d’ahir (abans d’ahir), llavores, llavorens
(llavors), suara (fa una estona), alla enlla (alla, cap a), per lla (per alla), pudé
(potser), qui-sap-lo (forca, bastant), agon (on), quesira (que si), quenora (que
no), prou, prouta (amb valor afirmatiu), en orri (en doina), bo i dret (ben dret),
de regoit (de biaix), per un seguit (normalment), etc.*

M17. Les interjeccions i locucions interjectives son també un camp prou ric, del
qual destacarem, alguns renecs i deprecacions religioses, entre d’altres: Mare de
Déu Santissimal, apal, vingal, au va!, ca! (no!), carai!, cordills!, conxo!
(eufemismes de collons! i de cony!), recristina!, fe de moén!, vutualisto!
(eufemisme de voto a Cristo!), llamp del sostre!, vaia! (vaja!), fotre!, xotre!,
cotre! (eufemismes de fotre!), sant Antoni!, tu rai!, tu pla que vius bé!
mecasum/mecagum I’ou, etc.*’

M18. Pel que fa als derivats diminutius destaquem els segiients: amb el sufix -0
trobem barralo, cistelld, feix6 o orelld; amb -i/-ina, carguerins, xapolina; amb -
et: capcalet; els augmentatius, amb -as: covenas, ceparras; noms d’oficis amb -
aire, que no sempre figuren als repertoris léxics: ceraire. **

1.2.3. Sintaxi

S1. Notem encara un cert us del verb auxiliar ser en construccions com S0 fet, s6
agafat, soc estat, s6 vingut, s6 dinat.*’

S2. També trobem pronominalitzacions en els hi en lloc de els ho, o bé I’hi en
lloc de li ho, doneu-els-hi (doneu-los-el/la/ho), fé’lze (fer-los), crida’ls (cridar-
l0s), etc. També és usual la repeticié de hi i de ho en frases com hi vaig anar-hi,
si que ho va fer-ho, si!*°

S3. Apareix la vocal epentética per evitar el contacte consonantic en
construccions com: elze n’hi vem posar (els n’hi vam posar); pero també en

4 Carles RIERA, Op. cit., p. 79-81; Carme VILA, op. cit., p. 64; Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 32; Maria ESTRUCH, op. Cit.,

p. 57.

# Maria ESTRUCH, Op. Cit., p. 60.
#5 Carles RIERA, Op. Cit., p. 79-81; Carme VILA, 0p. Cit., p. 64; Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 32; Maria ESTRUCH, op. Cit.,

p. 57.

4 Carles RIERA, 0. Cit., p. 71-74; Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 32; Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 58.
47 Carles RIERA, Op. Cit., p. 77-78; Carme VILA, 0p. Cit., p. 85; Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 76.

*8 Carles RIERA, Op. Cit., p. 83-86.

4> Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 33; Carles RIERA, op. cit., p. 81.

3 Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 33-34; Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 60.
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construccions sintactiques amb preposicions, com ¢és el cas de an el seu fill (al
seu fill).”!

e S4. Sovint notem un ¢émfasi especial en els locatius com ¢és ara era un home
d’aqui del poble,” on apareixen dos sintagmes diferents amb idéntic significat.

e S5. En la negacié s’utilitza pas en tots els usos assenyalats a la gramatica
fabriana®® mentre que poc no és habitual tot i que se sent en expressions com poc
ningt vol trebaiar tant!, poc que s’ho pensava!, poc vindré! poc hi vui anar.>

e S6. En les perifrasis d’obligacio es fa servir tenir o tinguer de i haver de (haig
de) i en les formules negatives sobretot no cal que.

e S7. S’utilitza la preposicid a en casos en qué la forma classica reclama en: a
I’arribar a casa...I sempre es fa servir per, i no pas per a: per mi que pleura.”

e S8. Es fan concordances entre verb i objecte directe com per exemple: aquesta
noia, I’hem vista, o bé hi havien tres gossos. La concordanga de participi es fa
també amb els pronoms febles de tercera persona i en, perd unicament de génere
i no de nombre: n’hi ha hagut moltes, de cireres; me I’ha tornada, la destral.”®

e S9.1 destaquem finalment 1’Gs de que en frases que indiquen quantitat: només hi
havia que gent.”’

1.2.4. Léxic

Pel que fa a les particularitats 1eéxiques, ens remetem al diccionari propiament dit.
Unicament avancarem que, com en el cas del vocabulari meteoroldgic,” trobarem
un percentatge prou considerable de mots que no figuren al Diccionari catala-
valencia-balear (AlcM), tot i que, en el tema que ens ocupa, tal i com es podra
observar en I’esmentat diccionari, aquest percentatge sigui menor (al voltant del
25%) També veurem que un 45% d’aquest léxic no figura al Diccionari de la
llengua catalana de I’Institut d’Estudis Catalans (DIEC2).

1.3. Una historia de la vinya a Europa, Catalunya, el Bages

El pa amb oli per fer un mos i el traguet de vi per a regar-lo ben bé han solucionat un
bon grapat d’apats d’aquells que, des de la nit dels temps, han poblat les terres que
abraca la Mediterrania. Blat, olivers i vinyes han pintat clapes canviants segons el
moment historic 1 I’¢época de I’any, matisant de grocs, verds intensos, daurats o rogencs,
planes i valls, costes i turons.

Anant més lluny en el temps i en ’espai, una espécie salvatge de Vitis vinifera que
sobrevisqué a les glaciacions al peu de Caucas, entre el mar Negre i el mar Caspi,
sembla ser que fou comengada a utilitzar pels pobles nomades de les terres situades on

3! Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 34. Carme VILA, 0p. Cit., p. 87, també anota alguna prontncia semblant per aquest darrer
cas.

32 Ramon CARRETE, Op. Cit., p. 34.

>3 Pompeu FABRA, Gramatica catalana, Barcelona, 1956, p. 84.

> Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 33; Carme VILA, 0p. Cit., p. 85; Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 59.

> Ramon CARRETE, 0p.Cit.., p. 33-34.

%6 Ramon CARRETE, 0p. Cit., p. 33; Maria ESTRUCH, 0p. Cit., p. 59.

37 Maria ESTRUCH, op. Cit., p. 60.

% Un 82% del léxic referent a aquest tema, obtingut en una enquesta feta a la comarca el 2002, no figura a I’ AlcM ni als
altres repertoris consultats (Maria ESTRUCH I SUBIRANA, Els noms populars de nivols, boires i vents de la comarca del
Bages, CEB, Manresa, 2003, p.8.)
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ara hi ha Georgia i Armeénia, entre 7000 i1 4000 anys aC. Els pobladors d’aquestes terres
haurien descobert la fermentacio natural del most 1 haurien fet el primer vi. Els primers
estris de vinificacid trobats, al nord del Caucas, son del cinque i sisé¢ mil-leni aC.” Ben
aviat la vinya esdevindria per a ells quelcom de sagrat: 3000 anys aC enterraven els seus
morts al costat de trossos de sarment folrats d’argent.” A partir d’aqui la vinya es
propaga en tres branques de varietats diferents: des de Mesopotamia cap a 1’Europa
oriental i els Balcans; des d’Egipte cap a occident i la Mediterrania; i des de la vall del
Jorda cap a Orient Mitja.

De cami vers la Mediterrania, la vinya féu fortuna especialment a Palestina, d’on
procedien els primers ceps que arribaren a Egipte, el cultiu dels quals cal datar-lo vers el
quart mil-leni aC. Les piramides contenen il-lustracions que tenen com a motiu la vinya,
la verema, el vi; i a la tomba de Toutankhamon, les gerres de vi que hauria de beure’s
durant el viatge al Més Enlla porten especificada fins i tot la vinya de procedéncia!®’
Fou aquest un primer periode d’esplendor de la vinya, i de les técniques de vinificacio
que adquiriren una meticulositat gairebé cientifica: els egipcis ja premsaven
practicament igual que els nostres avis. D’aquesta epoca son també les troballes
arqueologiques de I’antiga Pérsia.

Tornant a Palestina, les cites bibliques de I’ Antic Testament ens recorden que en la terra
promesa a Moises 1 al poble escollit per lavhe, els raims eren tan grossos que calia dur-
los entre dos homes (Nombres, XIII) i sovint s’hi utilitza la vinya metaforicament:

Deixeu-me cantar una can¢6 en nom del meu amic.
Es la cancd del meu amic i de la seva vinya:
El meu estimat tenia una vinya

en un turé molt fertil.

Va remoure la terra, tragué pedres

i va plantar-hi ceps triats.

Al bell mig hi construi una torre de guardia
i va excavar-hi un cup

N’esperava bon raim,

pero ha sortit agre.

Doncs bé, gent de Juda i Jerusalem,

féu de jutges entre jo i la meva vinya.

Qué més podia fer que no hagi fet?
N’esperava bon raim;

per queé surt agre?®

Vers 2500 anys aC apareix la vinya al mar Egeu. Cap al segon mil-leni aC arribava a
Grecia, 1 aixi comengava I’expansio6 per la Mediterrania. Tan important arriba a ser el vi
per als grecs que li atribuien un origen divi. Explica la mitologia que Dionis, déu
originari d’Asia Menor, a qui els romans anomenaven Bacus, va crear el cep i féu sorgir
de la terra vi, llet 1 mel, alliberant aixi els homes de tota preocupacio.

Foren els fenicis 1 els grecs qui portaren el liquid vermelloés quan els ibers poblaven la
nostra terra. Del segon mil-leni aC son les primeres petjades fenicies a la peninsula

%9 André DOMINE, El vino, Kénemann, Barcelona, 2003, p.14 (1* ed. en alemany, 2003)

% Michel Jean GUYOT, Martine SEGUIER-GUIS, L’herbier voyageur, Plume de carotte-Université de Montpellier,
Montpellier, 2004, p.120.

51 Ibidem.

62 Isaies, 5, 1-4. Associaci6 Biblica de Catalunya, La Biblia, traducci6 interconfessional, Ed. Claret, Barcelona, 1997, p.
493.
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ibérica i cap al segle VIII aC trobem amfores de vi per tota la costa, fins a Portugal.”’ T
aparegueren els primers vestigis de vinya a les colonies gregues. Emptries i I’Emporda
son avui considerats el punt de partida de I’expansi6 viticola peninsular. Aixi, podem
suposar que el conreu de la vinya arriba a la peninsula per la influéncia colonial: fenicia
al sud i grega (i etrusca) al nord, malgrat que des I’época neolitica son habituals les
troballes arqueobotaniques de llambrusca o raim silvestre als jaciments del Pla de
I’Estany, a la Garrotxa o a Gava.** Tot i aix0, la prova més reculada en el temps de
vinya conreada que podem trobar és la grana de raim del segle VII aC trobada al
Penedés.®

M¢s endavant, els romans generalitzaren el
conreu de la vinya sobretot a les terres
properes a la imperial Tarraco, d’on sortien
amfores i amfores de vi cap a Roma i els
emperadors romans, que coneixien el vi
d’Alella, el feren famods a tot I’imperi.
Justament un fragment de ceramica,
probablement d’una amfora, amb la
inscripcid de la paraula “VINVM” (segles
II-T aC), procedent del jaciment roma de
, ; Boades a Castellgali, juntament amb la base
d’un trull o premsa trobat a La Fehua a Sant Fruités de Bages (segles IV-V) son el
testimoni d’aquesta preséncia al Bages,*® ja cantada pel poeta classic, que déna consells
de plantacid i conreu:

El temps millor per a plantar les vinyes és la primavera acolorida,
quan retorna I'ocell blanc, odiat de les llargues colobres,
0 bé cap als primers freds de la tardor, quan el sol vorac
no assoleix encara I’hivern amb els seus cavalls i ja ha passat I’estiu.

()

Aixi, el mateix dia en que la mallola ha vist caure els seus pampols tardans,
(...) ’actiu vinyataire estén a I’any vinent les seves cures i,

brandant la dent corba de Saturn,

ataca les romanalles del vinyet i I’afaicona amb el podall.®’

Foren els classics qui apreciaven especialment el vi
dolg, i el feien posant el raim al sol abans de trepitjar-lo,
perdo després es bevien el vi barrejat amb aigua,
generalment. Creien que l’aigua de mar evitava la
borratxera i perllongava el plaer de beure vi.®® També

i g e
Mosalc roma del 8.1V, procedent de la
vil-la romana de Sant Amang de Viladés
(Rajadell), conservat al  Museu
Comarcal de Manresa.

. Introduccion a las précticas agricolas y ganaderas de época ibérica en la
comarca 0e Requena-utlel, Consejo Regulador de la Denominacion de Utiel-Requena i Universitat de Valéncia,
Valeéncia, 1997, p.45-48.

64 Ramon BUXO0, “La vinya abans del vinyar: arqueobotanica del raim a la prehistoria i al mon antic”, Actes del Col-loqui
L’Albera i el patrimoni en I’espai transfronterer, (a cura de XAVIER LUNA-BATLLE), Consell Comarcal de I’Alt
Emporda, Figueres, 2005, p. 25-35.

65 Rafel JORNET, Daniel LOPEZ, Josep Pou, “Els origens de la vitivinicultura a Catalunya. Produccié i consum de vi en
época ibérica (segles VII-III aC.)”, Els paisatges de la vinya. Congrés, CEB, Manresa, 2003, p. 37-47.

5 loreng FERRER 1 ALOS, La vinya al Bages. Mil anys d’elaboracié de vi, CEB, Manresa, 1998, p. 18.

57 VIrGILI, Georgiques, Fundacié Bernat Metge, Tipografia Emporium, Barcelona, 1963 (cap. II, vv. 318-322, p. 115;
vv. 403-408, p. 119).

58 Michel Jean GUYOT, Martine SEGUIER-GUIS, 0p. Cit., p. 120.
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Masia Estwuch i Subizana Ml vews e Bacuo.
Diccionari elnolingiiistic de la vinga i ol i al Bageo. Singua, lileratiza i cullura tradicional

adobaven el vi amb especies i fruits i el conservaven en gerres de ceramica.

Es a partir de la tradicio judeocristiana que la nostra cultura i les nostres creences, que
en son hereves, han donat també a la vinya i al vi un to sagrat. Al Nou Testament ens
recorden que Canaa és una terra de vinyes 1 les paraboles de Jesus fonamenten el seu
sentit figurat en aquest motiu:

Jo soc el cep veritable i el meu pare és el vinyater.

Les sarments que no donen fruit, el pare les talla,

pero les que donen fruit, les neteja perqué encara en donin més.
Vosaltres ja sou nets gracies al missatge que us he anunciat.
Estigueu en mi, i jo estaré en vosaltres.

Aixi com les sarments, si no estan en el cep, no poden donar fruit,
tampoc vosaltres no en podeu donar si no esteu en mi.

Jo séc el cep i vosaltres les sarments.®’

La vinya i el comer¢ del vi, com qualsevol altra activitat, ha viscut pujades i baixades
segons el moment historic. Aixi, després de la caiguda de I’Imperi Roma i acabada la
dominaci6 visigoda, amb la posterior invasid6 musulmana, es redueix a I’autoconsum.
Tot i aixo, els arabs, que consumien raim com a fruita fresca, panses i arrop,”’ també
destil-laven alcohol etilic amb finalitats medicinals i en alguns poemes esmenten
I’efecte euforitzant del vi, la qual cosa fa pensar que potser alguns no es prenien gaire al
peu de la lletra I’abstinéncia dictada per Mahoma el 623.

Posteriorment, en I’época medieval, quan els
comtats cristians van repoblant terres a
I’empara dels monestirs (Sant Benet de
Bages juga un paper preponderant a la nostra
comarca), les plantacions de vinya
adquireixen una funcié social afegida a la
funci6 sacra i al simbolisme mistic del wvi.
Aixi la vinya es converteix en el conreu més
estés al Bages: entre el 970 i I’any 1000 la
superficie de vinya es duplica.”' No en va
S I’autor del manuscrit medieval Miracula
Ef;ﬂ; ﬁli,sianﬁ;;c{f ' V'“g”""; gelsMeftie 1d Y ;a Sancti Benedicti’® arriba a suposar que el
y .S. , proceden € dan scle ae
Bages (Museu Comarcal de Manresa). nom de Bages” ve de Bacus, el déu paga del
vi, en una etimologia, si bé poc rigorosa, si molt suggestiva.

69 JoAN, 15, 1-4. ASSOCIACIO BiBLICA DE CATALUNYA, La Biblia, traduccid interconfessional, Ed. Claret, Barcelona,
1997.

7 Ferran GARCIA-OLIVER, “Els cultius”, Historia agraria dels Paisos Catalans. Edat mitjana, (dir. EMILI GIRALT), vol.
11, Universitat de Barcelona, Barcelona, 2004, p. 306-310.

I P. BONNASSIE, Catalunya mil anys enrera: creixement econdmic i adveniment del feudalisme a Catalunya, de mitjan
segle X al final del segle XI, 1: Economia i societat pre-feudal, Ed.62, Barcelona, 1979, p. 391-393.

2 Vegeu Anselm M. ALBAREDA, L abat Oliba, fundador de Montserrat, Montserrat, 1931.

3 Segons COROMINES (DECat), Bages vindria de BAIAE ‘estaci6 estival romana a la Campania, balneari’, ‘estacié de
banys’, ‘residéncia estiuenca’, ‘lloc amb estanyols’. Joan COROMINES (Onomasticon Cataloniae, vol. II, p. 307-309)
assenyala aquesta etimologia andmala que pretén derivar Bages de Bacasis, amb “fonética impossible, que Ptolomeu
posava a Hispania i que, per assonancia, Pere de Marca volia identificar amb Bages i amb Manresa; i altres han cregut
haver atribuit als lacetans”. Coromines atribueix I’origen a una “concrecié toponimica extra-romana, de la
generalitzacid semantica baiae, famosa estacid estival dels romans en el litoral de la Campania” que passa de
significar “lloc de banys” a designar “paratges i rodalies d’estanyols o estanys”. A 1’entorn del “pegat de Bages”, en
I’espai cobert sovint d’aiguamolls i d’aigua dels desbordaments dels rius Llobregat i Cardener, concretament entre el
Pont de Vilomara, Calders, Santpedor i Manresa, la zona més poblada de la comarca, s’iniciaria la denominacié que
ens ocupa i que s’estengué a tota la comarca, en contraposicio6 al Bergueda, “Bagis et Berguidano”.
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’ R c
2 i ol vi al bages. Llengua, lileratura i cullura biadicional

Fam, pestes i guerres reduiren la vinya, i els vinyaires, després de “lo mal any primer”
de 1333 arreu de Catalunya, pero al Bages és I’¢época dels privilegis que els reis catalans
van atorgar a Manresa i Santpedor, que assenyalen I’existéncia generalitzada de vinyes;
1 dels inventaris notarials farcits de cups, tines, botes, folladors, etc. que mostren
I’augment del nombre de cellers a la zona.

En I’¢época moderna, entre els segles XVI i XVII el comer¢ del vi torna a adquirir
importancia: milloren les técniques, es popularitzen els aiguardents... En aquesta &poca,
al Bages, proliferen els arrendaments municipals que tenien per objectiu gravar el
conreu de la vinya,* la qual cosa vol dir que era un conreu prou important que, tot i les
crisis, existia de forma continuada, almenys des de I’edat mitjana.

El segle XVIII esdevé una molt bona €poca per a la vinya catalana, que dona feina a
molts pagesos, boters, traginers, comerciants, mariners... Aleshores el Bages es
converteix en la primera comarca catalana productora de vi i en el celler de les
comarques de muntanya. El pla i les costes, cosides de feixes i fistonades amb la pedra
seca de parets i1 barraques, verdegen o es dauren de pampes de cep. Rams de pi penjats
als portals de les masies indiquen al traginer on es poden omplir els bots que, a bast de
mules i matxos, pujaran Bergueda amunt fins la Cerdanya, cap a la Segarra i terres de
Lleida, o cap al Ripollés, Osona i Pirineu amunt.”” Es conreen ceps pertot; es produeix
el famoés vi daurat d’Artés fet de picapoll, els clarets del Pla de Bages de sumoll sense
rapa, vi negre o vi premsat; i es destil-la aiguardent a prova d’oli, a prova d’holanda,
esperit d’aiguardent i aiguardents anisats, per al mercat interior (venda a la menuda pels
pobles fins a terres de Lleida o la Vall d’Aran) o per a I’exportacié (Manresa venia
aiguardent requintada a Barcelona, Matar6 o Vilanova per ser embarcada cap a
América).”® Aquesta expansi6 es basa en 1’anomenada rabassa morta, un contracte que
preveia que, un cop morts els ceps, la terra retornava a
I’amo. Mentrestant, ’amo rebia una part de la collita i el
rabassaire podia vendre o transmetre als hereus els drets
sobre les vinyes, de manera que, com que era comuna la
practica de fer colgats o capficats’’ per a regenerar els
ceps, la terra, en la majoria dels casos, no retornaria al
domini directe de ’amo fins a les acaballes del segle XIX "1'
amb la fil-loxera 1 la mort generalitzada de les vinyes, L B
quan el conflicte social entre amos i rabassaires era més

punyent. g \
Un altre moment brillant de la historia de la nostra vinya " ‘\

vingué justament per I’arribada a Franca de la fil-loxera, %

que els destrui els vinyars entre 1865 1 1879, mentre  Illustraci6 de I'insecte de la fil-loxera,
t 1 ib3 Catal i1 ;- s . dins E. URIEN DE VERA I ALTRES, Las

aquesta plaga no‘arrl‘ a a Latalunya 1 1€s uniques CI:ISIS enfermedades de la vid, Madrid,1892.

conegudes pels vinyaires eren les pedregades, els baixos

preus o el mildiu i I’oidium. Entre 1860 1 1890 es visqué una veritable febre d’or de la

vinya al Bages, sobretot fins a 1880.” Aleshores les exportacions es multiplicaren i els

7 Lloreng FERRER I ALOS, Op. Cit., p. 22-25.

75 Francisco DE ZAMORA, Diario de los viajes hechos en Catalufia, Curial, Barcelona, 1973.

76 Lloreng FERRER I ALOS, Op. Cit., p. 135, 155.

7 Aquesta practica, que era licita i determinada en el contracte que obligava al rabasser a un conreu segons “I’Gis i
costum del bon pages”, i que feia la vinya gairebé eterna, va topar el 1851 amb “I’intent de Bravo Murillo de regular
el contracte de rabassa morta, que es fixava en seixanta anys”. (Josep COLOME, “Associacionisme i conflictivitat social
agraria en la segona meitat del segle XIX”, dins Emili GIRALT (dir.), Historia agraria dels Paisos Catalans, vol.4,
Publicacions i Edicions de la Universitat de Barcelona, Barcelona, 2006, p. 541).

78 Segons Lloreng FERRER 1 ALOS, 0. Cit., p. 171-173.
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ceps escalaren les feixes més altes de la geografia viticola bagenca (Castelladral —
actualment municipi de Navas— o Santa Maria d’Old, convertiren qualsevol costa de
bosc en vinya), cresqueren i s’urbanitzaren els pobles 1 augmentaren els dots de les filles
casadores, fins que I’insecte mata també¢ els ceps d’aqui. El 1889, onze anys més tard
que la fil-loxera entrés a Catalunya per ’'Emporda,” arribava al Bages precisament per
Navas,* quan els vinyaires ja sabien la soluci6 i més d’un travessa la frontera per anar a

buscar al Rosselld el peu america o bord per a refer la vinya.

Any L Manresa 15 d’ agost de 1905. Neéim. 1.

Pero0 les coses ja no tornarien a ser com abans: els contractes rabassaires s’extingiren, es
produiren desnonaments de terres, es posaren en practica noves técniques de conreu que
encarien el producte (empeltar els bords, ensofrar per I’oidium, ensulfatar pel mildiu),
noves varietats de ceps i nou marc de plantacidé en quadrat; noves técniques de
vinificacié 1 nous tipus de contracte agrari que concretaven la durada; sorgiren els
sindicats (Manresa, 1900; Santpedor, 1906; Artés®! i
Navarcles, 1908, etc.), la Cambra Oficial Agricola
del Pla de Bages (1905), els cellers cooperatius
(Santpedor, 1922; Salelles, 1926; Artés, 1935); les
fabriques d’alcohol i licors (La Manresana, Aigua
Naf compost Sauleda, Anis El Pavo, Anis Cardoner,
Conyac Cava Negra, Aromes de Joncadella, de

. [ EL JURADO INTERSACIDNAL DE PREINS
Manresa; Anis Morell de Sant Fruités, Noguera de _ 'n';gﬂﬂ;”ﬁ;'-{wa
Sallent, Anis de St. Jeroni de Castellbell i el Vilar); [ = i i

Masawe | ony, i

el primer cava bagenc (Gibert, medalla d’Or a
I’Exposicié internacional de 1929); conferéncies divulgatives (Jaume Raventos, Josep
M. Pujador, Isidre Campllonch, Cristofol Mestre... a Santpedor, Artés, Navarcles, etc.
entre 1909 i 1914); llibres (El vi de Navarcles del farmacéutic Joan Pascual és de 1912)
i revistes agricoles (La Pagesia de Manresa entre 1905 i 1935, Sol Ixent de Navarcles

7 Testimoni d’aquesta entrada per Espolla son les acolorides descripcions de Carles Bosch de la Trinxeria en la seva
primera novel-la L’hereu Noradell, publicada el 1889: “Mils i mils de pugons afamats s’apoderen d’elles e hi claven
llur fiblada. Les arrels se’n riuen, desprecien aquells polls microscopics, no en fan cas. Mes creix lo perill: I’enemic és
tan nombros!... Algunes ja es corsequen... Sil... Vinga a posar-ne de noves... Son com tentaculs de pops subjectats per
rosaris de crancs... Lo cep fa esforcos coratjosos, desplega tot son vigor... Es sent a mancar les fonts de vida... Lluita
amb desesperacid, fins que ja no pot més... Aleshores, rendit, extenuat, s’entrega a la voracitat de sos nombrosos
enemics. Ses fulles groguegen, es reblinquen, es ressequen, cauen mustigues pel vent geliv.” (Ed.62 i “La Caixa”,
Barcelona, 1980, p. 102).

Segons Lloreng FERRER I ALOS, 0p. Cit., p. 182—183.

Aixi es potencia la difusié de noves tecniques d’elaboracidé i nous mitjans de produccio, i les primeres classes
d’utillatge, com foren les premses continues o les hidrauliques feren acte de preséncia a través d’aquestes associacions
(Josep PuioL ANDREU, “Els processos de canvi técnic i el desenvolupament de noves activitats agroindustrials i
alimentaries”, dins Emili GIRALT (dir.), Historia agraria dels Paisos Catalans, vol. 4, Publicacions i Edicions de la
Universitat de Barcelona, Barcelona, 2006, p. 229). No oblidem tampoc que I’Institut Agricola Catala de Sant Isidre
tenia subdelegacions territorials a Artés i Cardona, ja a la segona meitat del segle XIX (Josep COLOME,
“Associacionisme i conflictivitat social agraria en la segona meitat del segle XIX”, dins Emili GIRALT (dir.), Historia
agraria dels Paisos Catalans, vol.4, Publicacions i Edicions de la Universitat de Barcelona, Barcelona, 2006, p. 534).

80

8
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entre 1911 i 1916, Guiatge Agricol de Santpedor sorgia el 1929, Qui sembra, cull de
Sallent entre 1010 i 1913, Cellers nous d’Artés el 1913), etc.

La vinya del Bages de I’inici de la fil-loxera (1889) comparada amb la de 1922%* ocupa
una extensio total practicament idéntica, que fa pensar en una total recuperacié almenys
en un sentit estadistic global. Amb tot, pero, s’havien abandonat les feixes i feixons més
costeruts 1 de dificil accés (a Rocafort, a Castelladral...) i s’havien iniciat uns canvis en
les maneres de fer, i de viure i pensar, heretats en molts casos de 1’¢época medieval, que
ja no tingueren aturador.

El puntal basic de I’economia bagenca des de 1’edat mitjana comengava una davallada
fulminant. Aixi, durant la década de 1930 la vinya ja no comporta els beneficis d’abans
ni compensa I’esforg i la dedicacié que demana. Es produeix una gran arrencada de ceps
entre 1925 1 1950, pero sobretot durant la Republica i la Guerra Civil. Als anys
quaranta, el vi es converteix en pa quan les vinyes antigues son sembrades de cereals. I
cap als cinquanta o seixanta, les maquines es comencen a fer mestresses del camp (el
1956 apareix el tractor a la comarca), mentre pinasses i pi blancs van amagant les parets
de les feixes d’antigues vinyes. Entre 1975 1 1982 s’accelera ’arrencada de ceps i
s’extingeix la vinya a molts municipis, quan a Franca des de 1970 les maquines de
veremar fan les primeres temptatives. Les 20.000 ha de vinya de 1923 no arribarien a
500 ha el 1989.* Practicament només la zona d’Artés resisteix i dia a dia modernitza les
tecniques i serva l’empenta que portara la comarca a aconseguir el 1972 el
reconeixement ministerial de Comarca d’Artés (Artés, Avinyo, Calders, Monistrol de
Calders, Navarcles, Navas, Sallent, Santpedor 1 Santa Maria d’0O16); el 1979 a emprar la
indicaci6 de “vi de qualitat™; el 1992 la denominaci6 de Vins de la Terra; 1 el 1995 la
Denominacié d’Origen Pla de Bages, i amb ella la recuperacio del cep, del raim, del vi...
cantats tamb¢ un cop més pels poetes de la terra:

Quin poema la vinya en primavera...
on el sarment, tot just bot6 argentat,
es banya de rosada matinera
perqué el gotim esclati perlejat...!

I amb foc d’estiu, i amb terra eixarreida,
i amb la verdor dels pampols para-sols,

Vista d’Artés, amb una vinya a primer terme. H - A :
Foto: AHCM. fila el raim el Nectar de la Vida,

fila el raim un Néctar de consols...

| en arribar la joia de setembre,
guan esclata, tot mel, el gra sublim,
somrient la verema ve i desmembra
el dol¢ lligam de cep i de raim.

| pel damunt dels cups, tan saborosa!,
la deu s’escorre del purissim most
que duu en I’entranya una cancé melosa

82 A I’Avance estadistico sobre cultivo y produccion de la vid en Espafia (1889) de la Direccion General de Agricultura,
Industria y Comercio, Manresa hi figura amb 23841 ha. A I’estadistica de 1922 del Ministerio de Fomento, hi figura
amb 23395 ha (Lloreng FERRER 1 ALOS, Op. Cit., p. 224).

8 Lloreng FERRER 1 ALOS, Op. Cit., p. 241.
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apresa en els secrets del mes d’agost.*

Formen la Denominaci6é d’Origen Pla de Bages unes 550 ha de
vinya, amb una producci6 de 12.500 hectolitres el 2006
repartits entre Aguilar de Segarra, Artés, Avinyd, Balsareny,
Calders, Callus, Cardona, Castellfollit del Boix, Castellgali,
Castellnou de Bages, Fonollosa, Manresa, Monistrol de Calders,
Mura, Navarcles, Navas, El Pont de Vilomara i Rocafort,
Rajadell, Sallent, Sant Fruitos de Bages, Sant Joan de
Vilatorrada, Sant Mateu de Bages, Sant Salvador de Guardiola,

Santa Maria d’Ol6, Santpedor, Suria i Talamanca. Pla de BAGES

Soén 27 dels 35 municipis de la comarca, tot i que els cellers principals els trobem
repartits només en sis: a Artés, el Celler Cooperatiu d’Artés, el Celler Solergibert 1 les
Caves Gibert; a Avinyo, Abadal-Masies d’Avinyo; a Maians de Castellfollit del Boix,
Vins Grau; a Manresa, el Celler Cooperatiu de Salelles, Celler EI Moli i Oller del Mas;
a Sant Fruitds de Bages, el Mas de Sant Iscle; a Fonollosa, Jaumandreu i a Salelles de
Sant Salvador de Guardiola, Fargas-Fargas. El Consell Regulador de la DO t¢ la seu a la
historica Casa de La Culla de Manresa des de 2001, i té€ per objectiu garantir 1’origen
geografic i la qualitat del vi.

Es aquesta una de les nou DO catalanes (Emporda-Costa Brava, Pla de Bages, Alella,
Penedes, Costers dels Segre, Conca de Barbera, Priorat, Tarragona, Terra Alta,
Montsant), que s’integren sota el nom col-lectiu de VQPRD “Vins de Catalunya”, la
creacid del qual constitueix un aveng pels grans productors que operen a nivell
internacional, somniat per d’altres zones vitivinicoles de la peninsula i de fora. Tot i
aixo, els petits productors com ¢és el cas del Priorat i del Bages, lluiten perque se’ls
reconegui la particularitat del seu producte.

1.4. Una descripcio etnografica de la vinya. Vinyes i vinyaires del
Bages entre la fil-loxera i el tractor

El raim, com tot allo que cria la terra, és exposat als capricis climatics 1 meteorologics al
llarg de I’any, i espera dia a dia la preséncia continuada del viticultor, seguint el cicle de
les estacions, des del silenci d’unes soques rugoses cobertes de neu o de gebre fins a
I’esclat de la llum tardoral amarada de sentors de *most.*

Si fem un salt en el temps 1 ens situem una cinquantena d’anys enrere o, millor encara,
si resseguim a poc a poc les contrades bagenques d’avui, qué molt sera que no trobem
encara algun *vinyaire de cabell blanc amb ’esquena aplanada entre els *rengs d’uns
ceps gairebé centenaris que, any rere any, drecen *sarments i *pampes al sol. Seguim-li,
doncs, la petja al llarg d’una *anyada de feines i d’esperances.

% Francesc BLANCHE, “Cant a la saba escollida d’Artés (A la vinya i el vi)”, Pinzellades bagenques, Edicio de
I’autor, Artés, 1990, p.14-15.

¥ El 25% d’aquesta producci6 es dedica a I’exportacié a Alemanya, Suissa, Regne Unit, Franca, Austria, Estats
Units, Japo, Xina, Italia, Holanda, Dinamarca i Suécia (Font: Consell Regulador de la DO Pla de Bages, 2007).

8 Aquesta paraula i totes les que porten I’asterisc (*) a I’inici figuren al diccionari, amb la corresponent definicio,
exemples, etimologia, traduccio, fotografies, etc.
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1.4.1. Plantar®’

Durant el repos hivernal, és el moment de *plantar els nous ceps 1 de refer les *falles de
les velles *passades o fileres. Si s’ha de fer una vinya nova, paga la pena pensar bé el
tipus de terreny. Per anar bé, llocs de pi blanc, solelles d’arbog, *romanins o *fenas,
perd mai en rouredes ni alzinars, tampoc en terres d’*argila ni *tapas, ni en *fondalades
ni *obagues, 1 millor en terra grossa que en primalls de terra. La primera feina a fer sera
la rompuda del terreny, tallar els arbres i cremar la brossa, fent *boigues i *formiguers
que adobaran la terra. Cal pensar també en la distribucid del terreny: la construccio de
les *parets de pedra seca per separar les *feixes; I’orientaci6 assolellada de les passades,
perque el cep vol veure el sol bona part del dia; la situacié de les *rases per a un bon
drenatge de les aigiies pluvials; la disposicio dels *diposits, *basses 1 *bassulls per
*ensulfatar; la *barraca per a aixopluc del vinyaire, el *ruc i les eines; alguns arbres per
tenir fruita i ombra... En acabat caldra plantar els ceps, a *vall obert o a *perpal. En el
primer cas, s’obre un *solc de dos pams de fondaria a ma amb el pic, la *fanga i1 una
*pala de tall; o amb 1’*arada de desfonament tibada per un animal. En el segon, amb
una burxa de ferro, el *perpal, fent un forat a terra per a introduir-hi la planta.

Abans de la *fil-loxera n’hi havia prou de plantar a I’hort algunes *estaques del mateix
cep que es volgués reproduir, i I’any sobre ja es podien trasplantar a la vinya. També es
podia fer un *colgat o *capficat des del cep del costat de la *falla, quan faltava una
planta a la passada, perque *brotés un nou cep. Per aixo es deixava un sarment llarg i es
tapava amb terra en el lloc desitjat fins que arrelava i brotava.

1.4.2. Els arrelats

Després de la fil-loxera, la plantacié de ceps canvia radicalment i s’allarga el temps
d’obtencié de ceps productius. Aquesta plaga, que afecta sobretot les arrels dels ceps
europeus 1 els mata durant el darrer ter¢ del segle XIX, no fa gran cosa als *peus
americans, també anomenats *bords, amb qué es replantaren les vinyes fa més d’un
segle. Des d’aleshores, per plantar ceps, cal fer estaques de bords. Un cop *arrelats
(d’aqui els ve el nom), cal trasplantar-los a la vinya i esperar que s’agafin i tinguin prou
forca i gruix per poder-los *empeltar de la varietat escollida, ja que el peu america o
bord, com el seu nom indica, és improductiu 1, si fa algun raim, €s ben poc sucds i bon
xic agre. Un bon vinyaire sempre ha de tenir planter d’estaques de bord per plantar
vinya nova o per refer les falles, 1 aix0 es fa arreplegant sarments o caps de bord de més
o menys dos pams i plantant-ne com més millor a I’hort o en un tros de terra bona que
es pugui regar bé, dins d’uns petits valls d’un pam de fondo, oberts amb un *xapo, i
separats un pam un de 1’altre. Amb sort, I’any sobre ja es poden plantar a la vinya.
També es poden obtenir arrelats de les vinyes abandonades, on els bords grillen sovint
fent grans bardisses. Llavors cal arrencar-los amb un *magall amb prou arrels per
plantar-los directament a la vinya, després d’escapgar-los a dos pams de terra, amb les
*tisores de podar, perque agafin més forga. Aixi es guanya un any, perque I’any sobre,
si és prou gruixut, ja es pot empeltar. Els bords o arrelats es poden plantar des del
novembre i fins a primers d’abril si no son brotats, en forats amples i fondos fets amb
una pala de fangar.

87 La major part de les feines que requereix la vinya al llarg de I’any les trobareu il-lustrades amb videos o fotografies en
I’esmentat diccionari.
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1.4.3. Adobar, vallejar, escurar

L’hivern és també el moment d’*adobar a fons la vinya amb brossa, *fems i, des de ben
avangat el segle XX, amb adobs quimics. Des de 1’antigor s’aprofita per *vallejar, obrir
valls d’uns dos pams de fondaria, amb la palafanga, i omplir-los de fems, brossa, *boll,
sarments o *camots de blat de moro, bo i fent-hi un aturall cada quatre o cinc ceps per
evitar que 1’aigua escorxi la vinya sind que, ben al contrari, hi sigui retinguda per tal de
conservar més la humitat d’unes feixes prou eixarreides de natural. Es aquesta una feina
lenta i feixuga que es fa per trossos, cada any una part de vinya, molt bona per fer-se
passar el fred, bo i calgats amb uns *esclops als quals cal renovar tot sovint el *ja¢ de
palla per a mantenir 1’escalfor.

Encara durant la llarga hivernada, hom s’entreté en d’altres feines de manteniment,
imprescindibles perque la vinya faci un bon goig: repassar les parets, treure rocs, reparar
la coberta de la barraca per assegurar-se que no vessi, *escurar dipOsits, netejar rases,
fent-hi forats o bassulls més fondos per retenir-hi aigua, fer algun forat entre cep i cep
perqué es reguin millor o per colgar-hi brossa que serveixi d’adob, comengar a
*desarrelar els ceps empeltats 1’any anterior, bo 1 descalgant-los per tallar-los les arrels
que han crescut per sobre de I’empelt, etc.

1.4.4. Podar

Cap al mes de febrer o marg, segons el temps,
es *poden els ceps, se’ls escapcen els sarments
per donar-los la forma desitjada, per allargar-
los la vida i aconseguir raims més grossos. Si
el cep ¢és novell, quan ja estigui ben
desenvolupat se li deixaran quatre o cinc caps i
a base de successives podades anira agafant la
forma desitjada, generalment de *vas, fins que
arriba el sistema de 1’*emparrat. Amb tisores
de podar, *xerracs 1 *podalls, generacions de
vinyaires van repassant feixes i *feixons, bo 1
esporgant els sarments sobrers, deixant-los
només dues gemmes o *borrons, anomenats
*brocada 1 *sobrecoll; o tres, els dos anteriors i
el *braguer, si hi ha un cap o *banya més curt i
es vol igualar la forma del cep. I, en algun cas
molt especial, s’hi deixa una *pistola, és a dir, quatre, cinc 0 més gemmes. Si es vol que
la vinya duri anys, poques pistoles, perque exploten molt el cep. A la barraca sovint s’hi
deixa una *parra que s’hi enfili, podant ben llarg un cep proper o, sobretot, algun
*picapoll plantat a tal efecte al peu de la paret.

Si els ceps son valents es poden podar durant la *lluna vella de febrer o a primers de
marg. Si sén més flacs val més podar de lluna nova i millor encara si abans s’han
*sobrecollat, és a dir, s’han tallat arran els sarments del capdamunt, dits sobrecolls
perque s’han desenvolupat a partir del borrd superior, o sobrecoll, de la podada de
I’hivern anterior.

Els feixos de sarments, anomenats *garbonasses, es deixen al cap de la passada, fins que
son transportats al forn de pa del poble, o a la llar de foc per escalfar les llargues
vetllades d’hivern. Tot i que, si el dia és fred, se’n fa un bon foc a la mateixa vinya per
amorosir la temperatura, mentre es menja un mos i es fa el *trago de la *beguda de les

-31-



Matia Gotruch i Subirana Wil vens 3e Bacus.
Diccionari elnolingiiistic de la vinga i ol i al Bageo. Singua, lileratiza i cullura tradicional

deu, o mentre hom s’espolsa *espardenyes i esclops abans de reprendre les tisores i el
*
podall.

1.4.5. Empeltar

Si fa no fa al mateix temps, ja cap a Pasqua, cal empeltar els bords d’aquells peus
americans que van solucionar el problema de la fil-loxera fa més de cent anys, i1 dels
quals encara avui trobem els brots en les falles de les vinyes velles o en les feixes
perdudes, on treuen el cap entre les parets de pedra seca. De la soca del cep mort reneix
el bord que es pot empeltar quan el gruix del g )

brot ho permet. Aleshores I’empeltador talla
la tija i ’esberla amb un *ganivet especial.
Mentrestant, amb un tros de sarment de la
varietat escollida, prepara 1’*eixert o
*agulla, *llossant-li la part de baix per a
donar-li forma de gaspa, de manera que
s’introdueixi  bé a I’esquerda  del
*portaempelt o bord. Finalment cal lligar la
unié amb un tros de *rafia del manat penjat
a la cintura, 1 fer el *paller, apilotant terra
fina al voltant del nou cep. Aprendre a empeltar fou una tasca important en el seu
moment, no en sabia qualsevol i, si els bords es comengaven d’esguerrar i els empelts
morien, aixo endarreria molt I’enyorada vinya postfil-loxérica. Un bon empeltador en té
els genolls pelats, fins 1 tot literalment si no usa genolleres, perque €s una feina que es fa
agenollat a terra. Ha de tenir bona vista per afinar bé les agulles i obrir el bord ben recte
pero sense esberlar-lo massa, que estrenyi bé 1’agulla de I’empelt, i en acabat lligar ben
estret el punt d’unié d’ambdds amb rafia o fulla de *boga seca ben *ablanides i ben
fines, o fins 1 tot amb lligalls de roba de cotd, coses totes elles que es podreixen sota
terra per tal que no escanyin el nou cep. El bon empeltador porta una *galleda d’aigua
per mantenir les agulles tendres 1 per anar remullant els lligams per fer-los flexibles; 1
les tisores de podar i el ganivet ben esmolats. També és important la feina del que fa el
paller. En colgar I’empelt, cal que la terra escollida sigui fina. Amb un xapo o una
*aixada n’acostara tres o quatre aixadades vora I’empelt, i amb les mans el tapara
apariant ben bé la terra, procurant que no es mogui ’agulla. Després s’hi posara un
senyal clavant un tronc o una *canya en el paller que cobreix 1I’empelt per tal de tenir-lo
ben localitzat. Si el terreny és *rost i, per tant, fa un fort pendent, es posen unes pedres
pel cant6 de baix del paller per evitar que amb les pluges s’esquerdi i mori I’empelt.

1.4.6. Cavar, llaurar

Un vinyaire dedica molts jornals a *cavar la vinya a cops d’*arpiots, doblegant
I’esquena d’un cap de dia a ’altre. No es pot cavar gaire fondo prop dels ceps perque
se’ls tallen les arrels, i s’ha de fer amb els arpiots. L’aixada és per *herbejar, tallar les
herbes. La fanga es fa servir per aquelles puntes, mig *ermot, que son de mal cavar o
llaurar. En *1laurar els ceps també cal anar alerta de no tallar-los les arrels, sobretot ben
entrat I’estiu perque aleshores el cep cria una arrelamenta molt superficial que alimenta
el raim 1 si es talla, sobretot en anys de secada, el cep pateix molt i la collita se’n
ressent.

Una primera cavada o una llaurada amb *mules i arades, per a esponjar i airejar la terra,
es fa entre la segona quinzena de marg i la primera d’abril. Aleshores s’aprofita també
per acabar de desarrelar els ceps empeltats 1’any anterior, si no s’ha fet abans: se’ls
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descalca separant la terra de la soca amb un *magallet i se’ls tallen les arrels de sobre
I’empelt amb tisores de podar o ganivet; després es tornen a calgar acostant-los la terra
de nou. També¢ es revisen els ceps per detectar si se n’ha *llampat algun. Si és aixi, el
remei més efectiu contra el fong consisteix en esberlar el cep d’un cop de *destral a la
creu i carregar-hi un roc per mantenir I’obertura.

En arribar les primeres bonances de la
primavera i amb elles la brotada dels
ceps 1 la floracid, és temps de tornar a
llaurar, amb *tallants, *relles o *orellons,
per tallar les males herbes i per esponjar
la terra i preparar-la per rebre les pluges.
Una dita assegura que “la vinya diu: Tant
me fa una pluja, com dues, com tres,
perd sense la de maig no faré res”. A
continuacio es fa una segona cavada, més
superficial; d’aquesta feina se’n diu
*esgratinyar. També és el moment de
I’adobat mineral, que es fa amb un
*cabas ple de nitrat, “super”, potassa... penjat a 1’espatlla 1 passejant amunt i avall dels
bancals de ceps bo i deixant caure uns granets de la barreja en un solc obert prop de les
passades. Pero aixo no es fa pas cada any i moltes vinyes n’han prescindit.

1.4.7. Ensofrar

Ben entrada la primavera, les feines s’encavallen les unes damunt les altres: cal
*ensofrar quan comencen de brotar (“Per Sant Josep —19 de mar¢— verdeja el cep”) i
tornar-hi quan floreixen (“Abril finit, el cep florit”), per combatre el fong causant de la
plaga d’*oidium, *malura o *cendrosa. Per ensofrar hi ha diversos metodes: el més
simple 1 rudimentari consisteix a espolvorejar *sofre damunt dels ceps a ma, amb un
saquetd d’arpillera ple de *flor de sofre; també es pot fer amb les anomenades
*esquelles, que son uns pots de llauna amb un extrem perforat amb multiples orificis per
on surt el sofre, ajudat per un roc que s’ha introduit a dins i per aixo fa un so
caracteristic que recorda I’esquella de les ovelles o vaques; i també es pot fer amb
pulveritzadors de *manxa de diverses formes i capacitats. Cal ensofrar de bon mati,
quan els ceps, molls de *rosada i sense un al¢ d’aire que els mogui, conserven millor la
pols groga damunt les pampes.

1.4.8. Esbrollar

També €s el moment d’*esbrollar els ceps, €s a dir, treure a ma els brots 1 pampols que
perjudicarien la collita. Tots aquells brots que no tenen raims i que no son ni la brocada
ni el sobrecoll sortits dels dos borrons que haviem deixat en podar, s’arrenquen arran de
soca. El sobrecoll, que ha brotat del borr6 superior deixat en podar, s’escapga un nus o
dos per sobre del raim més allunyat de la soca. El brot que té raim i no €s ni brocada ni
sobrecoll, s’escapga arran de raim. La brocada, sortida del borrd inferior deixat en
podar, es deixa sense escapgar.

El maig és el moment d’*esmagencar, és a dir, efectuar una tercera cavada per arrencar
les males herbes, que rep aquest nom per I’época en que es fa.
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1.4.9. Esgriolar o escabriolar

Cap al juny, després de la floracid, s’ha d’*esgriolar o *escabriolar, bo i traient a ma els
brotets que han crescut a cada nus, entre el sarment i la fulla del cep, perque 1’excés de
vegetacio no es mengi el fruit, la planta s’airegi i s’assolelli millor.

També és el temps d’apartar *vergues perqué en llaurar no facin nosa els brots massa
llargs. Es fa entortolligant els nous sarments que se’n van dins del *bancal i envaeixen
I’espai que queda entre passada i passada. Es lliguen els uns amb els altres de llarg del
reng. En acabat de llaurar els deixen anar de nou.

I, encara cal una altra passada o cavada per tallar les males herbes que han nascut amb
les darreres pluges, entre cep i cep, alla on no arriba I’arreu; i alguns *jornals amb la
pala de tall i el xapo, escurant i refent les rases, que varien segons la pluviositat de
I’any.

1.4.10. Ensulfatar

Des de Sant Isidre (15 de maig) i fins que *verola el raim, cap a la Mare de Déu d’agost
(dia 15), cal ensulfatar aproximadament cada quinze dies, per evitar i combatre el
*mildiu, un fong parasit que asseca pampols, raims i brots fins que cauen. Els dies més
perillosos van de Sant Joan (24 de juny) a Sant Cristofol (10 de juliol). En aquesta
quinzena el cep és especialment vulnerable a les epidémies: taques de fongs, mildiu,
*brima o cendrosa que 1’ataquen sobretot si fa un temps plujés, amb ntivols o broma
baixa matinal 1, pitjor encara, si *pedrega.

El remei tradicional és el *“caldo bordelés”, compost de *sulfat de coure o vidriol
rebaixat amb *calc. Per a preparar-lo cal agafar un *cistell6 o un saquet d’arpillera i
omplir-lo amb *pedra blava o sulfat de coure, i posar-lo a estovar amb aigua la nit
abans. La proporcidé €s d’un quilo de pedra per cada *portadora de 55 o 60 litres
d’aigua. Pel que fa a la calg, es pren calg viva i es barreja amb aigua. Un cop ha
reaccionat fent la bullidera, es va afegint la pasta obtinguda, barrejada amb més aigua,
al sulfat fins que el paper de tornassol en marca el limit. Les primeres ensulfatades solen
fer-se més flaques, amb menys proporcid de sulfat
1 més quantitat de calg. Aixd va bé per allunyar
les feres també, perque els fa fastic 1 no escapcen
la brotada. S’aplica aquest liquid polvoritzant-lo
damunt dels ceps amb unes maquines especials
anomenades *motxilles perqué¢ es pengen a
I’esquena. O també, en cas de pocs recursos
econdmics, es pot fer amb una galleda de zenc
plena de sulfat en una ma i a 1’altra un brot de
*romani per anar-li sucant i espargint el liquid
blau damunt els pampols novells. Llavors les
vinyes adquireixen aquell color blau-verd
caracteristic que més d’un cop ha estat motiu de
juguesca entre vinyaires que, segons diuen, en el
to que prenen els pampols radica la qualitat de I’ensulfatada.

Aquest remei també s’aplica després d’una *pedregada per salvar el que hom bonament
pot, perque €s ben sabut que el cep és molt sensible a la pedra, per poc que el toqui. Per
aixo cal tenir a les vinyes diposits ben provistos d’aigua durant tota la temporada per
preparar el sulfat. Diposits excavats a la pedra o fets d’obra que encara avui trobem a les
feixes abandonades, al costat d’altres vestigis d’una antiga esplendor viticola dels
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terrenys més costeruts de la nostra geografia: parlem de les *tines enmig del bosc, de les
barraques de vinya i de les parets de pedra seca que dibuixen la fesomia d’un paisatge
que els focs de 1986, 1994, 1998 1 2005 s’han encarregat de redescobrir.

1.4.11. Herbejar

Una altra feina del vinyaire en aquesta ¢poca de I’any ¢és herbejar, *escatar o cavar
entremig de les passades de ceps per treure les males herbes i els bords de les soques
que poden prendre els nutrients al cep i migrar la collita. Cal aplanar I’esquena per
gratar la terra amb 1’aixada, el magall o el xapo dies 1 dies per tenir la vinya sempre neta
d’herba.

Mentrestant *guineus, *toixons, *porcs senglars, *conills, perdius, *garses, corbs,
*merles, gaigs, *llangardaixos, *vespes, *abelles... entre d’altres animals fa temps que
tenen esmolats becs 1 dents i senten la flaire del brot tendre o del raim verolat. Aviat tot
sera a punt pel gran moment esperat pels vinyaires de tots els temps durant dotze mesos,
any rere any: la *verema.

1.4.12. Veremar

Diu la dita que “Per Sant Miquel el raim té gust de mel” 1 que “Octubre finit, raim
recollit”. Aixd vol dir que entre el 29 de setembre i el Roser de Tot lo Moén (7
d’octubre) cal comengar a *veremar.

Quinze dies abans corrues de *traginers amb mules i *matxos, ben guarnits de
*morisques 1 *picarols, que baixen a fer la verema al peu de Montserrat, son el preludi
de la gran festa. Es el moment d’ajustar tractes per la feina a fer, a la tornada, en els
pobles per on passen. I també d’ullar les noies, que es deixen veure amb qualsevol
excusa, 1 dir-los alguna floreta que aixeca rialles i enrojola galtes de vellut. Traginers i
*veremadors tornen any rere any a les mateixes cases, deu, quinze, vint, refermant la
confianca i I’amistat d’una generacio a ’altra.

Ara cal posar-ho tot a punt: *coves,
*portadores, *caperons, *tines,
*veremalls, etc. 1 no pot mancar-hi
qui porta la *canya fullada per
rentar la boixa de la tina. Tot ben
net i a punt d’anar-hi. Les
portadores no poden vessar el most;
per aixo si s’ha obert alguna
clivella entre les *dogues de fusta
resseca, quedara tapada *estanyant-
les amb aigua, submergides a la
*bassa des del dia abans, o bé
tombades bocaterrosa omplint-los
repetidament el cul amb aigua fins
que fossin ben abeurades. Els coves

s’han de desempolsar esclarint-los
amb aigua i1 posant-los a eixugar cap per avall Els veremalls o *falgons s’han d’esmolar
perque tallin bé. I les tines, després de rentar-les ben netes amb aigua, s’han d’equipar
amb el *garbo 1 I’*aixeta. El garbo consisteix en un feix de *botja, *argelaga i/o alzina
que es subjecta amb teulissos i rocs a la part de dins de la *boixa, que és el forat inferior
de la tina per on rajara el vi. Aquest garb6 serveix per filtrar les *pellofes, *barrusques 1
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*grana del raim, de manera que només surti per I’aixeta el liquid, bé sigui most o vi. El
forat de la boixa es tapa per fora amb un *tap de suro de la mida adient i al mig s hi
practica un orifici de diametre igual o un pel inferior al de 1’aixeta que s’hi ha de
col-locar. El *brocal de la tina, que és el forat superior per on entra la verema es tapa
amb el *brescat, una tapa feta amb una mena d’engraellat de fustes, damunt el qual es
trepitja el raim. Per transportar la verema cal tenir a punt el *bast 1 altres guarniments de
I’animal o bé el *carro, que s’equipa amb un *empostissat de fustes, anomenat *taula,
damunt el qual es disposen de sis a vuit portadores de verema, tapades amb els
caperons, unes caputxes d’espart en forma de con que eviten que els raims caiguin
durant el transport 1, si s’ha fet bé el *curull, augmenten la capacitat de les portadores.

De bon mati, abans de sortir el sol, es respira ja I’ambient de festa que suposa la verema,
mentre es fa la *torrada, ben sucada d’oli i amb un gra d’all ben fregat damunt les
crostes de pa cruixents i calentones. Mentrestant el porré de *barreja, *moscatell o *vi
blanc amb un raig d’anis o d’*aiguardent, corre de ma en ma.

Aixi que el primer raig de sol apunta 1’horitzo, comenca la feina. Els veremalls esmolats
despengen el raim madur que cau lleuger cap al coves, 1 dels coves a les portadores
enmig de les notes d’alegres cangons, velles : '
tonades, acudits, jocs, befes i rialles d’homes,
dones, jovent i criatures. A I’hora d’esmorzar
la noia de la casa o una minyona arriba a la
vinya amb la cistella curulla de *vianda:
patates, llegums, pa, cansalada, botifarra,
*arengades 1 amanit de ceba, ull de col
confitat en vinagre, *pebrot 1 *tomaquet, i
algun *bitxo coent per als més valents. Es
rebuda amb la gresca i1 xerinola que continua
durant tot 1’apat, fet a peu de *carregador,
asseguts sobre algun roc o a terra, arrambats a les portadores; els més petits saltironant,
rient els acudits i1 dites dels grans; les noies enrojolades, mirant de reiill aquell jove
descarat que els fa I’aleta, fins que la veu de I’amo o del capatas els recorda que ha
arribat el moment de tornar-hi. Un darrer *trago de vi del *porr6 que ha corregut de ma
en ma durant ’apat i cap a la feina, encara amb el regust al paladar de I’arengada i del
raim més dol¢ de la vinya.

Aviat I’olor dolcenca del most i el brunzir de les abelles al voltant de coves, portadores i
brescats de tines embolcallen la claror i ’aire del comencament de la tardor. Quan les
portadores son curulles es tapen amb els caperons 1, a *bast de matxos i mules o bé
carregades al carro, emprenen el cami cap a les tines.

Aqui, un cop descarregades una per una entre dos homes 1 amb 1’ajuda dels *semalers,
s’aboca el raim sobre el brescat de la tina. Aleshores els funyadors, calgats amb unes
espardenyes noves o amb els peus nus, trepitgen *sumoll, *bertrol, *torbat, picapoll,
*macabeu, *pansa, *malvasia... i alguna vespa, *mosca o abella despistada de la munié
que envolta aquest ambient tan gormand.

Arribat el migdia, la mestressa, que ha estat estovant la *cabra durant tot el mati,
prepara de nou les cistelles per portar el dinar a la vinya. Si pot, aprofita el viatge de
tornada del carro de buit cap a la vinya per enviar-los el menjar i el beure: *escudella,
cabra, oca o gallina estofada i pa, molt pa i vi. El *cantir d’aigua, el porr6 *espartat de
vi i el pa i *llonganissa mai falten dins el cistell, tapats amb un *mocador de farcell a
I’ombra d’una *figuera o al peu de la barraca, perque tot sovint es para un moment la
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feina per anar a fer el trago. A mitja tarda es fa *beguda: pa, llonganissa, *ametlles,
alguna galeta petita i rodona anomenada pet de monja, regats amb aigua i vi, per ajudar
a matar el cuc fins a I’hora del sopar. Aquest apat es fa a casa, ja fosc. Entorn de la taula
seuen cansats, amb les galtes colrades pel sol i els vestits agafallosos de most, els
veremadors. Damunt les tovalles fumegen plates de vianda, patata, mongetes del
veremar, *cigrons; i rostes de cansalada i botifarra; i altre cop les amanides i els porrons
que no paren amunt i avall de la taula.

Després de  sopar, el
cansament de la jornada
sembla que s’esvaeix i el
jovent comenca la gresca de
nou: és I’hora de ballar al so
d’un *acordio, d’organitzar
un cor de cantaires, fer *cagar
el llop o de jugar al *borinot,
el tio fresco, o el *jo te
I’encendré, de vegades a peu
de tina, perqué encara queda
la darrera *funyada per fer. O
també els més petits poden
anar a cagar pardals amb un
cove i els més reposats poden
jugar a la brisca, la senyora o
el tres 1 mig. Les juguesques,
les bromes, les rialles, les befes 1 les cangons se succeeixen de nou, malgrat que dema
cal llevar-se d’hora per tornar a la vinya. Als pobles, cafés 1 *tavernes s6n un formiguer
de gent i s’hi juga fort i s’hi beu més.

Acabada la verema, torna el repos 1 el silenci a la vinya. Pels volts de les tines i els
*cellers es respira un aire carregat dels vapors de la fermentaci6. Cal anar alerta i no
respirar-lo en excés: sempre hi ha algu que coneix episodis de morts successives per
acumulacié de gas carbonic, intentant salvar el germa, el fill o I’amic. La prova a fer per
a garantir 1’abséncia de perill és la de I’espelma, que ha de mantenir-se encesa;
contrariament, cal sortir a ’aire lliure de seguida.

No podriem pas acabar aquest viatge al mén del vinyaire bagenc entre la fil-loxera i el
tractor sense fer esment d’algunes creences i tradicions heretades de pares a fills. Per
Sant Marc (25 d’abril) a I’església de Santa Maria de Balsareny es beneeix el *panellet
de Sant Marc, que es reparteix a tots els assistents a la missa; arribats a casa, una part
dels panets es reparteixen i es mengen entre tota la familia; i se’n guarda almenys un
que es posa al pedris de la finestra quan arriba un temporal, mentre la familia es reuneix
per resar 1’oracié a Sant Marc, demanant proteccid contra les
temudes pedregades. Per Sant Pere Martir (29 d’abril) es va a
beneir I’*arg¢. El capella durant la missa beneeix els rams d’arg
blanc florit collits a tal efecte; després, de retorn a casa, se’n
fan creus en indrets assenyalats de la vinya i de la barraca,
subjectant-les amb un roc damunt, per tal d’encomanar al sant
la protecci6 de la collita, evitar les pedregades i protegir-se de
les bruixes. Tamb¢ es beneeix *llorer 1 *romani per cremar-lo
a la llar de foc en cas de tempesta: el fum obtingut desfa la
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nuvolada. Amb una fulla de la palma beneida el diumenge de Rams es fa una creu que
es clava a la porta de casa també com a protecci6. El Dijous Sant es munta 1’anomenat
Monument a ’església, presidit pel sagrari, amb el crucifix a terra, torretes de blat o
llegums germinades dins la fosca del celler i dos rengs de canelobres de ciris portats per
les cases de la parroquia. En desfer-se el Monument, cada mestressa s’enduu el seu ciri,
que s’encén davant de la Verge o el Sagrat Cor de la capelleta de la casa en els dies de
tempesta d’estiu, quan el risc de pedregades ¢s més alt. El dissabte de Pasqua el capella
acompanyat de I’escola passa casa per casa a fer el *salpas: beneeix sal 1 aigua i la
reparteix amb una cullera per les estances, cellers i estables com a proteccio contra les
males collites; a canvi rep ous de la mestressa, perque és ben sabut que per aquestes
dates les gallines ponen molt.

De retorn al segle XXI, ens adonem que allo que poc havia variat en cent, o en mil anys,
es fon irremeiablement. Determinar el moment de la verema no és tant una qiiesti6 de
calendari sin6 de laboratori. Cal escollir el moment en que el raim ha arribat al punt
optim de maduracio, buscant I’equilibri perfecte entre acids i sucres que donaran al futur
vi el punt just de sabor, color i aroma. Els traginers sobreviuen tnicament com a entitat
folklorica en festes d’interés turistic com les de Balsareny. Les maquines envaeixen
vinyes i cellers. Allo que era una art mil-lenaria, que donava un gust i una flaire novella
1 irrepetible a cada collita, gairebé s’ha convertit en una formula cientifica amb un
resultat facil de predir, bon xic desposseida d’aquella mena de magia ancestral de les
velles tines que rebien el raim trepitjat al brocal pel Roser de Tot lo Mén i emanaven el
liquid sagrat, daurat, vermellds, moradenc o de color cirera, per la boixa amb els
primers freds de novembre, seguint I’adagi: “Per Sant Marti, mata el porc i enceta el vi”.
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2. Presentacio d’una recerca

2.1. Uns objectius d’estudi

En primer lloc, aquest treball pretén efectuar un estudi sincronic de la realitat
etnolingiiistica referida al mon de la vinya i el vi al Bages, concretament als municipis
que formen part de I’anomenada Denominacié d’Origen Pla de Bages, amb alguna
incursio en altres pobles propers no inclosos en 1’esmentat limit geografic, perd que
historicament tingueren una importancia vitivinicola, sobretot abans de la plaga de la
fil-loxera.

Es també un intent de recopilar el léxic amb totes les variants possibles incloent
arcaismes, paraules poc usades, termes teécnics, termes locals, variants dialectals, etc.
referit a la vinya i el vi, juntament als refranys, frases fetes, proverbis, adagis,
senténcies, metafores, principis, moralines, locucions, malnoms, toponimia, etc. referits
al tema.

Les paraules (noms, verbs, adjectius) recopilades fan referéncia a la planta objecte
d’estudi (morfologia del cep, menes de ceps 1 raims), al seu cultiu (productes emprats,
malalties 1 plagues, feines), al processament i aprofitament (vins i derivats), a les eines 1
maquines utilitzades, als utensilis i recipients (estris i atuells), a la meteorologia, als
tipus de terreny, a les construccions, als vegetals i animals presents a la vinya, als
guarniments dels animals de tir, als termes juridics, a les mesures (de superficie, de
capacitat), a la indumentaria i 1’alimentacié del vinyaire, a les seves creences i
tradicions, a 1’art de beure vi...

També pretén recollir i inventariar literatura popular referida al tema: cangons,
llegendes, contalles, rondalles, poemes, esquellades, memories... aixi com la cultura
popular que es concreta en costums i tradicions, consells, festes (la verema), el cicle de
I’any a la vinya, ’aprofitament de la planta, els fruits i seus derivats (combustible,
alimentacio, medicina), les creences, la mitologia, etc.

El material recollit s’ha contrastat amb aportacions bibliografiques generals,
especialment amb repertoris i diccionaris dialectals 1 etimologics, aixi com també amb
estudis etnolingiiistics, tots ells consignats a la bibliografia que acompanya el present
estudi.

Finalment, s’ha volgut presentar tot aquest material alfabéticament, en un format de
fitxes 1 en suport informatic: una base de dades que permeti una cerca rapida i facil, des
dels diferents apartats (entrada, categories, localitzacié geografica, fonetica, so,
presencia en repertoris lexicografics, definici6 i us etnografic, etimologia i motivacio,
dites i1 refranys, sinonims, traduccid, il-lustracid, literatura i tradicions, credits), una
classificacio ordenada dels materials, perd sobretot I’aportacié de sons i d’imatges
(fotografia i video) aprofitant els recursos que ens proporcionen les noves tecnologies
de la informaci6 i la comunicacio.

2.2. Estat de la qiiestio

En el domini catala destaquem quatre noms en el panorama bibliografic®. Els dos
primers son dues obres generals de referéncia obligada que no necessiten cap comentari
ni presentacid, un d’ells pel seu enorme valor etnografic general dins la romanistica, i

8 Cal mencionar també en aquest punt I’obra de GRIERA, Antoni, La vinya, la verema i el vi, Instituto Internacional de
Cultura Romanica, Sant Cugat del Valles, 1965.
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especialment per aquells articles referits al camp semantic de la vinya i el vi que ens
ocupa:

ALCOVER, Antoni M., MoOLL, Francesc de B., Diccionari catala-valencia-balear, 10
vols., Palma de Mallorca, 1926-68, 1978.

L’altre pel percentatge important (2,36%) de paraules especificament referides
directament a la vinya 1 al vi (46), dels practicament dos milers (1.951) que formen el
conjunt de camps semantics del qiiestionari, a les quals caldria afegir-hi gran part dels
204 termes (10,46%) consignats sota 1’epigraf “El camp 1 els cultius™:

BADIA 1 MARGARIT, Antoni, PONS I GRIERA, Lidia, VENY, Joan, Atlas linguistic del
domini catala. Questionari, Institut d’Estudis Catalans, Barcelona, 1993.%

El tercer és un treball modéelic sobre Iéxic que ens apropa al tema concret que tractem:

VENY, Joan, “Aproximacio a la historia lingiiistica dels vins catalans” dins Mots d’ahir i
mots d’avui, Emptries, Barcelona, 1991.

I finalment el treball de Fava, especialment I’amplissim diccionari de noms de ceps i de
raims, pero també les propostes per al DIEC que se’n derivaren. Es tracta d’una
aportaci6 unica al panorama no només catala sin6 dins la romanistica que posa la nostra
llengua com a capdavantera en 1’estudi de I’ampelonimia:

FAVA 1 AGUD, Xavier, Diccionari dels noms de ceps i raim. L’ampelonimia catalana,
IEC, Barcelona, 2001.

FAVA 1 AGUD, Xavier, “Els noms de ceps i raims a la lexicografia catalana del segle XX.
Algunes propostes per al DIEC”, Estudis Romanics, vol. XXV, Institut d’Estudis
Catalans, Barcelona, 2003.

Centrant-nos ja en el Bages, un primer cop d’ull a la bibliografia sobre la vinya i el vi
referida a aquesta comarca, ens fa adonar que el material de que disposem ara per ara fa
referéncia sobretot al camp historic, d’on cal destacar el treball de Lloreng Ferrer Alos,
repartit en els seglients llibres principalment:

FERRER 1 ALOS, Lloreng, L’evoluci6 del contracte de rabassa morta al Bages, durant els
segles XVIII 1 XIX, Centre d’Estudis del Bages, Manresa, 1985.

FERRER I ALOS, Lloreng, La vinya al Bages. Mil anys d’elaboracid de vi, Monografics,
19, Centre d’Estudis del Bages, Manresa, 1998. (Repas historic completissim, des de
I’Edat Mitjana fins a Denominaci6 d’Origen Bages i la recuperacid actual, exemplificat
en el Mas Roqueta. Conté referéncies literaries sobre la zona —Francisco de Zamora o
Maurici Fius i Pala-, vocabulari sobre técniques de plantacié de la vinya, les feines, les
menes de ceps, utillatge viticola 1 de vinificacid, plagues o la verema; i una extensa
bibliografia, il-lustracions i quadres estadistics).

FERRER I ALOS, Lloreng, “Notes sobre ’especialitzacio viticola al Bages en el segle
XIX”, Dovella, 1, mar¢—abril 1981, p. 9-13.

FERRER I ALOS, Lloreng, Pagesos, rabassaires i industrials a la Catalunya Central
(segles XVIII-XIX), Biblioteca Abat Oliba, 47, Publicacions de 1’Abadia, Montserrat,
1987 (és la tesi doctoral de 1’autor, 1 constitueix un estudi molt complet, que té un
apartat especialment dedicat al conreu de la vinya i I’elaboracio del vi, un altre a la
propietat de la terra i el problema rabassaire, entre molts diversos temes que tracta amb
gran profusi6 de dades estadistiques 1 historiques. Conté una vastissima bibliografia).

% Els resultats de ’ALDC s’han consultat a través de 1’obra de Fava.
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FERRER I ALOS, Lloreng, “Quan el Bages era un dels cellers de Catalunya”, Dovella, 24,
octubre 1987, p. 23-28 (Resum d’altres estudis publicats).

FERRER 1 ALOS, Lloreng i d’altres, Vinya, fil-loxera, propietat i demografia a la
Catalunya central, Monografics, 9, Centre d’Estudis del Bages, Manresa, 1992
(Especialment la part escrita per 1’autor que ens ocupa).

FERRER 1 ALOS, Lloreng, Quan Navarcles vivia del vi, Quaderns de Navarcles, 8,
Ajuntament de Navarcles, Moia, 1996. (Es tracta d’un quadernet divulgatiu molt
il-lustratiu de vint-i-vuit pagines, amb un resum historic sobre diversos temes —des de
Sant Benet de Bages al segle X, I’expansi6 e la vinya als s. XVIII-XIX, la fil-loxera, el
sindicat o la decadencia del sector després de la Guerra Civil- 1 fotografies en blanc 1
negre de diversos anys, quadres estadistics, etc.)

Pel que fa al repertori de revistes editades al Bages, entre la invasio de la fil-loxera i la
Guerra Civil (aquest periode constitueix un dels moments historics més algids per a la
vinya al Bages) és on trobem cancons, costums, tradicions, refranys, consells, etc. Aixi:

En el Butlleti del Centre Excursionista de la Comarca del Bages (Manresa, 1905-34,
175 numeros, localitzat a 1’Arxiu de Manresa) hi ha una secci6 de paremiologia
comparada amb dites i refranys referents a la vinya i el vi i a la meteorologia que
I’afecta. També hi ha algunes cancons populars, recollides per Blai Padrd, i costums,
menjars, per Ignasi Domeénech, o remeis i receptes medicinals, per Oleguer Mird, i fins i
tot oracions o deprecacions supersticioses, aixi com un poema original de Blai Padro.

Sol ixent (Centre Catala Autonomista de Navarcles, Navarcles, febrer 1912— desembre
1916, 52 ntimeros, localitzat a 1I’Arxiu de Manresa) conté molts articles sobre conreu,
collita 1 vinificacid, extractes de conferéncies 1 d’altres qiiestions técniques sobre la
vinya. També conté un poema (“Tardoral”) de Mossén A. Navarro i una col-laboraci6
escolar de Josep Estefanell (“La verema”).

A Guiatge Agricol (Portaveu del Sindicat Agricol i Caixa Rural de Santpedor,
Santpedor, 1929-30, 18 numeros. Localitzable a I’ Arxiu de Manresa) hi trobem consells
tecnics 1 algun article historic.

Qui sembra cull (Portaveu del Sindicat Agricol de Sallent, Sallent, 1910-1913, 34
numeros, localitzables a la Biblioteca de Sallent i consultables via internet) és una
publicacid agricola dedicada gairebé exclusivament a la vinya que, a part dels molts
articles técnics, consells i1 noticies, conté una seccio fixa de “El Pastor de les Rondalles™
amb poemes que sovint fan referéncia a la vinya. També conté anuncis sobre productes,
maquinaria per a la vinya, 1 vinyes per a vendre.

En el recull de comunicacions del Congrés celebrat de Manresa la tardor de 2003, Els
paisatges de la vinya (publicat pel CEB, Manresa, 2003), hi figuren diversos escrits que
son especialment utils pel tema que ens ocupa, tant per 1’0s i explicacido d’un léxic
especific com perque fan referéncies a costums, tradicions, maneres de fer, receptes,
proverbis, cangons, etc.

Aixi, “La vinya 1 el vi segons Miquel Agusti, un paisatge del segle XVII” de Xavier
LUNA-BATLLE”, déna constancia escrita de fa quatre-cents anys d’alguns costums i
tradicions encara presents en la memoria dels nostres avis. Robert Marti a “Una
panoramica del vinyar adés i ara” fa un bon repas pel vocabulari, sobretot d’eines i

% L’estudi complet de I’obra de Fra Miquel Agusti el trobareu a la “Introduccié” (p. XI-XXXI) , escrita també per
Xavier Luna Batlle per a I’edici6 en facsimil del Llibre dels secrets de agricultura, casa rustica y pastoril, editada per
Edicions i Propostes Culturals Andana SL, Vilafranca del Pened¢s, 2007, amb proleg d’Emili Giralt i Raventos.
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magquinaria, bo i explicant les maneres de treballar d’abans en contrast amb les actuals.
Jaume PLANS I MAESTRA a “Model d’estructura agraria bagenca: Sant Fruitds de Bages
al llarg del segle XVIII”, fent un buidat minuciés de documentacid notarial, fa
referéncia a les feines tradicionals de la vinya al llarg de l’any, per mesos,
exemplificant-ho en un cas concret.

Sobre les construccions en pedra seca’’, Albert FABREGA a “Les cobertes en falsa
cupula de les barraques de vinya”, en fa un estudi matematic i historic; i David
GALLARDO a “Feixes 1 barraques: el llegat cultural que se’ns fa invisible” en mostra la
reflexio lirica d’un estudiant d’historia compromés amb la memoria dels seus
avantpassats. [ Lloren¢ FERRER a “Tines a casa, tines al mas, tines enmig de les vinyes a
la Catalunya Central” fa un repas a les construccions relacionades amb la vinya i el vi
des del segle X, que conté un leéxic de la vinya ric i abundant.

L’apartat més interessant des del punt de vista que ens ocupa és I’anomenat ambit 3,
“Vinya, costums i tradicions”, amb sis comunicacions. La primera, de Gloria BALLUS,
“Cancons tradicionals al voltant de la vinya i el vi”, fa un buidat de ’obra de Joan
Amades i I’Obra del Cangoner Popular de Catalunya i, malgrat que no en figura cap de
recollida al Bages, val a dir que quatre cangons pel cap baix, son també conegudes i
cantades en aquesta comarca. Més properes son les aportacions de Josep CRIVILLE i
Ramon VILAR a “Del raim al trago: un paisatge sonor a ’entorn del vi. Comentaris a
partir de 13 informacions orals de la Fonoteca de Musica Tradicional Catalana”, on
figura una cang6 de treball recollida a Santa Maria d’Ol6, una de taverna recollida a
Aviny¢ 1 una altra recollida al poble vei d’Olost de Llucanés (Osona); a més a més del
comentari, hi trobem la transcripcié musical i1 la lletra de les cangons, com en la
comunicacio anterior.

Mireia GRANGE a “Bibliografia critica sobre la vinya” mostra el metode d’estructuraciod
de la informaci6 bibliografica. I Marta PERXACS a “L’elaboracié d’un qiiestionari
etnolingiiistic sobre la vinya” explica de forma practica com recollir informacié de
manera ordenada, sense descuidar cap possibilitat, i mostrant tothora gran consideracio
envers I’informador.

Finalment Jaume PLANS MAESTRA a “Vocabulari a I’entorn de la vinya a la comarca del
Bages al segle XVIII” fa un buidat de documents notarials de 1’Arxiu de Manresa d’on
extreu un vocabulari que divideix en els segiients apartats: termes juridics, mesures de
superficie agraria, mesures de pes i capacitat, tipus de vinya i vi, I’ofici 1 els estris de
boter, tipus de botes, estris de vinificacid, 1, eines 1 estris agricoles vinculats al conreu
de la vinya i la verema.

' Daltra bibliografia, basicament descriptiva, que fa referéncia al tema:

BALLBE 1 BOoADA, Miquel, Tines al mig de les vinyes a la comarca del Bages. Una elaboraci6 del vi insolita a Catalunya,
Centre d’Estudis del Bages, Manresa, 1993.

BASSEGODA, J., “Construcciones rusticas: como hacer una barraca de vifia”, La Vanguardia, 18 d’abril de 1976.

FABREGA, Albert, “La pedra en sec a la vinya de Stria”, comunicacio presentada a la “Trobada d’estudi per a la
preservacio del patrimoni en pedra seca als Paisos Catalans”, Dovella, 78, Manresa, 2002, pag. 7-16.

FERRER 1 ALOS, Lloreng, “Las barracas de vifia”, Revista Sant Jordi, nim. 98-99, Barcelona, 1975.

RUBIO BELLVE, J., Construccions de pedra en sec, Anuario de la asociacion de arquitectos de Catalufia, Barcelona, 1914.

SOLER, J., Les barraques de vinya. Les construccions de pedra seca a la comarca del Bages, Centre d’Estudis del Bages,
Manresa, 1994.

SOLER 1 BONET, J.M., “Barraques i tines, construccions per a la vinya”, Dovella, 24, Manresa, 1987, pag. 59-61.

SOLER BONET, J.M., “La técnica de la pedra seca. La construccié popular”, Dovella, 29, Manresa, 1988, pag. 47-58.

SOLER BONET, J.M., “L’estudi de la pedra seca: estat de la qiiestio”, Dovella, 42, Manresa, 1992, pag. 19-22.

SOLER, J.M., 1 PERARNAU, J., “Les barraques de vinya al terme municipal d’Artés (Pla de Bages)”, Dovella, 17, Manresa,
1985, pag.37-43.
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La resta de comunicacions fan referéncia a medi ambient, paisatge i territori, o
patrimoni, sobre el Bages o d’altres punts que van des del Pais Valencia a I’Emporda, o
des del Montblanc a Sud-Africa.

Un llibre miscel-lanic semblant a I’anterior, en aquest cas referit a una comarca amb una
historia i una geografia diferents perd amb un vocabulari i uns costums prou semblants
¢és L’Albera. Vinyes i vinyaters. Vignes et vignerons. (Albera Viva, Villalonga dels
Monts, 2004), que consta d’un repas a la historia, el paisatge, les feines, la literatura,
amb textos, 1 d’un vocabulari.

Pel que fa al vocabulari, el llibre divulgatiu de Pere SADURNI 1 VALLES, Vocabulari del
vinyater penedesenc, (Institut d’Estudis Penedesencs, Sant Sadurni d’Anoia, 1996) és
un bon recull extrapolable al Bages en moltes de les seves entrades, perd que en tot cas
cal adaptar, completar i afinar. També conté un annex de refranys molt interessant.
Destaquem encara el llibre que completa la trilogia de Miquel PONT, Vocabulari del
pages (Proa, Barcelona, 2005), amb il-lustracions en blanc i negre i en color, referit a la
Segarra, pero amb un léxic molt proper a I’area que ens ocupa.

Situats al Bages, Atuells i eines del camp. Recerca historica, (Associacio Cultural
Recreativa de Fals i Ajuntament de Fonollosa, Fonollosa, 2003) és un recull léxic’ fet a
Fonollosa, concretament al nucli Fals, dut a terme pel Casal de la Gent Gran de Fals, i
d’altres persones que hi han col-laborat, entre els mesos de setembre de 2002 i agost de
2003 per encarrec de I’Area de Patrimoni Cultural de I’Ajuntament de Fonollosa, amb el
suport economic de 1’Oficina de Patrimoni Cultural de la Diputacié de Barcelona. Es
pot consultar a I’Ajuntament de Fonollosa 1 a la Biblioteca del Casal de Fals i, entre
d’altres apartats consta d’un capitol dedicat a la vinya, dividit en tres subapartats:
cultivar la vinya, veremar 1 fer el vi, amb fotografies en blanc i negre.

El llibre de Joan FARGAS i Maurici CATLLA, Varietats de vinifera en la rodalia de
Manresa, (Estampa de Vifials Germans, Manresa, 1901), fa una classificacid per color i
temporada de les menes de raim’ que es plantaven al Bages al tombant de segle,
immediatament després de la fil-loxera. Especifica nomenclatura 1 sinonimia. Es troba
localitzat a I’ Arxiu de Manresa. ROIG I ARMENGOL, a la Memoria acompanyatoria del
mapa regional vinicola de la provincia de Barcelona (Barcelona, 1890) també fa una
descripcio i classificacio general de menes de ceps, afegint-hi consells per al seu conreu
1 dona informaci6 precisa sobre 1’anomenat “partit judicial de Manresa” pel que fa a
menes, clima i costums de conreu a la comarca, aixi com un llistat de vinyaters.

92 Existeix també un llibre de Mateu SOLE 1 CASANOVAS, Feines i eines del camp de la Segarra (Ed. Centre Municipal de
Cultura, Cervera, 1994), que ¢és un recull fotografic d’eines de pagés fetes en miniatura, amb el nom i una petita
explicacié del seu s. Es destacable I’esfor¢ de divulgacié fet per Iautor que és també qui ha creat les peces
fotografiades i passeja I’exposicio per fires i mercats. I, no podem deixar de tenir en compte en aquest punt el treball
realitzat per Nuria VILA, Estudi del vocabulari de les eines agricoles a la comarca del Baix Camp (Ed. IEC,
Barcelona, 1991).

93 Dos treballs més, dels quals ja hem parlat més amunt, i que fan referéncia a noms de ceps, pero d’ambit més general,
son de Xavier FAVA: “Els noms de ceps i raims a la lexicografia catalana del segle XX. Algunes propostes per al
DIEC”, (dins Estudis Romanics, vol. XXV, Institut d’Estudis Catalans, Barcelona, 2003) i, sobretot, el Diccionari dels
noms de ceps i raim. L’ampelonimia catalana (Institut d’Estudis Catalans, Barcelona, 2001). Aquest darrer llibre és
I’obra més completa de qué disposem. Més léxic i terminologia general en trobem a GRIERA, Antoni, La vinya, la
verema i el vi, (Instituto Internacional de Cultura Romanica, Sant Cugat del Vallés, 1965). D’altres diccionaris
generals sobre el tema, actualitzats amb els darrers termes tecnologics son els de Xavier RULL, Diccionari del vi, amb
licors i altres begudes, (Enciclopédia Catalana, Barcelona, 1999) i Lexic basic d’enologia i viticultura, (Universitat
Rovira i Virgili, Servei lingiiistic, Tarragona, 1997). I, de caire més divulgatiu, ROMANI, Joan M., Diccionari del vi i
del beure, (La Magrana, Barcelona, 1998).
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Un llibre que al seu moment tingué gran predicament entre els viticultors del Bages™ i
que llavors era model de tecnologia punta en el sector ¢s de Manuel RAVENTOS 1
DOMENECH, La verema, (Alvar Verdaguer, Barcelona, 1911). Avui, malgrat relatar-nos
les maneres de fer d’una altra comarca (el Penedés, concretament a Can Codorniu), és
una font de léxic i descripcions de costums que formen part també de la tradicid
bagenca (com estanyar les portadores, com con¢ixer quan el raim és madur, parts del
raim, remeis per a la secada, com fer soldats o posar galets, com carregar les portadores,
feines durant la verema, els menjars, estris de vinificacid, atuells i feines al celler,
menes de vins, i també les ultimes novetats tecnologiques franceses).

Pel que fa a costums i maneres de fer d’abans, Enric SOLERGIBERT I ARISSA, a Records
d’un viticultor d’Artés, (recull de notes no publicat, Artés, 2000) fa un passeig per la
memoria dels seus avantpassats i les seves propies vivéncies per a obsequiar-nos amb
quatre fulls mecanografiats de records sobre el treball, la verema, el menjar, d’abans i
ens mostra com tot ha canviat amb el temps”".

També en aquest sentit cal citar el recull de records d’Isidre SOLER de Cal Filaborres de
Castelladral (Navas) sobre la Manera de plantar i cuidar la vinya després de la
fil-loxera, que el seu autor escrigué especialment per al present estudi el febrer de 2004.

I encara, un recull de vivéncies d’infantesa i joventut sobre el tema que ens ocupa de
Josep BADIA TORRAS, Les feines de la vinya, les tines i el celler, mecanoscrit a Callis
també el mateix 2004.

% Draltres llibres que tingueren especial predicament entre els viticultors del Bages en el seu moment, i que formaven
part de les biblioteques dels sindicats més arrencats de 1’época, com el de Sallent, foren:

AGUILERA, Joaquim, Malalties de la vinya, La Vanguardia, Barcelona, 1899.

BADELL ROIG, Lloreng, Replantacio de vinyes, NAGSA, Barcelona, 1933.

CASTELL DE PONS, Antoni, Cartilla ilustrada de la viticultura y el arte de elaborar y tratar debidamente los vinos con
especialidades los tintos u ordinarios destinados al uso comudn del pueblo, Impremta de la Renaixenga, Barcelona,
1878. (Actualment localitzables a la Biblioteca de Sallent).

GUITART 1 SANTASUSANA, Mn. Josep, Els Adobs en els conreus al Pla de Bages, Manresa, s.d.

GUITART I SANTASUSANA, Mn. Josep, La vinya americana, Manresa, 1900. (Ambdoés a I’ Arxiu de Manresa).

Guyor, Jules, Tratado del cultivo de la vid y vinificacion, Lib. Victoriano Suérez, Madrid, Lib. Juan Llodachs,
Barcelona, 1881 (Biblioteca de Sallent).

PACOTTET, Pablo, Viticultura. Enciclopedia agricola, Salvat, Barcelona, 1918.

PITARQUE Y ELIO, Joaquin de, Poda de la vid, Calpe, Madrid, 1921 (Ambdds es troben a la Biblioteca del Casino de
Manresa).

RAVENTOS 1 DOMENECH, Manuel, Dues conferéncies vinicoles donades al Sindicat Agricol de Santpedor (Arxiu de
Manresa).

URIEN DE VERA, Ezequiel; DIEGO-MADRAZO Y RUIZ ZORRILLA, Carlos, Las enfermedades de la vid, Impremta de
Fontanet, Madrid, 1892. (Biblioteca de Sallent. Conté dibuixos a color molt grafics sobre les malalties).

VALL, J.M., RAVENTOS, J., La vinya. El vi, Escola Superior d’ Arquitectura, Barcelona, 1916.

VIDAL, Josep, La agricultura y la filoxera, Manresa, 1884 (Es tracta d’un llibre ben curids perqué dona alternatives a la
vinya que resulta “perniciosa”. Localitzat a I’ Arxiu de Manresa).

Viticultura y vinificacion de la vid, su anatomia, sus especies, su cultivo y rendimiento, (dir. Ramon POMES I SOLER),
Rovira y Chiqués, Barcelona, 1903 (Biblioteca de Sallent).1

9 Malgrat que no corresponen a la comarca objecte d’estudi, ja que son del Pallars els records de Josep CASTELLS
SERRA, a Records de quan feia de pagés (El Pirineu Viscut, Garsineu Edicions, Tremp, 1999), ens porten al calendari
del paggs, a les feines i eines emprades, al cultiu de la vinya i 1’elaboracié del vi, conserves i licors, i les festes d’un
altre temps, no tan diferents de les de la nostra comarca. Son semblants els llibres de Miquel PONT, Les feines de la
vella pagesia (Ed. Proa, Barcelona, 2000) i Calendari dels vells oficis (Ed. Proa, Barcelona, 2002), referits a La
Segarra. O també, de Josep M. Casas, Matamargo, terra i esperit. La vida en una casa pairal del Solsonés a mitjan
segle XX (Pages Editors, Lleida, 2003) podem aprofitar les sovintejades referéncies a la vinya i al vi, que sovint ratllen
o s’endinsen a la comarca del Bages amb qué termeneja Matamargd. Quatre notes descriptives sobre el passat de
I’ofici de vinyataire, també a d’altres contrades, sén també a 1’apartat sobre “Elaboracio de vi”, dins el llibre Oficis i
feines que marquen una época (Agrupament Baixa Ribera Salada, Solsona Comunicacions, Solsona, 1999) i encara a
BOLEDA, Ramon, “El vi a través del temps”, dins L’arquitectura dels oficis. Tercer curset d’estiu d’arquitectura
popular, Pages Ed., Lleida, 2003, (pag. 159-175).
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Maria Golruch i Subirana Nt veus e Bacus.
Diccionari elnolingiiislic de la vi wa i el vi al Dageo. Llengua, lileratura i cullura tiadicional

Hi ha també un petit ventall de bibliografia que podriem denominar “escolar”, creada
per i per a diversos nivells educatius, que pot tenir escas valor per al treball que ens
ocupa perd que malgrat tot, cal no menystenir i fer-ne esment, si més no per 1’esfor¢ que
suposa en el seu moment de creacid. Aixi destaquem:

Bodegas Roqueta SA, Manual infantil de la vid y el vino, Manresa, 198? (empelt, poda
del cep; origen del vi, procés de vinificacid...) i la nova edicid en catala, revisada i
posada al dia el 2005.

CoMAs, Nuria; SAUS, Meritxell; ALONSO, Samanta, Els vins del sindicat, Artés, 1997
(Treball escolar sobre marqueting. Es troba a la Biblioteca i al Sinticat d’Artés).

GIRABAL, Josep; PEIG, Anna; SALA, Miquel, De la vinya al celler, Casa de la Natura del
Bages, Camp d’Aprenentatge del Bages, Ajuntament de Manresa, 1989 i 1994. Es tracta
d’un quadern escolar didactic’® sobre historia de la vinya al Bages, morfologia del cep,
conreu de la vinya, elaboracié del vi pel procediment tradicional i modern, experiments
de destil-lacio, il-lustracions diverses, etc.

GIRABAL, Josep; PEIG, Anna; SALA, Miquel, La vinya i el vi al Bages, Casa de la Natura
del Bages, Generalitat de Catalunya, Manresa, 2005. Es D’actualitzacié del dossier
anterior, completat i amb 1’afegité d’uns annexos sobre tast de vins en dos nivells,
segons els cursos impartits pel sommelier Jaume Pont.

Les construccions vitivinicoles al Baix Bergueda. Barraques de vinya, tines i premses,
Gironella, 2000. (Treball escolar de recerca, de camp. Consta d’una col-leccio de fitxes
técniques sobre les construccions. Localitzat a I’[ES Gironella i a la Biblioteca de Puig-
reig). A la revista Montbord6 (Butlleti del Patronat d’Amics de Serrateix, nam. 26,
octubre de 2001) hi figura un article sense signar, “Inventari de tines de vi del municipi”
que consta de 49 fitxes descriptives i moltes fotografies de les tines de Viver i Serrateix
(Bergueda), tocant la frontera nord del Bages. Al nim. 31 de la mateixa revista publicat
cinc anys més tard (octubre de 2006) es dona per acabat aquest inventari amb la fitxa
117 (2.120 carregues o 373.738 litres de vi hi haurien cabut en total en aquestes tines) i
es continua amb una segona part de I’inventari de barraques iniciat ’any 2005 (nim.
30), que consta ja de catorze fitxes.

PONs, Gemma, i altres, La vinya i el vi al Bages, Artés, s.n., 199? (Treball escolar, que
conté vocabulari, refranys, dites i algun poema, no especificament del Bages. Localitzat
a la Biblioteca i al Sindicat d’Artés).

Quant a la produccio de textos literaris podriem destacar les llegendes segiients: “El Ton
Renegaire” (Sallent), “El prodigi de I’aigua convertida en vi” (El Pont de Vilomara 1
Rocafort, Mura, Talamanca), “La maquina de fer diners” i “Les vinyes. El bosc dels
Santpedos i Cal Putxot” (Santpedor), “Llegenda del vi” (Artés), dins Llegendes i
contalles del Bages, Angle Ed., Manresa, 1996, (p. 139, 202, 204, 206, 207,
respectivament). Es tracta d’un recull de llegendes efectuat pels alumnes de 1’antiga
segona etapa d’EGB, sota la direccid dels seus mestres i coordinats pel Servei
d’Ensenyament del Catala de la Generalitat de Catalunya. T¢ el valor de ser un recull
efectuat en un moment puntual (curs 1995-96) i d’una recreacio literaria infantil de la
memoria dels avis de tota una comarca.

% Amb uns objectius semblants, perd molt més complet trobem el treball de BENEJIAM, P.; FARRE, J., El Penedés i la
vinya. Aproximacio a I’estudi d’'una comarca, AAPSA Rosa Sensat, Barcelona, Col-leccio Dossiers, 3, 1980. (Malgrat
referir-se al Penedes, bona part del material que conté és igualment aplicable encara avui al Bages, a nivell escolar).
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En el marc de les Festes de la Verema d’Artés trobem la produccié poctica de Pere
FELIU SOLER que sovint va acompanyada d’il-lustracions i/o representacions teatrals
dels textos. Aixi neixen: Fases d’una degustacié de vi (mecanografiat a Artés 2003);
Vinyes i raims del Bages (Festa de la Verema, Artés, 1996) que és un dialeg en vers; o
“Sant Jordi” (Artés, 2003), entre d’altres.

Sense moure’ns d’Artés, son de referéncia obligada dos llibres de poesia de Francesc
BLANCHER 1 PUIG: Pinzellades bagenques (Edicio de ’autor, Artés, 1990) i Espigolant.
Recull de poesies inédites (Abadia Editors, Saldes, 2004), on hi ha diversos poemes
amb protagonisme de la vinya i el vi, i d’altres que hi fan referéncia.

En el llibre de memories de Climent FORNER, trobem 1’escrit “En plena verema”, dins
Navas en viu. Quaranta anys d’historia 1958-1998 (L’Albi, Berga, 2002). Es tracta
d’un text en prosa; aquest autor també té poemes sobre el tema, com per exemple, “Es
tan delicios el teu silenci”, publicat en el recull poétic sobre el tema, Poemes de la
vinya i el vi, D.O. Alella vins mil-lenaris, La Comarcal Edicions, Argentona, 2003, entre
tants d’altres que hi fan referéncia o que n’utilitzen la simbologia mistica derivada de la
tradicié judeocristiana. Vegeu la seva poesia completa a Climent FORNER, Preneu-m’ho
tot, deixeu-me la Paraula. Poesia 1945-2007, Edicions de 1’ Albi, Berga, 2007.

Els Trumlaires son un grup musical pop-folk de Navas, nascut en el marc de la Nova
Cancg6 que passejaven les seves cangons per la comarca i que, darrerament encara s’han
reunit algun cop pel festival de musica “Sant Cugat sona” que es celebrava cada estiu
fins fa poc a Sant Cugat del Raco (Bages) o en d’altres ocasions especials. Tenen
Versiogl%ada la cang6 popular catalana, “El vi surt de la vinya” (Discos CBS, Madrid,
1976)"".

Pel que fa als documents audiovisuals, ara com ara, comptem amb els treballs de
videoaficionat particulars de diverses families bagenques: Obradors de Navas o
Cruselles d’Artés, entre d’altres. També, 1 motivat per la present recerca existeix el
DVD, pendent de publicacio, La vinya al Bages. Tradicié i modernitat signat per Lluis
Cerarols, Maria Estruch i Miquel Gil, que recull el cicle de la vinya al llarg de la
temporada 2005-2006, de I’hivern a la verema, treballada amb els métodes tradicionals i
també amb els metodes moderns de conreu 1 vinificacio.

Quant a museus, el Bages no compta, ara per ara, amb un museu especific del vi. En els
museus publics o privats d’algunes poblacions del Bages si que hi ha, en molts casos, un
raconet dedicat al mon de la vinya i el vi, amb eines diverses per al conreu i estris i
maquinaria propia de la verema 1 la vinificacié (veremalls, portadores, premses, botes,
bocois, ensofradores, ensulfatadores, etc.) En aquest sentit cal destacar el Museu de
Rocafort o el museu particular del Puig de la Balma de Mura; aixi com també caldria
tenir en compte les col-leccions particulars, sovint de tradicié familiar, dels diversos
vinaters de la comarca, d’on destacariem Masies d’Aviny0, propietat dels Roqueta a
Santa Maria d’Horta d’Avinyd, on es conserva un material que permet resseguir
I’evolucio de les técniques viticoles des de temps reculats, bo i1 acabant en la tecnologia
més moderna de les instal-lacions actuals.

Pero si el que busquem ¢és un passeig des del principi dels temps sense oblidar la
historia, el punt de referéncia haura de ser el Museu del Vi de Vilafranca del Penedes,

7 De la comarca veina d’Osona son el grup Els Tranquils (amb el seu CD Viu!, editat per Afonix, L’Esquirol, 2006), que
s’han dedicat des de 1998 a treballar la polifonia tradicional catalana i difondre-la en les festes i actes de caire
tradicional i popular en que actuen. Entre el seu repertori figuren cangons de taverna prou conegudes pels nostres avis.
No podem oblidar tampoc arribats a aquest punt, Jaume Arnella, i les seves Cancons de taverna (CD editat per la
Generalitat de Catalunya, 1999) que treballa la cangd popular des de 1960, recuperant-la i difonent-la arreu.
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considerat el més important d’Europa en la seva especialitat. Situat en un palau dels reis
catalano-aragonesos del XII, consta d’un conjunt de diorames molt didactics, una
col-leccio de recipients, una sala de premses, un celler amb botes congrenyades o
vaixells, mesures i accessoris, un diorama d’una cava, ceramiques i vidre decorat amb
motius de la vinya i el vi, el procés d’elaboracié de I’escumos, un mural de les
comarques vitivinicoles, tallers de boters i botaires, una mostra d’etiquetes, eines i
maquines per al conreu de la vinya, els productes i subproductes del cep, alambins per a
I’elaboracio d’aiguardents, una col-leccié de porrons i porrones, el vi i I’humor, i una
pinacoteca monografica del vi. La visita acaba sota les arcades del pati gotic del palau,
en una taverna on s’obsequia els visitants amb una degustaci6 vi o cava del Penedes 1 un
gotet decorat de record. S’hi troba a faltar, donada la importancia del museu, una
publicaci6 de I’estil de la del Museu de I’Espluga de Francoli’.

El Museu de la Vida Rural de I’Espluga de Francoli, tot i no ser de la comarca que ens
ocupa, també¢ seria de visita obligada perqueé compta amb una sala especifica sobre el
tema, amb una col-leccié prou interessant de material idéntic o molt semblant al que
s’empra tradicionalment al Bages per al conreu, verema i vinificacio.

Concloent, doncs, el material de que es disposa ara per ara €s ben divers 1 dispers i la
bibliografia relacionada amb el tema que ens ocupa sovint no s’insereix de ple en els
objectius de la recerca, malgrat apuntar-ne pistes i viaranys a resseguir. Cal una bona
recerca tant pel que fa als costums 1 tradicions com, sobretot, en 1’apartat de llegendes,
contalles, paremiologia, etc. perqué no estd de bon tros recollit el material i, per
descomptat, cal classificar-lo. I evidentment cal recollir, inventariar i estudiar un Iéxic
que s’endevina ric i abundant tant per 1’Us escrit que hem repassat com, i sobretot, per
1’is ben viu encara que constatem en els nostres padrins vinyataires.

L’inventari sistematic d’aquest mon que ens fuig de les mans cada cop que ens marxa
un d’aquests homes —i dones!— que van canviar els arpiots, 1’arada i la mula pel tractor,
¢s, no només el millor homenatge que podem fer als nostres padrins, sin6 la construccio
de I’emparrat que els uneixi a les futures generacions, altrament perillaria 1’arrelament
dels nous mallols.

2.3. Una metodologia. Un qiiestionari. Uns informadors

2.3.1. Una metodologia

La metodologia seguida per a dur a terme aquesta recerca per forca havia de pouar
basicament en la dialectologia, d’on ha pres les directrius no pas d’un metode concret
siné d’una combinacié de metodes, el geografic, el cultural o el filologic (historic),
segons ha calgut en cada moment i circumstancia’.

Prenent el criteri cronologic, direm que aquest és un estudi sincronic. Malgrat tot, i en
certs moments s’ha realitzat alguna incursi6 diacronica en el passat medieval dels
privilegis del Llibre verd'® o els llibres notarials de I’Arxiu Historic de la Ciutat de

Manresa'!.

% Museu de la Vida Rural. L’Espluga de Francoli, Fundaci6 Jaume I, L’Espluga de Francoli, 1989.

% Bo i seguint el marc metodologic de Joan VENY, Introduccié a la dialectologia catalana, Enciclopédia Catalana,
Barcelona, 1986.

100 TORRAS T SERRA, Marc, Els privilegis del “Llibre verd” de Manresa, Parcir Edicions Selectes, Manresa, 1998, p. 90—
102.

%" A PAHCM s’han consultat els llibres de protocols notarials, sobretot d’inventaris de béns dels segles XVII i XVIII,
dels notaris Ignasi Bohigues, Maurici Bohigues, Ignasi Casas, F¢lix Dalmau, Josep Escorsell, Francesc Madriguera,
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Pel que fa al criteri geografic'® es tracta d’una monografia referida a una zona concreta:
basicament la corresponent a la DO Pla de Bages'”, amb alguna incursi6 a d’altres
pobles propers, de la comarca o comarques veines, relacionats amb el tema quan s’ha
cregut oporti. Aixi, d’entrada, considerem que el Bages és una unitat dialectologica, i
en algun cas en que hi ha diferéncies entre pobles o zones, s’ha explicitat. No es pretén
perd, fer microdialectologia.

Pero el criteri que preval en aquest estudi és per forca el criteri cultural'™, perqué vol
ser I’estudi del reflex lingiiistic del coneixement que posseeixen els individus més grans
que han treballat des de joves a les vinyes de la zona, de les seves maneres de fer i
treballar, de pensar i creure, i que han aportat les dades antropologiques i semantiques
d’aquest estudi que vol ser etnolingiiistic 1 bon xic interdisciplinari.

El material basic d’estudi i documentaci6 (sense esmentar la bibliografia, publicada fins
a 2007 1 comentada en un altre apartat) son les fonts orals que s’han recollit com més
aviat millor (els informadors potencials, nascuts després de la fil-loxera i fins la Guerra
Civil, van marxant) i, posteriorment, se n’ha fet I’analisi. Les respostes tenen un
caracter individual, per tant, no tenen valor general'®, perqué es tracta de la parla
concreta d’uns informadors en un lloc i un moment concrets i en interaccio amb la

demanda concreta de qui signa aquest estudi .

La col-lecta s’ha fet amb gravadora de veu digital (talkbook ICR-B80NX, de Sanyo) i
microfon tipus “corbata”. Posteriorment s’ha efectuat I’emmagatzematge en CD’s de
cara a una optima conservacio, i I’analisi de les entrevistes sobre 1’ordinador.

Les entrevistes orals (del qiiestionari sencer) s’han dut a terme a un nombre no massa
elevat d’informadors, entre un i dos per municipi, llevat d’alguna excepcié com Avinyo
o Artés, on s’ha enquestat un grup d’informants. Els municipis s’han triat per un criteri
de distancia entre ells d’uns 10 a 15 quilometres, fent especial ¢émfasi a la zona vinicola
al voltant d’Artés. Els informadors responen al segiient perfil, amb les excepcions que
s’han cregut oportunes: homes o dones de setanta anys en amunt, fills del Bages, que
han fet o fan de vinyaters, bons observadors, amb bona memoria, i ganes d’explicar el
temps d’abans. Les entrevistes s’han fet a casa de 1’informador (o informadors) o en el

Josep Mas, Ignasi Monfart, Francesc Rallat, Josep Sala, Félix Soler, Jaume Tomas, Ignasi Vendranes; i llibres de
notaris de Sallent dels segles XVII al XIX També s’ha consultat el Questionari sobre la vinya a Manresa, 1929, lligall
11.

192 Joan VENY, op. cit., p.72 i ss. En aquestes pagines Veny defineix el métode geografic i alerta sobre la conveniéncia de

I’espontaneitat, el darrer recurs de 1’extorsio, les llacunes que comporta 1I’us del dibuix o els problemes de

I’enregistrament magnetofonic; també la distancia entre localitats, el nombre i el tipus; o bé la naturalesa dels

informadors i els avantatges de I’enquestador nadiu.

Formen la DO Bages, des de la seva concessio el 1995, els municipis segiients: Artés, Avinyo, Balsareny, Calders,
Callus, Cardona, Castellfollit del Boix, Castellgali, Castellnou de Bages, Manresa, Navarcles, Navas, Rajadell,
Sallent, Sant Fruits de Bages, Sant Salvador de Guardiola, Santpedor i Santa Maria d’O16. El 1997 s’ampliava amb:
Fonollosa, Monistrol de Calders i Sant Joan de Vilatorrada. Actualment cal afegir-hi també: Aguilar de Segarra, El
Pont de Vilomara i Rocafort, Mura, Sant Mateu de Bages, Stria i Talamanca. Sén 27 del 35 municipis del Bages.
N’han quedat fora municipis com Marganell o Gaia, que antigament també conrearen ceps, tal i com ens ho indica la
seva toponimia i els records d’aquells que de joves havien aplanat I’esquena per cavar-los, esgriolar-los o esbrollar-
los, o d’aquells altres que encara avui menen la vinya, ja centenaria, que van plantar els seus avis.

1% Joan VENY, op. cit., p. 1321 ss.

1% Tal i com remarquen Karl JABERG i Jakob JuD a Atlante linguistico ed etnografico dell’Italia e della Svizzera
meridionale. Volume I: L’atlante linguistico come strumento di ricerca. Fondamenti critici e introduzione, Edizioni
Unicopli, Milano, 1987, p. 299 i ss.

196 1 .a major part dels informadors era la segona vegada que eren requerits per a una enquesta d’aquest tipus (vegeu la
introduccio a Maria ESTRUCH, Els noms populars dels nivols, boires i vents de la comarca del Bages) i per aquest
motiu ja s’havia establert una familiaritat i una complicitat mutues que han permes facilitar la realitzacié de les
entrevistes i recollir-ne uns resultats més productius i satisfactoris per ambdues parts.

103
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lloc i moment que aquest desitgés, perd intentant evitar sorolls inoportuns que
malmetessin la gravacié sempre que s’ha pogut. S’ha intentat que tot informador se
sentis el maxim de comode en tot moment, per aixo, si ha calgut, s’ha prescindit de la
gravadora i s’ha fet I’entrevista prenent apunts.

S’han fet també entrevistes complementaries de cara a solucionar dubtes o completar
informacions, bo i1 contrastant punts concrets amb d’altres informadors dels diversos
municipis de la comarca, fins a gairebé dos centenars de testimonis en total, que han
col-laborat en un moment o altre, directament cara a cara, per telefon; o fins i tot per
escrit, en ’apartat de dites i refranys.

Les entrevistes tenen com a base un qilestionari elaborat amb criteris etnolingiiistics'”’, i
van més enlla de la constatacio de 1’s d’unes paraules, bo i endinsant-se en les formes
de fer i de viure, les creences i la cultura tradicionals. Les preguntes van dirigides a fer
fluir tot aquest mon de boca dels informadors i1 constitueixen un guié previ de
I’entrevista, que s’ha adaptat a cada cas perque en resultés una conversa dirigida perod on
I’informador tingués total llibertat i, sobretot, en fos I’inic protagonista. Si ha
convingut, s’ha afegit a la sessi6 o en entrevistes posteriors una col-leccié d’imatges,
videos i fotografies al-lusives als termes objecte d’estudi, perque¢ I’informador les
comentés, o simplement ajudessin a aclarir algun aspecte.

Un cop enregistrades i fetes les copies, s’ha procedit a la transcripcié d’una part de les
entrevistes, de cara a treballar-hi posteriorment amb més comoditat. De les
transcripcions se n’han enviat copies als informadors per tal que les repassessin i hi
fessin les esmenes pertinents tant al contingut com a la forma 1, sobretot, al vocabulari.

Tant pel que fa al qiiestionari com a la transcripcié de les entrevistes resultants s’han
seguit les directrius metodologiques de Joan Veny'®™ i Joan Miralles'”, antecedents
modelics d’aquest tipus d’investigacio.

Amb tot el material recollit, analitzat i1 sistematitzat s’ha confeccionat el “Diccionari
etnolingiiistic de la vinya i el vi al Bages” que aplega la memoria de les més de “mil
veus de Bacus”, bo 1 preservant-les de 1’oblit en un diccionari multimodal, confeccionat
utilitzant el programa FileMaker Pro (versions 6, 8 i 9 Advanced, entre 2005 1 2008).
S’ha intentat, en la mesura del possible, que cada entrada, classificada per categories,
consti de la corresponent definicid i es completi amb exemples d’us popular i/o literari,
actual o passat, la seva etimologia, la constatacid sobre la preséncia o abséncia en els
repertoris lexicografics 1 dialectologics, la localitzacid geografica, la transcripcid
fonética amb exemple sonor d’us, un recull de sindonims, la traduccio a diverses llengiies
romaniques i 1’anglés, la il-lustraci6 amb un dibuix o una fotografia (per noms,
adjectius) o un video (sobretot per verbs), un apartat amb textos que inclogui cangons,
poemes, textos diversos relacionats amb la paraula o que n’exemplifiquin I’Us, 1 els
credits de les imatges. Aquestes imatges, tant les fotografies digitals com els videos
s’han pres amb la camera Lumix Panasonic DMC-FZ5 i, llevat dels casos que

17 Les bases per a Ielaboraci¢ d’aquest tipus de qiiestionari sén explicitades per Marta PERXACHS 1 MOTGE a
“L’elaboraci6é d’un qiiestionari etnolingiiistic sobre la vinya”, dins Els paisatges de la vinya.CEB-Consell Regulador
de la D.O.Pla de Bages, Manresa, 2003, p.243 i ss.

198 VENY, Joan; PoNs, Lidia, Atles lingiistic del domini catala: etnotextos del catala oriental, IEC, Barcelona, 1998.
VENY, Joan; PoNs, Lidia, Atles linglistic del domini catala (document cartografic), 3 vols., IEC, Barcelona, 2001-
2006.

19 MIRALLES 1 MONTSERRAT, Joan, La historia oral. Qiiestionari i guia didactica, Moll, Palma de Mallorca, 1985.
MIRALLES I MONTSERRAT, Joan, Un poble, un temps, Turmeda, Palma de Mallorca, 1973; Miquel Font Ed., Palma de
Mallorca, 1995 (2a. ed.).
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s’especifiquen en els esmentats crédits d’imatge, foren preses entre 2005 i 2007 per
Nuria Puigdellivol Estruch 1 1’autora del treball.

2.3.2. Un qiiestionari

Consultat el giiestionari de I’ALDC''"® en I’apartat 10 (Industries relacionades amb
I’agricultura) trobem 46 items referits directament a la vinya i el vi. Espigolant en
d’altres apartats (9. El camp 1 els cultius; 11. Els vegetals; 13. Els animals doméstics;
14. Insectes. Ocells. Animals salvatges, etc.) trobem uns quants items més relacionats
amb el tema que ens ocupa, fins arribar a un centenar i escaig. En ser el nostre un treball
monografic, per for¢a hauria d’ampliar-lo, tant en 1’aspecte del léxic com en la
descripci6 de les formes de vida i dels costums que aquest porta associats de manera
indestriable.

Presentem a continuacid el qiiestionari complet sobre el qual s’ha treballat a les diverses
localitats enquestades. El qiiestionari esta classificat per temes, la qual cosa permet
dividir-lo a voluntat, segons ho requereixin les circumstancies (aspecte a destacar o
clarificar, cansament de I’interlocutor, temps disponible, etc.).

Les preguntes d’aquest qliestionari parteixen d’un coneixement previ del tema tant a
nivell tedric a través d’un acostament al tema basicament de tipus bibliografic 1 sobretot
multidisciplinar (des de la historia, la geografia, la biologia, ’agricultura, la lingiiistica
o la literatura), com al nivell practic que permet el fet d’haver crescut amb una vinya al
peu de casa, amb el coneixement que aix0 implica de la llengua, les tradicions i les
maneres de fer compartides amb els informadors 1 que formen la base del qiiestionari.

Per aquest motiu sovint les preguntes van encaminades a fer aflorar aquells
coneixements que hom sap positivament que hi son i és per aix0 que, de vegades,
apareixen termes ja coneguts i que en un altre tipus de qiiestionari serien rigorosament
omesos per |’entrevistador.

No cal dir que no sempre s’han fet totes les preguntes a tots els informadors 1 fins 1 tot
hi figura alguna gravacid que ¢és una conversa espontania més o menys dirigida; i encara
una altra que correspon a un treball anterior''' que tocava el tema que ens ocupa i que
va ser gravada el 1988 1 posteriorment digitalitzada el 2004.

Paral-lelament a la confeccio del qiiestionari es va elaborar una col-leccié de fotografies
1 videos sobre els diversos camps semantics o subtemes relacionats amb la vinya i el vi.
Aquesta col-leccié audiovisual ha format part del qiiestionari en diverses ocasions i s’ha
emprat com a suport visual a ’hora de efectuar precisions, contrastar i clarificar les
respostes obtingudes en les entrevistes gravades.

El qliestionari complet consta de 107 preguntes o grups de preguntes dividides en
diversos apartats i subapartats: aixi, es demana sobre el cep, el raim, la vinya (com
plantar-la, els animals i vegetals que conviuen en 1’ecosistema, la influéncia del temps
atmosferic), sobre les feines que comporta (basicament podar, adobar, empeltar, cavar,
llaurar, ensofrar, esbrollar, esgriolar, ensulfatar, veremar), sobre les eines i els estris
per fer-les i, finalment, sobre el producte obtingut (el most i el vi).

110 BADIA I MARGARIT, Antoni, PONS I GRIERA, Lidia, VENY I CLAR, Joan, Atlas lingliistic del domini catala. Questionari,
Institut d’Estudis Catalans, Barcelona, 1993.
"' Maria ESTRUCH, Navas: aspectes de dialectologia.
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i al Bageo. Shngua, lileratura i cull

El nivell de llengua del qiiestionari també s’ha adaptat als interlocutors. Aixi, a part de
1’as d’un léxic'? i uns girs lingiiistics'"® que no desentonessin amb els dels informadors,
també s’ha procurat que la fonética no diferis de la dels entrevistats ni desentonés en les
converses.

"2 Per posar un exemple, citarem la paraula feristela, ‘qualsevol animal salvatge de petites dimensions, com ¢és ara la
guilla, el teixo, la fagina, etc. que sovint malmet collites o galliners’, i que segons I’ AlcM és paraula propia de la Plana
de Vic, també és usada pels pagesos del Bages per referir-se amb més precisio que la paraula animal a aquest tipus de
fauna.

'3 per exemple, s’ha tractat sempre de v6s als informants, tant pel respecte que inspiren i mereixen com per ser aquest el
tractament habitual a pages referit a les persones més grans. Afegirem aqui, per acabar d’il-lustrar el tractament de les
persones a pagés, que en dirigir-se a I’entrevistadora ho feien de voste perqué voste ha estudiat.
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EL CEP
1. Com en dieu de la planta que fa raims?
2. 1d’un camp plantat de ceps?

3. Quines parts té un cep? La que queda sota terra? La part més gruixuda? La que
es talla cada any?

4. Com es diu quan es deixa un sarment sense podar? Per que es fa?
5. Com es diuen les fulles?

6. Iels filaments cargolats que fan els sarments, com es diuen?

7. Com es diu quan broten els sarments nous?

8. Quants anys pot tenir? Com es coneix si es jove o vell?

EL RAIM

9. Quines menes (o varietats) de ceps o de raims hi ha actualment?

10. Quines menes (o varietats) de ceps o de raims hi havia quan éreu més jove?
11. De quines menes havieu sentit parlar als pares i padrins?

12. Per qué es van deixar estar o es van canviar?

13. Quines propietats té (o tenia) cada mena?

14. Quan comencen a madurar? Quan s6n madurs?

15. Tots els grans de raim son iguals?

16. Quin raim serveix per menjar? Per assecar o per penjar?

17. Com es diu el raim que queda a la vinya després de collir-los? Que se’n feia?

LA VINYA

18. Quines condicions ha de tenir la terra perque hi vagi bé un cep?

19. Quina mena de terra és la millor per plantar una vinya?

20. Cap on ha d’estar orientat el terreny per anar bé? Solella? Obaga? Per que?
21. Sol tenir un nom cada vinya?

22. Com es mesura la grandaria d’una vinya?

23. Que hi sol haver a les vinyes: pou, safareig, barraca? Com s6n? Com es feien?
Per a qué servien?

24. Qué s’hi planta a les vinyes a més de ceps? Arbres? Hortalisses? Es bo que hi
hagi arbres vora les vinyes?

25. Quines herbes s’hi fan a les vinyes? S’aprofitaven? I als marges? S’hi planta
alguna cosa per a protegir-les?
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Plantar una vinya

26
27
28
29

30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.

38

. Que s’ha de tenir present a ’hora de plantar una vinya?

. Quina era (és) la primera feina a fer? Amb quines eines es feia (es fa)?

. Quina era (és) la millor epoca per fer forats i obrir rases o valls?

. Que se’n feia dels rocs que sortien? Amb quines eines?

Com es disposaven els ceps a I’hora de plantar-los, antigament? Per que?
I ara, quina és la millor manera de situar-los? Per qué?

Com es feien les marques abans? I ara? Canvia segons el sistema de plantar?
Com se’n diu de les fileres de ceps?

De qué depenia la separacio de les passades de ceps? I ara?

Com se’n diu del tros que queda entre dues passades? Per a que serveix?
Per on es passava, amb el carro o amb I’animal? I on es girava?

Com es diu quan falta un cep, de I’espai que queda?

. Quan es llaura o es cava, com es diu dels solcs? I del pas tot volt de la vinya?

Animals a les vinyes i de les vinyes

39

40
41
42
43
44
45
46

El

47.
48.
49.
50.

51

52.
53.
54.

. Els matxos i mules, quines feines feien a la vinya? Se’ls guarnia de manera
diferent segons les feines? Com es deien els guarniments?

. Quins animals o feristeles es troben a les vinyes?

. Ocells? Tot I’any son els mateixos? Fan mal?

. Caga? Conills? Talps? Toixons? Porcs senglars? Rates? Fan mal?

. Llangardaixos? Sargantanes? Serps? Fan Mal?

. Insectes? Mosquits? Mosques? Abelles? Vespes? Cargols? Que fan?
. Insectes dolents? Malures?

. Fongs? Quan i perqué surten? Com es coneixen?

temps atmosferic i la vinya

Son diferents les vinyes de llocs humits 1 secs?

Es tria la mena de ceps segons el lloc on s’han de plantar?

Com influeix el vent en la vinya?

Les vinyes es planten en una direccid concreta a causa del vent?
. Com influeix la pluja en la vinya?

I el sol, en la vinya i el raim?

La lluna també hi influeix?

I les pedregades? Algun remei per evitar-les?
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Maria Golruch i Subirana Nt veus e Bacus.
N, Py h) A, Yy
Diccionari etnolingiiiolic de la vinya i el vi al Dages. Llengua, lleratura i cullura tiadicional

LES FEINES I LES EINES

La planta. Empeltar.

55. Com es diu la planta? D’on es treia abans? I ara? Com es reprodueix?
56. Que¢ és un bord? Sempre s’han fet servir?

57. Que és un arrelat? On es criava? Després calia empeltar la mena de cep?
58. Quin és el millor temps per plantar?

59. Com es feia? I ara?

60. Quina és la millor época de 1’any per empeltar?

61. Com se’n diu d’una vinya acabada de plantar?

62. Cal adobar-1a? Com es feia? Amb qué? Que vol dir vallejar?

63. Com se li donava forma al cep petit? Fins a quina altura es deixava pujar?

Podar. Adobar.

64. Quines feines es feien(fan) a la tardor i a I’hivern?

65. Per qué es poden els ceps un cop crescuts? Es poden igual totes les menes?

66. Quan ¢és el millor moment per podar? Per qué? Quants cops per any?

67. Amb quines eines (tisores, podalls...)? Com es fa?

68. Que vol dir sobrecollar? Quants nusos s’hi deixen? Quin nom reben?

69. Que ¢és la brocada? I el sobrecoll? I un borr6? Quants se’n deixen? I la pistola?
70. Quines eines es feien (fan) servir? Que se’n feia (fa) dels sarments tallats?

71. Calia adobar la vinya cada any? Com es feia en una vinya vella? Amb que?
72. Quants anys durava una vinya? Que es feia quan ja no produia prou?

73. El vinyater s’ocupava de reparar marges, camins...?

Cavar. Llaurar. Ensofrar.

74. Quines feines es feien (fan) a la primavera?

75. Com es llaura(va)? Com es cava(va)?

76. Quines malalties tenen els ceps? Com es poden curar?

77. Per qué s’ensofren els ceps? Quin €s el millor moment per fer-ho?

78. Amb quines eines i productes es fa (manxes, ensofradores, a ma...)?
Esbrollar. Esgriolar o escabriolar. Ensulfatar.

79. Quines feines es fan més cap a I’estiu?

80. Com s’esbrolla? Quan? Per que?
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81. Com s’esgriola? Quan? Per que?

82. Com es fa per espampolar? Per que?

83. Quan s’ensulfata? Quantes vegades? De qué depen?
84. Quines maquines o eines s usen?

85. Com es fa el sulfat? Quins productes cal barrejar? En quina proporci6?

La verema.

86. Que ¢és la verema? Quan es fa? Com se sap que és el moment de comencar?
87. Amb que es cull el raim? Que se’n fa un cop collit?

88. (Gotims, escarrells, escarrassos, penjolls, begots...) ?

89. Quines eines es fan servir durant la verema? Quins aparells o utensilis? Com es
preparaven?

90. Com es transportava la verema des de la vinya fins a la tina? Amb qué?

91. Els carros per anar a la vinya eren especials? Es feia alguna preparacid especial
per les veremes? Quantes portadores duien en cada viatge? Com es carregaven?
Com es disposaven en el carro?

92. Qui verema? D’on venien (vénen) els veremadors? Com els reunieu?

93. Que es pagava els veremadors? Se’ls donava alguna cosa més que la paga?
94. Durant el veremar, tot el dia es treballava? Quan es reposava o parava?

95. Que us enduieu a la vinya per menjar i per beure?

96. Quants apats es feien? Que s’acostumava a menjar a cada apat?

97. Es feien festes? Qué es cantava? Quins jocs es feien? Quines bromes? Balls?

98. Quines dites relacionades amb la vinya i el vi es diuen?

EL MOST I EL VI

99. Com s’extreu el most del raim?

100.Com se sap el grau del most? I el grau que fara el vi?

101.Se separava el gra, la pellofa... del most o del vi? Com? Quan?
102.Que és el vi ximat? Quin color t&?

103.El color del vi depén del color del raim? Que li dona el color?
104.Quins tipus diferents de vins s’obtenen? Com es fa cadascun?
105.Que es feia abans i1 després de veremar amb les eines 1 utensilis?
106.Quines condicions han de tenir les tines? I les botes?

107.Que li passa al most dins la tina? Quan dura el procés? De que depen?
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2.3.3. Annex del qiiestionari: repertori de dites, refranys, locucions, frases fetes

Aquest repertori va ser elaborat amb posterioritat a les primeres enquestes, després de
constatar les dificultats existents perque sorgissin espontaniament dites, frases fetes,
refranys, etc. malgrat que en sabiem I’existéncia i coneixement latent entre els
informants. Aleshores es van consultar diverses fonts bibliografiques''?, webs'"® i
juntament amb el recull que ja havia sorgit dels informadors, es va confeccionar el
llistat que segueix a continuacid. Posteriorment es féu a mans de gran part dels
col-laboradors amb que¢ s’ha comptat a les diverses localitats perque marquessin
aquelles dites, refranys, locucions, etc. que coneixien. Amb aix0 es pretenia estimular la
memoria 1 fer aflorar un coneixement que ens constava que era ben viu pero dificil que
sorgis en les entrevistes corrents. Al costat d’aquest repertori paremiologic, un cop
arribat el final del periode d’enquestes es va comencar a trametre el llistat de les
paraules del diccionari per tal de constatar la perviveéncia del Ieéxic a diverses localitats
de la comarca. En aquest aspecte ha estat decisiva la tasca dels enllacos de cada
localitat, perqué a més a més d’organitzar les visites per a les enquestes, han repassat
ambdos llistats juntament amb d’altres informadors 1 han ofert puntualment el resultat
de les esmentades consultes.

El resultat de la consulta paremiologica queda reflectit en 1’apartat especial del
diccionari creat a tal efecte, on s hi especifica la poblacié o poblacions si la dita, refrany
o frase feta no s’ha trobat a tota la comarca (en cas contrari no s’especifica cap
poblacio) i també s’hi explica el sentit de les dites, frases fetes o refranys recollits.

Pel mateix motiu i de la mateixa manera que s’ha consultat sobre les dites, refranys 1
locucions, s’han fet consultes esporadiques, en aquest cas només a alguns informadors
de quatre poblacions (Artés, Balsareny, Navas, Sallent), sobre d’altres textos de tradicid
oral, com ¢€s ara cangons populars, endevinalles o embarbussaments. El material de base
de que partiem era, com en les dites i refranys, una barreja del que ja s’havia trobat en
les primeres entrevistes, la bibliografia i discografia''°consultada, i la mateixa web de
que¢ hem parlat més amunt. El resultat d’aquesta consulta forma part del material
exposat a 1’apartat “Literatura i tradicions” del “Diccionari”, al costat dels textos, tant
en prosa com en vers, d’autor conegut, els costums, les creences, les tradicions o els
remeis casolans de medicina i veterinaria empirica.

14 S*han extret basicament de 1’ AleM (especialment de les entrades corresponents a bot, béta, celler, cep, most, raim,
ram, taverna, veremar, vi, vinya), Joan AMADES (Costumari catala i Folklore de Catalunya), Miquel BOSCH 1 JOVER
(Col-leccié de modismes catalans, on en figuren molts de referits al Pla de Bages i a la Plana de Vic), el Butlleti del
CECB de Manresa, Sebastia FARNES (Paremiologia catalana comparada), Antoni GRIERA (La vinya, la verema i el
vi), Augusto JURADO (els refranys, dites i locucions en catala de Las voces del vino y la vid i Los refranes del vino y la
vid), Qui sembra cull de Sallent, i Joan SOLER 1 AMIGO (Enciclopédia de la Fantasia Popular Catalana, especialment
de les entrades corresponents a bot/béta, celler, raim, ram, taverna, veremar, vi, vinya).

5" S’han extret especialment de la que porta per titol: La vinya i la tradici6 oral catalana,
<http://www.lapalanca.arrakis.es/2000/9sep/pagines/pag9.html> [consulta: 21/10/03]. En aquesta web també hi
figuren embarbussaments, endevinalles, cangons, etc., sobre el tema.

"6 Ens referim a repertoris editats com és ara el d’Artur BLASCO, A peu pels camins del cangoner (una versi6 cantada en
CD del qual s’edita a Baga amb el titol La sargantana de dues cues); Francesc CABALLE, (Si tu te’n fas la lluna); Mn.
Jaume SARRI (Cancionero de la Rosa de Bulner), Mn. Joan SERRA I VILARO (EIl cangoner del Calic), o els diversos
numeros del Butlleti del CEB, pero també repertoris inédits com és el de Lluisa NIuBO (Cangoner de Casserres) o els
plecs de cangons dels cors tradicionals de Manresa o Berga; i encara alguns temes del grup navassenc Els Trumlaires,
del grup osonenc Els Tranquils i de Jaume Arnella (Les rondes del vi). Malgrat que aquestes cangons sovint traspassen
les fronteres bagenques, tant en origen com en tradicid, son conegudes a la comarca i formen part del bagatge
cangonistic dels bagencs.
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Rad

10.

11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.

Boluich i Subirana

Masia i
). s 5 B,
Liccionari elnolingiiiatic de la vinya i el vi al ED,

ageo. Shongua,

A boca d’ampolla.
A bon boci, bon glop de vi.
tres

A bon menjar, beure

vegades.

A bona gana, pa amargant i vi
negre.

A béta buida, no hi ha que
punyir.

A béta gira.

A Calella la botella, a Sant Pol
el flabiol, a Canet el tamborino i a
ballar de sol a sol.

A cantir de vi per barba i fora
borratxeres.

A Capellades, molins, i a la
Beguda raims.

A casa del vinater, bona tardor
1 mal hivern.

A casa per estar-hi bé, el pa, el
viil’oli ho han de fer.

A Cubells volen la dona
borratxa i el vi als pitxells.

A I’agost figues 1 most.
A I’agost recull el most.
A I’agost tot most.

A I’agost, vi 1 most.

A Talfals 1 a la vinya, per la
vora els entra la tinya.

A Tamic de ton vi, no el
vulgues per vei.

A Dencostipat, de wvi

colmat.

got

A Destiu tavernera 1, a I’hivern,
fornera.

A I’hivern bona sopa i vi calent

A Thivern el millor amic és la
carbassa de vi.

A T’hivern forner, i a I’estiu,
taverner.
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24. A I’home borratxo no se li fa el
vi dolent.

25. A Thorti al celler no hi vulguis
parcer.

26. A l'ombra de I’amo creix la
vinya.

27. A la casa del més coqui, quan
hi ha pa hi falta vi.

28. A la casa que hi ha ram ¢és

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.
41.

42.
43.
44.
45.

senyal que hi venen mam, 1 si el
ram ¢és de pi, és senyal que hi
venen Vi.

A la Golmés, borratxos.
A la tarda molt vi i poca aigua.

A la taverna 1 a cal barber es
diu mal d’en Pere i d’en Pau
també.

A la taverna i a I’hostal guarda
el teu cabal.

A la vinya del desert, quan més
s’hi posa més s’hi perd.

A la vinya del padri prendre i
fugir.

A la vora del cami, ni verdura
ni fruita ni vi.

A les cases, per estar-hi bé, tres

vells hi ha d’haver: amo vell, vi
vell 1 porc vell.

A les penes punyalades, i al
patir, un got de vi.

A les penes punyalades, i als
disgustos, gots de vi.

A les penes punyalades, i
darrere, gots de vi.

A mala nit, matalas de vi.

A marit dolent,
gallines, vi i aiguardent.

capons,

A menjar curt, vi pur.
A molt vi, poc cap.
A Olot, borratxos tots.

A on no hi ha vi, no va el fadri.



46.

47.

48.

49.

50.
51.

52.

53.

54.

55.

56.
57.
38.

59.

60.

61.

62.
63.
64.
65.
66.
67.

68.

Boluich i Subirana

Masia i
). s 5 B,
Liccionari elnolingiiiatic de la vinya i el vi al ED,

ageo. Shongua,

A penes ¢és nat i ja I’han
batejat.

A qui et déna un capo, da-li per
beure.

A qui ven la llana per la tosa, el
blat per I’agost 1 el vi en most, ja li
podeu dir boig.

A Ribes, venen bon vi.
A Rubi, noies 1 bon vi.

A Sant Agusti [28 d’agost]
mata el porc 1 enceta el vi.

A Sant Jaume o Santa Anna
[26 de juliol], raim a la plana.

A Sant Marti [11 de
novembre], mata porc i enceta el
vi.

A tal podador, tal sermentador.

A un porrd sense vi, digues-li
vidre.

A vinya tova, pages fort.
A vinya vella, amo nou.

Abans de casar tingues casa per
estar, terres per llaurar i vinyes per
podar.

Abans de Sant Josep [19 de
marg¢] ni t’acostis el vi, ni podis el
cep.

Abans de Sant Marti [11 de
novembre], pa i vi; després de
I’estiuet, fam 1 fred.

Abans de veremar, el canem a
amarar.

Abocar vi porta sort.

Abril finit, el cep florit.

Abril fred, pa i vi.

Abril rigor6s, pa 1 vi abundos.
Acabat el vi, fora la bota.

Adéu raims! Adéu collita!
(Quan hom ho perd tot)

Aficionat als licors, curta vida i
llargs dolors.
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69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.
76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.
87.

88.

89.

N
lleralura i cullura tradicional

Aficionat als licors, vida curta i
molts dolors.

Agafar la merla. (emborratxar-
se)

Agafar la
(emborratxar-se)

paperina.

Agost i verema, tots els dies no
aplega.

Agost i veremar, cada dia no es
fa.

Agost most i setembre vi per
vendre.

Ai, mallol, quan seras vinya?

Aigua a les figues i a les peres
Vi.

Aigua amb vi pels espantats.

Aigua d’agost, fa mel i most
(fa mel6 1 most / fa mel, oli i most
/ safra, mel i most)

Aigua de gener omple les botes
i el graner i la pica de I’oli també

Aigua de gener posa l’oli a
I’oliver, el gra al graner i el vi al
celler.

Aigua de gener, omple la bota,
la gerra i el graner (omple botes i
graner).

Aigua de Maials 1 vi de I’ Albi.

Aigua de Sant Magi [25
d’agost], no dona pa i lleva vi.

Aigua de Sant Trimfa [3 de
juliol], lleva vi i no dona pa.

Aigua de Sant Urba [30 de
juliol], lleva vi i no dona pa.

Aigua fresca fa bon vi.

Aigua 1 foris, que, de vi, no en
plou.

Aigua 1 sol, mal per la vinya i
per ’hort

Aigua neta no fa mal, ni
emborratxa ni endeuta.



Maria Eotruch i Subirana
Diccionari elnolingiiislic de la vi wa i el vial B

ageo. Shongua,

90.  Aigua per Sant Bernardi [20 de
maig], lleva pa i no dona vi.

91.  Aigua per Sant Joan [24 de
juny], celler buit amb molta fam.

92. Aigua, que ¢és barata i no
emborratxa.

93.  Aigua, Senyor, que de vi ja en
venen.

94.  Aiguader del vi dolent.

95. Aiguardent de tenda i vi de
taverna.

96. Aiguardent 1 figues seques,
allioli 1 pa torrat, fan ballar
endimoniat.

97.  Aiguardent i vi, borratxo fi (els
joves fa riure i els vells morir).

98.  Aire de ponent, I’aigua fresca i
el vi calent.

99.  Aixecar el porro.

100. Al bon caldo, el vi li obre cami
(1i fa coixi).

101. Al bon tastador, que el vi no li
passi del gallo.

102. Al bon vi, cuitar-hi (el brou li
fa cami / la meitat aigua / no li cal

prego).

103. Al borratxo fi, no li abasta
I’aigua ni tampoc el vi (no li cal
aigua ni vi).

104. Al borrego fi, no li falta aigua
ni tampoc el vi.

105. Al celler, beure i marxar.

106. Al compare, botifarra; al padri,
un porro de vi.

107. Al davant hi va D’estel, / 1 al
darrere, Sant Miquel, / que duu la
verema al cel

108. Al juliol, la garrofeta porta dol
i el raimet també¢ en vol.

109. Al mallol recent plantat, tin-lo
sempre molt cavat.

110. Al mati, poca aigua i molt vi.
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111. Al mati, tot vi; a la tarda, res
d’aigua; i al vespre, vi sempre.

112. Al mort, ni vinya ni hort.
113. Alpa, pa; al vi, vi...

114. Al que té muller formosa,
vinya en cami reial o castell a la
frontera, mai li faltara guerra.

115. Al qui en ve de mena, ’aigua
I’emborratxa.

116. Al setembre, el vi esta per
vendre.

117. Al setembre, ni per beure.
118. Al vell, no li donis vi novell.
119. Alwvii al ball, de tarda.

120. Alabat sia el nostre purgatori.
(es diu en aixecar el porro)

121. Alacant per les barques,
Xixona pel raim, i per les xiques
guapes, Tibi, Castalla i Onil.

122. Alacantins, borratxos fins.
123. Algar massa el porro.

124. All cru i vi pur, passen el port
segur.

125. All i vi, remei del roi (remei de
pobres).

126. Alla on vegis un ram, senyal
que hi ha mam: alla on vegis un
pi, senyal que hi ha vi.

127. Allo que I’agost madura, / el
setembre ho assegura.

128. Alls i ceballot, volen vi fort.
129. Alls i pebre, si voleu beure.
130. Alls i vi, fan tenir.

131. Amb alls i vi fort, no em fa por
la mort.

132. Amb cargols, figues 1 naps,
aigua no beguis, sind vi, tant fins
que els cargols, figues 1 naps,
vegis nedant.

133. Amb castanyes, vi de Pasqiies.
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134. Amb dones i vi, s’avenga cami.

135. Amb dues lliures de raim, bona
purga tenim.

136. Amb el celler ben omplert, no
ens faci por gana ni fred.

137. Amb el qui beu massa vi,
negocia de mati.

138. Amb I’enciamet, hi cau bé el
traguet.

139. Amb [I’escudella beu una
vegada, dues amb el peix, i amb la
carn, tres.

140. Amb I’escudella, beu vii no et
faci por morir.

141. Amb la bdta sense vi, no
emprenguis cami.

142. Amb les figues s’ha de beure vi
tres vegades per trobar-hi el gust.

143.  Amb les mongetes porc, i amb
el porc, vi fort.

144. Amb lo qui beu massa vi,
negocia amb ell de mati.

145. Amb pai vies fa cami.
146. Amb paivi, jano es pot patir.

147. Amb porrd carli és més bo el
vi; amb porrd liberal, fa més bé
que mal.

148. Amb sopes d’all 1 vi, no et faci
por el morir.

149. Amb sopes, all 1 vi fort, no et
faci por la mort.

150. Amb un bon trago de most, es
torna 1’anima al cos.

151. Amb un gerro de vi bo, tothom
es posa bo.

152. Amb un traguet de vi bo, el
malalt es posa bo.

153. Amb vi ranci i pa calent, fa de
bon passar I’hivern.

154. Amic de vi, s’acaba [’amic
quan s’acaba el vi.
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155. Amic del vi, mal amic 1 mal
vel.

156. Amic i vi, quan més vei, més
fi.

157. Amic nou 1 vi novell, si és bo,
no com el vell.

158. Amic, porc i vi, vell.

159. Amistats que amb el vi es fan,
en dormir la mona, es desfan.

160. Amor i vi, els uns fan riure i els
altres morir.

161. Amor i vi, enganyen el més
savi.

162. Ans de la vinya brotar, és quan
se deu treballar; llaurar la vinya
brotada, fa més mal que
pedregada.

163. Any de mal vi, ben el teu i
compra el seu.

164. Any de molt 1li, any de molt vi.
165. Any de panis, vi agre.

166. Any de poc vi, el tasso petit;
any de molt, el tassé gran.

167. Any de secada, any de vinada.

168. Any de traspas, ni bdta ni
cistell ompliras.

169. Any de traspas, ni bota, ni
cove, ni cabas.

170. Any de verema, bodega plena.

171. Any de vespes, any de vi, any
de congestes.

172. Any de vi i de granons, n’hi ha
de contents i de fellons.

173. Any de vi, any de bruixes.

174.  Any que comenga amb gelades,
bon gra i bona vinada.

175. Anyada de vi, anyada de
bruixes.

176. Aquest maiol no arribara a
ésser vinya.
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177. Aquest sigui el nostre purgatori
i flamarades ben sovint. (es diu
abans de fer un trago de vi)

178. Aqui m’agenollo Senyor, per
tocar-vos el pixador. (es deia quan
anaven a obrir I’aixeta per treure
Vi)

179. Arros, carbassa i peix, mor en
vi i en aigua neix.

180. Arros, peix 1 pebrot, volen el vi
ben fort.

181. Barreja (mistela i aiguardent).

182. B¢ ven la taverna, pero més la
tavernera.

183. Beu bon vi, menja bon pa i
viuras sempre sa.

184. Beu bon vi, vell, 1 estimaras el
consell.

185. Beu fins que et puguis riure del
vi 1 no esperis que el vi es pugui
riure de tu.

186. Beu molt aiguat, 1 trempat.

187. Beu vi amb bdta 1 amb tassa,
perd mai no en beguis massa.

188. Beure amb got fa borratxo.

189. Beure amb mida allarga Ia
vida.

190. Beure bon vi és d’enteniment,
el que no és bo és beure’l dolent.

191. Beure com un embut.
192. Beure més que una bota.

193. Beure sense menjar, mata la
gent de castella.

194. Bevem, Ramon? Toca’m-la

Clementa.

195. Blat i vi, un any per tu i altre
per mi.

196. Bon celler, bona casa.
197. Bon pa, bon vi i bon dormir.

198. Bon vi, fa bona sang.
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199. Borratxera de vi, la fa passar el
dormir.

200. Borratxo com una sopa.

201. Borrd que neix a I’abril no té
temps de fer bon vi.

202. Bot petit aviat és ple.

203. Bota buida fa gran so, i la plena
no la sentim quan home la toca.

204. Bota dolenta mai fa bon vi.
205. Bota neta i bona, el vi millora.

206. Bromera de cavall amb vi, cura
el borratxi.

207. Brot d’abril no omple barril.
208. Brou de la taverna no beveu.

209. Cada cosa pel seu temps, / per
I’agost les cigales.

210. Cada pitxell fa olor del vi que
ha estat en ell.

211. Camp pedregos
hernios.

212. Cara de llebre, de molt6é i1 de
bou, sense vi al ventre no és tou.

fa el cep

213. Cara vermella, cara de vi.

214. Carbassa que no té vi, ni €s
carbassa ni carbassi.

215. Carn fa carn i el vi fa sang.

216. Carn fa carn, pa fa panya i el vi
mena la dansa.

217. Carn 1 vi son de bon pair.

218. Carnestoltes, Quinze voltes, i
Nadal de més o més; tots el dies
fossin festa 1 la Quaresma mai
vingués; la butxaca sempre
proveida, no diguis jamai que no;
tot el dia cridaria: —Noia, porta’m
el porro.

219. Cartes, daus, dones 1 vi, fan
tornar el ric mesqui.

220. Casa adobada i vinya plantada,
fadrina casada.

221. Casa avinada és mig aplanada.
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222. Casa de pare, vinya d’avi i
oliver de besavi.

223. Casa
empenyada.

envinada, mig

224. Casa obrada i vinya criada,
dona casada.

225. Casa obrada i vinya plantada,
fadrina casada.

226. Casa obrada i vinya plantada,
mai no és veu el que costa.

227. Casa obrada, vinya plantada i
sogra enterrada.

228. Casa obrada, vinya plantada i
sogra oblidada.

229. Casa per a ton testar, vinya per
a ton beure i terra per a ton
menjar.

230. Casa, en la que visquis, vinya
de la que beguis i terres, les que tu
et vegis.

231. Casa, vinya i poltre, que els
faci un altre.

232. Cava que cavaras,
veremar ho trobaras.

que al

233. Cavall de traginer coneix prou
bé les tavernes.

234. Celler calent
gent.

arruina molta

235. Celler que ressona, el vi se
n’adona.

236. Com més vi més doctes.

237. Comerciant de vi, comerciant
mesqui.

238. Compra casa feta 1
plantada.

vinya

239. Conforma la boéta, aixi el vi
(sera el vi).

240. Consell de caputxi: no mengis
sense Vi.

241. Consells amb vi tenen mala fi.
242. Cop de beure.

-62 -

lteratura i cullura tiadicional
243. Cornut i pagar el beure.

244. Curta podada, molta vinada.

245. D’aiguardent i malvasia, fes-ne
barreja, Maria.

246. D’una bona mare, pren-ne la
filla; d’una bona planta, planta’n
la vinya.

247. D’una vinya ben menada, n’hi
ha per temps.

248. Darrere cada mossegada una
tirada fora massa vinada, pero
darrere de cada tres bo beure vi és.

249. Darrere d’un ou begut o dur, vi
pur.

250. Darrere de la carn, bon vi, i si
¢s de porc encara més fort.

251. Darrere de les figues aigua i
darrere de les peres vi.

252. Darrere de les peres bon vi
begues.

253. Darrere el porc fi, bon vi.

254. Darrere [’enciamet, un bon

traguet.

255. Darrere res diu el vi; darrere la
botifarra, si.

256. Darrers d’agost, a prop del
most.

257. De terra d’escorpins, poc pa i
poc vi.

258. De bon cep planta la vinya, i de
bona mare, la filla.

259. De bon sarment planta la vinya,
1 de bona mare pren la filla.

260. De bon vi, bon vinagre.

261. De bon vi, molt per mi; de
xirigot, ni molt ni poc.

262. De casar filles i vendre vi, mai
te’n tindras de penedir.

263. De cavar la vinya, en sap
qualsevol, pero podar-la no en sap
qui vol.
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264. De cavar tothom en sap, de
podar ja no tant.

265. De dona finestrera, de camp
vora ribera i de vinya en cami ral,
no se’n treu gaire cabal.

266. De gota en gota, s’eixuga la
bota.

267. De gota en gota, s’omple la
boéta; de mica en mica, s’omple la
pica.

268. De jugador, borratxo i fart, Déu
me n’apart.

269. De lapipa a la tripa.

270. De la pissarra argilosa trauras
collita famosa. Si no diga-ho al
Priorat i al Carinyena afamat.

271. De mal cep no pot sortir bon
sarment.

272. De pa florit i de vi agre ningu
¢s de planyer.

273. De pagesos que sapiguen ben
podar, ben pocs ni ha.

274. De Sant Jordi [23 d’abril] a
Sant Miguel [29 de setembre], ni
dona ni vi ni peix.

275. De Sant Sadurni [29 de
novembre], les dones i el vi.

276. De tot hi ha a la vinya de Déu
(del Senyor).

277. De tot raim fem vi.

278. De vegades tant dolent ¢és el vi
com les mares.

279. De vi el més vell, d’amor el
més novell.

280. De vi, cada hora un picoti.

281. De vi, tocino i1 amic, lo millor
lo més antic.

282. De vinya ben afemada, verema
doblada.

283. De vinya mal llaurada, collita
esguerrada.
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284. Deia el savi Sadurni: —Terra
d’alls, terra de vi.

285. Del bon vi, la meitat aigua.

286. Del
bevedor.

bon vi, tothom n’és

287. Del celler que hi entra el sol, el
vi se’n dol.

288. Del raim, per I’abril la flor, pel
maig, el color.

289. Del terreno calcinds, trauras el
vi més precidos. Si la terra és
pedregosa, la vinya es fara
hermosa. En quant al camp arenos,
fa poc vi, pero gustos.

290. Dels colors, el vermell; 1 dels
raims, el moscatell.

291. Dels ocells d’alo, el pitjor és el
porro.

292. Des del setembre a l’agost, /
beu vi vell 1 no beguis most.

293. Des del setembre fins a 1’agost,
vent-te el vi vell 1 deixa reposar el
most.

294. Desitja el teu enemic la
hisenda, amb diners o amb vi.

295. Després d’amarar ve el gramar,
després del gramar ve el veremar,
1 després del veremar ve el filar.

296. Després de begut el vi, es diu
mal del vei.

297. Després de beure molt vi,
demana consell per poder-se tenir.

298. Després de beure vi bo tothom
vol tenir la ra6.

299. Després de la llet beu aigua,
pero si vas de cami beu vi.

300. Després de mort, ni vinya ni
hort.

301. Després de Sant Marti [11 de
novembre], deixa 1’aigua i beu vi.

302. Després del cep, el vi.
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303. Després del préssec i el meld,
beuras el vi millor.

304. Dir al pa, pa, ial vi, vi.

305. Diu la vinya: —L’amo em
planta, I’amo em poda, I’amo em
lliga i el mar¢ em dona vida.

306. Diu la vinya: —Tan me fa una
pluja com dues, com tres, pero
sense la de maig, no faré res.

307. Dolent bot, prompte traspua.

308. Dona bonica i vi bo, no duren
gaire.

309. Dona de vi, talla bon pi.

310. Dona finestrera i vinya prop de
cami tenen mala fi.

311. Dona finestrera i vinya prop de
carrera, no et fiis d’elles.

312. Dona i celler de dos, no per mi
1 si per vos.

313. Dona jovei vi vell.

314. Dona malcarada, duu el marit a
la taverna.

315. Dona que li agrada el vi, tant és
per tu com per mi.

316. Dona riallera, camp vora ribera
1 vinya vora el cami no fan bona
fi.

317. Dona, vinya, cabra i melonar
fan de mal guardar.

318. Donar un mal trago.

319. Dones i vi, a unes fan riure i
altres fan morir.

320. Dones i vi, fan errar el cami.

321. Dos petricons d’una tirada,
borratxera assegurada.

322. Dos vins (20) fan coranta (40).

323. Durar com la bota de Sant
Ferriol.

324. El beure millor és el beure amb
porro.

325. El beure no fa set.
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326. El bevedor fi a glops, a glops,
beu el vi.

327. El bon abric és el bon vi.
328. El bon celler crida visites.

329. El bon jugador, bon bevedor i
bon fumador.

330. EI bon mallol al cap de quatre
anys ja €s vinyol.
331. Elbon vi fa sang i I’aigua fang.

332. El bon vi, beu-te’l tu 1 no el
donis al veli.

333. El bon vi, fa bon llati.

334. El borratxi fi, a la taverna vol
el vi.

335. El bot de cabr6 fara (fa)el vi
més bo.

336. El botet de Calders ha arribat
avui amb les calces plenes i amb
el ventre buit.

337. El catarro amb el porrd, perd
no amb el barralé.

338. El celler ple dona alegria, 1 si
¢s buit molt amoina.

339. El dimarts ni de casa mudis, ni
ta filla casis, ni ta vinya podis, ni
ta roba tallis.

340. El gat en sac i el vi en
carbassa.

341. El joc fort, el vi ranci i la dona
jove.

342. El juliol no se’n va sense verol,
1 I’agost, sense most.

343. El maig gemat fa el bon blat i
I’agost fa el bon most.

344. El massa vi ni guarda secret ni
paraula compleix.

345. El menjar
abundant.

picant vol vi

346. El mosquit va dir a la granota:
—Val més morir en el vi que viure
en |’aigota.
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347. El pa amb ulls, el formatge
sense ulls 1 el vi que salti als ulls.

348. El pa i el vi neixen dintre el
maig.
349. El pa mudati el vi usat.

350. EI pagés que beu vi amb porrd
no té res de senyor.

351. El peix ha de nedar tres
vegades: en aigua, en oli i en vi.

352. El pelegri, primer sense bordo
que sense bota de vi.

353. El porc jove i el vi novell,
causen dolor al ventrell.

354. El porc mata per Sant Lluc [18
d’octubre] i posa la verema al cup.

355. El porr6 com més s’alca més
s’abaixa.

356. El porr6 damunt la taula,
sempre apunta al qui s’ha de morir
primer.

357. El que amb aigua viu, amb vi
s’ofega.

358. El que beu amb got no veu si
beu molt o poc.

359. El qui plega fosc no trepitja el
most.

360. EI raim blanc fa bon vi i el
negre el fa ennegrir.

361. El raim d’agost, pel setembre
most.

362. El raim diu al vi: —Vine cap
aci, cosi.

363. El raim penjat fins a Tots Sants
[1 de novembre] s’ha de menjar
de dos en dos grans; de Tots Sants
enlla, de gra en gra.

364. El ranci que és bo en el vi, en
el porc no es pot soffir.

365. Elrefredat, el vi el bat.
366. El savi Semaler.

367. El setembre és veremador, 1 es
fa vi del bo i millor.
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368. Elsol d’agost fa oli 1 fa most.

369. El sol de I’Assumpcié [15
d’agost] fa el vi millor.

370. El sol de Santa Eulalia [12 de
febrer] empeny la parra.

371. Elvibo és ala bota del raco.

372. El vi clar per les dones i el
negre pels homes.

373. Elvid’agost, no fa bon most.

374. El vi dol¢ fa coragre. (... coris
moris).

375. El vi és una cosa que poc
reforca i molt fa caure

376. El vi moscatell no es guarda bé
amb pitxell.

377. El vinegre fa ballar.

378. El vi nou i el pa vell el ventre
espatllen.

379. El vinovell infla el ventrell.

380. El vi pel color, el pa per I’olor,
1 tot pel sabor.

381. El vi que té gust de pega dues
vegades es mastega.

382. El vinagre fa tornar magre.

383. El vinagre, com més agre
millor, perd que el gasti el senyor
rector.

384. Els ceps per Sant Miquel [29
de setembre], esperen ’aigua del
cel.

385. Els defectes
ferreny 1 fruitenc.

del wvi: florit,

386. Els mallols tria-te’ls tu, no et
fiis de ningu, que no ¢és cosa
indiferent bo o ruin  ser
I’eixarment, 1 encara tu, ho has
d’entendre ans de la tria
manpendre.

387. En temps de verema, tots
cistells soén bons.

388. En aquest mon mesqui, quan
tenia pa, no tenia vi. Si em caso i
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I’arreplego  xica, semblara un
truquet. Per poc que la renyi em
fara un botet. Si I’arreplego gran,
semblara un gegant. Les portes de
casa s’hauran d’engrandir. Val
més que no em casi i em quedi
fadri. Si em quedo fadri, m’estaré
tot sol: a I’estiu a I’ombra i a
I’hivern al sol.

389. En juliol, la cistella en Io
mallol; la duras, perd no
I’ompliras.

390. En la vinya de I’oncle Puig,
cull i fuig.

391. En Pixa-vi
392. En porta un got de massa.

393. En temps de figues i de raims,
eixampla els vestits.

394. En tot hi ha trampa, menos el
vi que hi ha aigua.

395. En vinya prop de cami, en
majordona 1 en dona d’hostal no
fiis mai ton cabal.

396. Encara no és a la carbassa i ja
es torna vinagre.

397. Entre I’amarar i el veremar, hi
ha el gramar i I’espadar.

398. Entre Sant Miquel [29 de
setembre] i Sant Francesc [4
d’octubre], pren la verema tal com
és.

399. Escorxar el bot.

400. Esser cornut i pagar el beure.
401. Esser una vinya.

402. Estar com una béta.

403. Estar més gat que les parres.
404. Estar mona.

405. Estar torrat.

406. Estar un xic alegre (per la
beguda).

407. Feina, fuig; taverna, acosta’t.
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408. Fer beguda, fer el beure de les
deu.

409. Fer el bot.

410. Ferel got.

411. Fer laixeta.

412. Fer la copa (... el got).
413. Fer pai trago.

414. Fer paret seca (menjar sense
beure).

415. Fer saber a un quants pels té un
bot.

416. Fer tornar el vi agre.

417. Ferida dolenta la que el vi no
renta.

418. Ferir-se el porro.

419. Fes la casa en un cantd 1 la
vinya en raco.

420. Figues 1 raim per 1’agost, 1 pel
setembre, codonys.

421. Fins a Sant Marti [11 de
novembre] tothom qui vol beu vi;
de Sant Marti enlla en beu qui
n’ha.

422. Fins que Sant Urba [30 de
juliol] no és passat, el vi no és
assegurat.

423. Foc de rama, foc de flama; foc
de sarment, foc de turment.

424. Fred d’abril, no faltara pa ni vi.

425. Garnatxa de I’Emporda és el vi
millor que hi ha.

426. Garrofer sembrat del teu avi 1
vinya per tu mateix.

427. (Gaten sac i vi en carbassa.

428. Gelades per Sant Urba [30 de
juliol], ni vi ni pa.

429. Gotet de la dolga.
430. Gran secada, gran vinada.

431. Grossa com una bota.
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432. Guapesa de dona, i bon vi fan
desvetllar de mati.

433. Ha agafat un refredat (...una
airada...) de celler.

434. Ha tancat la mare a 1’estable 1
el ruc al celler.

435. Has de plantar el primer passat
el mes de gener, i jo un any que en
marg¢ planti tampoc m’arrepenti.

436. Home de vi, ni el vespre ni el
mati; home d’aiguardent, ni de
llevant ni de ponent; i home de
cafeé no és res.

437. Infant 1 mallol, s’avenca d’un
any si es vol.

438. Infant que beu vi i dona que
parla llati, no tenen gaire bona fi.

439. Jesus, 1 bec aquesta aigua de
cep, suc de raims, tot vagi dins. (...
fote’t de cap dins) Joc, vi 1 dones
son la perdicié dels homes.

440. Jo1lameva tia bé ens el fotem!
—respon 1’escola d’un rector que
posava vinagre a les canedelles
per a que se’l begués ’escola i un
bon dia I’escola li canvia el vi de
la missa i el rector fa “ehem!”
mentre consagra.

441. Juliol blader, setembre raimer.

442. Juny assolellat 1 ben tronat, any
de molt vi i molt blat.

443. Juny, juliol i agost, ni dona, ni
cargol, ni col, ni carn ni most.
Cargol 1 dona tot I’any ¢és bona.

444. L’agost ho eixuga tot, menys el
most.

445. L’agost madurador / 1 el
setembre collidor.

446. L’aigua d’abril omple la gerra
1 el barril; la gerra de I’oli 1 el
barril del vi.

447. L’aiguaaraigiel via glops.

448. L’aigua clara bo emborratxa.
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449. L’aigua d’agost, la meitat per
I’oli 1 la meitat pel most.

450. L’aigua d’agost, tot oli i tot
most.

451. L’aigua de Fornells, quasi és
vi.

452. L’aigua de gener, oli a la sitja i
vi al celler.

453. L’aigua de gener, omple la bota
1 emprenya ’oliver.

454, L’aigua de Sant Urba [30 de
juliol] lleva vi i no déna pa.

455. L’aigua espatlla els camins i el
vi arregla a dins.

456. L’aigua fa mal i el vi fa cantar.
(... 1 el vi fa viure).

457. L’aigua fa suari el vi fa cantar.

458. L’aigua fresca trenca el pont, i
el vi, la testa.

459. L’aigua la fa Déu 1 el wvi
I’home; respectem [’aigua i
beguem-nos el vi.

460. L’aigua pels blats, el vi pels
homes i el basto per les dones.

461. L’aigua pels bous i el vi pel rei.

462. L’aigua per Sant Joan [24 de
juny], al pa i al vi causa dany.

463. L’aigua quan la donen, senyal
que res no val; el vi, si el venen, és
perque val.

464. L’aiguardent i el bolet, el
primer és el que hi té dret.

465. L’aire, el vi fa tornar vinagre.

466. L’amic de ton vi, no el vulguis
per vei.

467. L’amic i el vi, busca’ls vells, i
el porc, busca’l novell.

468. L’amor i el vi enganyen el més
savi.

469. L’any de molt vi, compra vi.

470. L’any de molt vi, guarda vi.
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471. L’any de traspas, ni vinya, ni
hort, ni camp.

472. L’arrds es nega amb vi.

473. L’arrds i el gaspatxo volen foc
de borratxo.

474. L’arros, el peix 1 el carbassi,
neixen en aigua i moren en Vi.

475. L’espanyol fi, amb tot beu vi.

476. L’estiba fa el vi, 1 el vi fa
’estiba.

477. L’home borratxo que no sigui
taverner i que vi no culli.

478. L’home el fa perdre el vi i la
dona el llit.

479. L’home té necessitat d’anar
begut i menjat.

480. L’home valent i bota de bon vi
aviat s’acaben.

481. L’ofici de
beure 1 no fer res.

burges: menjar,

482. L’oliva amargant vol vi al
darrere 1 vi al davant.

483. Labeguda amb mesura.

484. La bona musica surt de la
barrica.

485. La bona segada, amb vi ben
remullada.

486. La borratxera no fa res dret.
487. La bota sempre té gust de vi.
488. La carn fa carn, i el vi fa sang.

489. La carn fa la carn i lo vi fa
panca, mas lo vi mena la danga.

490. La casa en cantd i la vinya en
raco.

491. La casa en cantd i la vinya en
Secor.

492. La casa obrada i la vinya
criada.

493. La casa que no hi ha pa fa
plorar i la que no hi ha vi fa morir.
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494, La comuna i el celler, ben
allunyats si pot ser.

495. La Conca de Tremp regada i
bona, bon pa, bon vi i bona
minyona.

496. La cremadura amb vinagre es
cura.

497. La dona borratxa 1 el vi al
celler no pot ser.

498. La dona gasta tot son cabal per
empolainar-se 1 el vel